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I N  G O O D  S P I R I T S

Au fil de deux années d’existence et de réussite, notre 
catalogue spiritueux s’est considérablement enrichi 
et développé. Avec le support de nos agents, de 
nos clients cavistes voire restaurateurs, nous avons 
participé à l’éclosion des Rhums Compagnie des 
Indes ou des Cognacs Fanny Fougerat, au succès 
impressionnant du Rhum Gold of Mauritius, à 
l’installation pérenne dans les rayons des Single 
Casks de chez Hunter Laing et à tant d’autres 
satisfactions.

Une offre raisonnée, différente et de grande qualité 
reste notre ligne de conduite face aux sollicitations, 
aux rencontres et aux nouveaux talents qui émergent 
dans le monde des Spiritueux. Il a fallu donc faire 
de nombreux choix au moment d’intégrer des 
nouveautés. Beaucoup figurent déjà dans la présente 
édition et cela nous a incités à refondre totalement 
notre catalogue et à lui faire peau neuve avec un 
rythme biannuel.

Le monde des Malts nous apporté récemment une 
nouvelle prometteuse puisqu’Hunter Laing entame 

dans quelques semaines la construction d’une 
distillerie sur Islay. En attendant les premiers « jus », 
Andrew et Scott Laing nous assure une meilleure 
continuité dans notre sélection de Single Casks et 
de magnifiques coffrets cadeaux, dans la gamme 
Distiller’s Art pour commencer. 

Une autre nouvelle très attendue est la 
commercialisation des premiers Whiskies de la 
famille Day qui, forte de son histoire, s’est lancée dans 
la construction d’une distillerie sur l’Ile de Raasey, 
entre l’Ile de Skye et le Mainland, et d’une autre dans 
les Borders. Nous vous proposons deux Whiskies 
sont les prémices de ce que sera dans quelque 
mois la production officielle de ces distilleries. 
Relever le défi de les distribuer est tout simplement 
enthousiasmant.

Il était temps également d’ouvrir notre portefeuille à 
l’Irlande avec les Whiskeys The Quiet Man. Mais aussi 
de reconnaître la profusion de projets qui prospèrent 
en France. C’est chose faite avec la distribution des 
très prometteurs Malts de la Distillerie Bercloux.

Notre offre de Rhums, déjà très percutante, s’enrichit 
en majuscule avec les Rhums Arcane et les Rhums 
Beach House. Ce changement de distribution pour 
leurs créateurs, c’est un défi commun, celui de 
faire confiance à un réseau d’agents compétents 
pour mieux faire comprendre la qualité de leurs 
Rhums, de leur faire rencontrer totalement leur 
public. Quant aux Rhums Japonais d’Okinawa de la 
Distillerie Iejima, ils rendent abordables un horizon 
jusqu’alors bien trop lointain.

Chez nos voisins Européens le succès du Gin ne se 
dément pas et franchit même un nouveau cap avec 
l’arrivée de nombreux batchs vieillis. Avec son flacon 
d’une classe absolue, son registre aromatique très 
Latin, Generous est sans doute le Gin qu’il manquait 
au marché Français pour qu’il décolle enfin. Il vient 
compléter notre offre qui s’est par ailleurs étoffée 
d’un Gin Français. 

Une gamme de sakés de chez Schichiken et de 
chez Kameman, compacte, qualitative et facile à 
appréhender, permettra de satisfaire les demandes 
de plus en plus nombreuses.

Notre réseau d’agents s’est encore renforcé pour une 
meilleure densité, plus de proximité et de réactivité 
: bref, pour faire le travail de représentation 
indispensable à nos métiers.  La plupart de nos 
spiritueux sont disponibles en échantillons. Alors 
n’hésitez pas à les solliciter pour déguster et 
commander !

Que l’année soit bonne pour nous tous.

In Good Spirits
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W H I S K Y

Le monde des amateurs de whiskies a beaucoup changé 
depuis les années 70 et est en perpétuelle évolution.

Il est d’abord parti à la découverte du monde alors caché 
des Single Malts, délaissant la consommation des blends 
qui pourtant a si longtemps été son apanage. Le marketing 
ne pouvant pas se satisfaire longtemps de l’exclusivité 
réelle d’un Single Malt, d’un Single Cask ou d’un « brut de 
fût », bien des consommateurs ont succombé aux charmes 
des as de la fausse rareté. Car il lui faut toujours plus, 
plus de choix, plus de séries spéciales, plus de traveller’s 
editions, plus d’élevages dans des fûts improbables. Tout 
cela quitte à vendre des cuvées vraiment spéciales tant 
elles sont éloignées de l’authenticité du whisky. Comment 
distinguer la vraie rareté  de la fausse rareté ? Comment 
ne pas tomber dans ce piège qui gonfle artificiellement les 
prix ?

Ces prix qui, toujours à la hausse, sont une source de 
préoccupation majeure depuis quelques années. Cela a 
été particulièrement le cas en 2015 à cause des variations 
monétaires et de la demande soutenue sur certains 
marchés mondiaux. Ainsi, les 
comptes d’âge ont disparu sur 
bien des embouteillages officiels, 
les prix ont beaucoup augmenté 
chez les embouteilleurs 
indépendants pour une qualité 
parfois moindre qu’auparavant. 
Et pour compliquer la tâche des cavistes, des stocks 
importants se sont retrouvés à petits prix dans les réseaux 
de grande distribution.

Les perspectives pour 2016 sont encore confuses avec 
des indicateurs défavorables. Notamment, la menace 
des Whiskies Japonais  qui s’essouffle en grande partie 
faute de volumes suffisants, celle des Malts Français pas 
encore significative et celle des Bourbons trop lointaine 
ou onéreuse. Mais d’autres signes sont plus positifs, 
car au-delà de la stagnation de la Livre Sterling depuis 
quelques semaines, on peut compter sur la sagesse de 
certains acteurs et l’arrivée de nouveaux producteurs 
indépendants. Hunter Laing, notre embouteilleur 

fétiche a su traverser 2015 sans faillir sur la qualité de 
ses fûts, toujours irréprochables. La bonne nouvelle de 
la construction de leur distillerie sur Islay, à Ardnahoe, 
est tombée il y a quelques semaines et on on a hâte de 
déguster. D’ci là, la stabilité des prix et des gammes reste 
la priorité. Leurs Single Casks sont également mieux mis 
en valeur : Distiller’s Art est disponible en coffret cadeau, 
la collection Old Malt Cask voit son étiquetage revisité, 
The First Editions ont sorti de superbes séries spéciales 
dénommée Author’s Series, et les fabuleux Old & Rare 
changent d’habillage.

La famille  Day est  un de ces nouveaux acteurs du Whisky 
Ecossais. Forte de son histoire, elle s’est lancée dans la 
construction d’une distillerie sur l’Ile de Raasey, entre l’Ile 
de Skye et le Mainland, et d’une autre dans les Borders. 
Nous vous proposons leurs deux Whiskies qui sont les 
prémices de ce que sera dans quelque mois la production 
officielle de ces distilleries et dont la qualité est superbe.

Notre portfolio élargi de whiskies est à l’image  de ce que 
le réseau DIVA est depuis plus de 35 ans dans le monde 

des vins. C’est-à-dire synonyme 
d’un compromis pérenne entre 
choix – qualité – authenticité et prix. 
Ainsi nos Blends sont abordables, 
qualitatifs et réservés au réseau 
traditionnel. En attendant d’autres 
nouveautés en octobre, un Blend 

tourbé, Clan Chattan est d’ores et déjà disponible. Nos 
Single Malts sont tous des Single Casks ou des Small 
Batchs, au moins à 46°, sauf exclusivités majeures, élevés 
pour préserver au mieux les traditions des distilleries et 
l’authenticité des whiskies. 

A découvrir un Glengoyne non officiel  ou un Glenturret 
tourbé, on comprend que les raretés sont de vraies 
raretés. La quasi-totalité du prix est représenté par le 
produit lui-même et sa distribution. L’offre réelle est 
large, du détonnant Blend Cerridwen au mythique Port 
Ellen dans une version de 35 ans.  J’espère qu’elle vous 
enthousiasmera autant que le plaisir que nous avons eu à 
la sélectionner !

L’offre réelle est large, du 
détonnant Blend Cerridwen au 
mythique Port Ellen dans une 

version de 35 ans.
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S C O T C H  W H I S K I E S

DISTILLERIE BERCLOUX

Issu d’une lignée établie à Bercloux qui distille ses propres vins depuis cinq générations 
pour les meilleures maisons de Cognac, Philippe Laclié a passé son enfance auprès 
des alambics familiaux. Attiré par la chaleur douce et réconfortante de ceux-ci, dès ses 
premiers pas, il a senti les vapeurs des distillats, vu son père réussir tant de campagnes 
difficiles et lui transmettre années après années un savoir-faire unique.
Arrivé à l’âge d’Homme, Philippe a d’abord choisi sa propre voie en créant en 2002 une 
brasserie sur le site de l’exploitation viticole familiale. C’est à partir de cette époque 
qu’il développe un autre savoir-faire tout aussi précieux : maitriser le brassage et la 
fermentation de l’orge. 
Après une enfance passée près d’alambic, plus de dix années professionnelles à maîtriser 
une céréale tellement essentielle outre-manche, la suite de l’histoire s’écrit comme une 
évidence et Philippe Laclié ne pouvaient que franchir le pas, se lancer à distiller de l’orge 
maltée et produire ses propres Single Malts.
Utiliser les alambics familiaux n’était pas un réel challenge. Maîtriser l’alambic Stupfler 
acheté en 2014 était en revanche un défi à la hauteur de l’histoire et des compétences 
de l’homme. Depuis 1925, la maison Stupfler, établie à Bordeaux, a développé sa propre 
technologie qui surpasse désormais certainement tous les autres modes de distillation. 
Le système exclusif Stupfler permet d’obtenir en une seule distillation de très élégantes 
eaux-de-vie, sans aucun des défauts inhérents aux alcools issus des autres alambics 
à colonne (dureté, brûlure, agressivité…) ou à repasse (pertes d’arômes). Une fois 
maitrisé, cet alambic permet de produire des eaux-de-vie riches, fines, étonnamment 
souples et douces, conservant l’intégralité et la diversité aromatique des matières 
premières dont elles seront issues.
Philippe Saclié brasse ses propres moûts. À partir de 750kg de malt d’orge 2 rangs de 
printemps, est produit un brassin de 3000 litres à 7°. La fermentation se termine en 5 
jours et la bière est distillée dans la foulée. L’alambic est chargé avec 600 litres et il faut 
environ 4 heures de distillation pour obtenir environ 50 litres à 70%vol. 
Cette eau-de vie-est aussitôt logée en fût neuf pour un minimum de 4 mois. Ensuite, elle 
est transférée dans un fût roux qui a contenu du Cognac pour continuer lentement son 
vieillissement 
Malgré son jeune âge, le Single Malt Bercloux vous surprendra par la rondeur et la 
longueur en bouche. Avec de telles bases et les nombreuses nouveautés à venir, avec la 
volonté de sortir d’un régionalisme réducteur, l’avenir de la Distillerie Bercloux semble 
radieux. 

SINGLE MALT FRANÇAIS
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BERCLOUX - SINGLE MALT
P R É S E N TAT I O N
L’alambic Stupfler de la distillerie est en fonctionnement depuis juillet 2014.  Après un vieillissement de quelques mois en 
fût neuf puis en fût roux, 3 fûts ont été assemblés pour cette cuvée.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Couleur totalement naturelle d’un joli brun noisette. Nez avec des notes maltées pures et précises. Les touches boisées 
sont très racées. La bouche est très riche et totalement bluffante d’équilibre et de volume pour un Malt aussi jeune. 
Impression de richesse et d’opulence que le boisé dynamise très bien. Finale remarquable avec un retour de fraicheur.

À  B O I R E
En apéritif.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 43.5° - 70 cl – Brassin élaboré à partir de malt d’orge, fermenté puis distillé. Elevé en fût neuf pendant 4 mois minimum 
puis transféré dans un fût roux de Cognac pour son vieillissement. Pas de coloration ni de filtration à froid.
• Code tarif 1585. Disponibilité immédiate.
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S C O T C H  W H I S K I E S

Un blend ou blended whisky est un whisky issu 
du mariage de whiskies d’une ou de plusieurs 
distilleries, du mariage de Whiskies de malt et de 
grains.

Les blends sont indissociables de l’histoire du 
Whisky. Le premier a été crée en 1853, seulement 
trente ans après la légalisation de la distillation en 
Ecosse. Aujourd’hui, même les distilleries les plus 
célèbres ne pourraient pas perdurer sans que la 
majeure partie de leur production ne fournisse les 
grandes marques de blends.

Un blended malt (anciennement vatted malt ou 
pure malt) est issu du mariage de Single Malts de 
plusieurs distilleries. C’est donc un Whisky de Malt, 
sur lequel  le nom des distilleries dont il provient 
n’apparaît pas. Leur production est devenue mois 
importante avec l’apogée des Single Malts, mais ils 
disposent néanmoins d’atouts majeurs :  polyvalence 
et prix. De fait, ils se sont replacés très rapidement 
sur le devant de la scène et le regain de la demande 
est réel.

Nécessaires à la survie des meilleurs Single Malts, les 
blends et les blended malts sont indispensables dans 
une gamme de Whiskies.

L’exclusivité totale de 
nos Blends sur le réseau 
« trad » est pour les 
clients  l’indicateur de 
leur qualité et de leur 
prix adapté.
Notre offre de Blends, 
en attendant d’autres 
nouveautés en 
septembre, s’enrichi 
d’un excellent Blend 
tourbé, Clan Chattan.
Elle est une invitation 
à un voyage à travers le 
temps (passé, présent  
et futur) et l’Ecosse, 
mais elle  a surtout pour 
vocation de réussir ce 
pari.

BLENDS & 
BLENDED 
MALTS 
SCOTCH 
WHISKIES

S C O T C H  W H I S K I E S
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CERRIDWEN
BY PICKWICK
P R É S E N TAT I O N
Paré d’un habillage psychédélique, CERRIDWEN by PICKWICK 
incarne parfaitement l’état d’esprit des années 70, apogée de la 
notoriété des Blends. Une époque où les hommes les plus raffinés 
trouvaient dans leur Blend fétiche un Whisky polyvalent et très 
abordable.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Joli nez d’orge grillée et de  caramel. La bouche développe des 
notes chocolatées et de miel. La finale est douce avec des notes de 
céréales et de tabac frais.  

À  B O I R E
Sec, on the rocks, pour l’incontournable Old Fashioned, ou pour 
vos meilleurs cocktails.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 40° - 70 cl.
•  Code tarif 805.  Sans étui. Disponibilité immédiate.

EORNA
BY PICKWICK
P R É S E N TAT I O N
EORNA est le Whisky de l’homme chic des années 80. Il ne se 
retrouve plus dans les « simples » Blends traditionnels qui se 
seraient sans doute trop démocratisés. Il ne jure plus que par ce 
que l’on pouvait encore appeler un « Pure Malt ».

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez chaleureux sur la noisette avec des notes de cuir. En 
bouche arrivent des notes boisées et maltées avec une fraîcheur 
citronnée. Le finish est plutôt long avec une légère présence 
poivrée. 

À  B O I R E
Sec ou avec glace pour l’apéritif.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 40° - 70 cl. 
• Code tarif 816. Avec étui. Disponibilité immédiate.
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S C O T C H  W H I S K I E S

PICKWICK

S C O T C H  W H I S K I E S

HUNTER LAING

HIGHLAND JOURNEY 
B Y  H U N T E R  L A I N G 

P R É S E N TAT I O N
Highland Journey, c’est l’histoire des nombreux voyages d’une figure 
du Whisky Ecossais, Stewart Hunter Laing. Dès son enfance, il 
partait avec son père Douglas en train depuis Glasgow jusque dans 
les Highlands, à la recherche perpétuelle des meilleurs fûts dans les 
distilleries. Highland Journey n’est pas seulement un voyage vers les 
passé et jusque dans le nord de l’Ecosse, mais aussi un voyage vers le 
futur prometteur des Blended Malts dits « De Luxe ».

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Un whisky à la robe d’or avec un nez solide et puissant de riches 
et tendres arômes de vanille, de crème Anglaise, de caramel 
mou. Crémeuse et beurrée, la bouche est d’abord douce avant de 
développer des notes d’abricots, de pêches et de poires. La finale 
est onctueuse avec des notes boisées de noisettes.

À  B O I R E
Difficile de prendre en défaut ce Blended Malt très huppé avec une 
polyvalence remarquable.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 46.2 ° - 70 cl. 
• Code tarif 797. Avec étui. Disponibilité immédiate.
• Blend de Single Malts issus uniquement des Highlands vieillis 
dans des fûts de Sherry et de Bourbon.

T I P S
Un blended malt (anciennement vatted malt ou pure malt) est issu du mariage de Single Malts 
de plusieurs distilleries. C’est donc un Whisky de Malt, sur lequel  le nom des distilleries dont il 

provient n’apparaît pas.
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S C O T C H  W H I S K I E SS C O T C H  W H I S K I E S

CLAN CHATTAN

CLAN CHATTAN 
P R É S E N TAT I O N
Le Clan Chattan est une confédération unique de 16 clans de Régions montagneuses, qui se sont réunis sous un même 
chef pour unir leurs forces et se défendre. Les origines de Clan Chattan (« le Clan des Chats ») remontent probablement 
à la tribu de Catti, qui s’est échappée de la Gaule alors gouvernée par l’Empire Romain, mais est-ce peut être une autre 
légende de Région montagneuse ... ? A l’image de cette confédération de Clans, ce Blend représente l’identité des hommes 
de cette région, un mélange réussi de douceur et de fort caractère.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Robe limpide et assez soutenue. Nez d’abord très élégant sur des notes de fruits blancs. Puis de fines arômes de tourbe qui 
s’intensifient avec gourmandise vers le bâton de réglisse. La bouche reprend ces éléments aromatiques, fruits blancs et 
tourbe avec un superbe équilibre. La finale reste très fraîche, dynamique,  avec des notes poivrées très nobles.

À  B O I R E
A tous moments, un blend très réussi et charismatique.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 40° - 70 cl. 
• Code tarif 1571. Avec étui. Disponibilité immédiate.
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Un Single Malt Ecossais est distillé au moins deux fois dans des alambics 
en cuivre à partir de la fermentation d’orge maltée. Il ne peut provenir 
que d’une seule distillerie, doit titrer au minimum 40°, vieillir au moins 
trois ans en fûts ; le tout en Ecosse où il doit désormais être également mis 
en bouteille. Le maltage consiste à reproduire les conditions idéales de 
développement du grain d’orge (chaleur et humidité) afin qu’il produise 
certaines enzymes nécessaires à la saccharification de l’amidon, et donc, à la 
fabrication de l’alcool lors de la fermentation. Il se déroule en quatre étapes 
(trempage, germination, touraillage, et dégermage). Les Single Malts issus 
d’un seul et unique fût de vieillissement portent le nom de Single Cask. 

De père irlandais quant à lui, le whisky de grain trouva en Écosse une terre 
d’accueil. Fils de la révolution industrielle, il est né de l’introduction d’un 
nouvel alambic, le coffey still, également connu sous le nom de continuous 
ou patent still, en 1831. Cet alambic redistribua les cartes de l’industrie 
du whisky et fut à l’origine du formidable essor des Blended Scotchs. 
A ses débuts, le grain utilisé était de l’orge non maltée, mais elle a été 
progressivement remplacée par un mélange de céréales à forte proportion 
de maïs, comprenant aussi de l’orge, de l’orge maltée, du seigle et du blé.

Le whisky de grain est donc un whisky produit en partie à partir de grains 
autres que l’orge maltée. En Écosse, il est très généralement utilisé dans 
les Blends ; complété par des Single Malts apportant leur arôme. Ses 
caractéristiques sont utilisées pour adoucir ces derniers. Il arrive parfois 
que certains Whiskies de grain vieillis soient embouteillés sous l’appellation 
Single Grain Scotch Whisky, et les meilleurs d’entre eux peuvent rivaliser 
avec les meilleurs single malts.

Nous sommes les troisièmes consommateurs mondiaux de Single Malts 
Ecossais derrière les Etats-Unis et le marché des Duty Frees. Depuis la fin 
des années 80, la consommation qualitative de Whiskies s’est en France 
presque totalement focalisée sur les Single Malts Ecossais : les Blended 
Malts restent encore confidentiels, le meilleur de la production Américaine 
est très peu exporté et onéreux, l’offre des Whiskies Japonais de qualité 
s’essouffle faute de volumes, l’apparition des Malts Français reste récente et 
a encore tant d’étapes à franchir. C’est donc naturellement que notre offre 
de spiritueux en général et de Whiskies en particulier est très dense sur ce 
segment.

SINGLE MALT 
SCOTCH 
WHISKIES & 
WHISKIES DE 
GRAINS

Vous pourrez en effet découvrir 50 
Whiskies répartis sur 8 collections 
différentes : 

• Raasey & Borders Distillers avec un 
Single Malt et un Single Grain qui sont 
les prémices de la production officielle 
de ces deux distilleries. 

• Distiller’s Art, une gamme de Single 
Casks  No Age qui réussit le pari de la 
fougue et de la jeunesse. 

• Hepburn’s Choice avec son caractère 
riche et aromatique affirmé. 

• Douglas of Drumlanrig qui illustre 
l’excellence de fûts âgés entre 10 et 16 
ans et réduits à 46°. 

• Old Malt Casks qui permet d’entrée en 
douceur avec ses 50°, dans le monde 
des bouteilles d’exceptions. 

• The First Editions pour les amateurs 
de bruts de fût. 

• The Sovereign pour les indispensables 
Single Grains. 

• Old & Rare et Special Editions pour les 
bouteilles de légende. 

Votre choix sera sans doute difficile, mais 
notre sélection l’a été également !

S C O T C H  W H I S K I E S
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CARTOGRAPHIE DES 
DISTILLERIES

Laphroaig
Lagavulin

Bruichladdich

Ardbeg

Bunnahabhain

 

PORT

 

CHARLOTT E

Port Elle n

Bowmore
Gartbreck

Caol Ila

Kilchoman

PORT ASKAIG
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L’arrière-grand-père d’Alasdair Day, Allan Macdonald, 
était originaire des Hébrides. Son autre arrière-grand-
père, Richard Day, était un « whisky blender » dans la 
Ville frontière de Coldstream avec des origines datant 

de 1820.

C’est avec ces deux origines au cœur qu’Alasdair Day a 
entrepris le projet unique de construire deux distille-
ries en même temps, regroupées dans la société R&B 
Distillers. L’une sur l’île de Raasey, entre l’île de Skye et 
le Mainlaind, marquant ainsi l’histoire du lieu en deve-
nant  la première distillerie légale dans l’île. Auparavant 
la distillation sur Raasay était illégale, mais les alambics 
clandestins y proliférèrent jusqu’aux années 1850. Son 
ambition est de produire des whiskies faits à la main qui 
reflètent vraiment l’élégance rude du paysage. Raasay 
possède une géologie unique, forgée dans des pierres 
volcaniques. Ainsi, les minéraux imprègnent l’eau d’une 
source originalement nommé «Well of the Pale Cow» 
soit « le Puit de la Vache Blonde ». En exploitant les élé-
ments bruts  de l’île, la volonté est de créer et peaufiner 
une gamme d’expressions, afin que la nature typique du 

terroir Raasay prenne vie.  

L’autre au Sud de l’Ecosse donc, dans les Borders, pour 
rendre hommage à l’un de ses ancêtres, mais aussi à l’ori-
gine géographique et social du whisky en Ecosse. Pour 
la première fois depuis 1837, cette région accueille une 
nouvelle distillerie, et ce dans la ville de Peebles, sur l’ico-
nique  rivière Tweed. Bientôt les premiers jus seront dis-
tillés et quelques mois après commercialisés. En atten-
dant, pour nous faire patienter et nous montrer à quoi ils 
devraient ressembler, R&B Distillers nous propose deux 

superbes whiskies : un single malt et un single grain.

    

S C O T C H  W H I S K I E S

RAASEY & 
BORDERS 

DISTILLERS

S C O T C H  W H I S K I E S

RAASAY
W H I L E  W E  WA I T

P R É S E N TAT I O N
Raasay While We Wait est  un Single Malt whisky tout à fait à 
la hauteur pour offrir à un dégustateur ce à quoi il ne s’attend 
pas ! Ce whisky a été réalisé en mélangeant deux expressions 
d’une distillerie : un distillat  tourbé et un non-tourbé. Le 
whisky est ensuite élevé dans un fut de chêne français ayant 
contenu du vin toscan originaire de trois vignobles qui 
produisent du Cabernet franc et du Cabernet sauvignon. Le 
résultat ? Un whisky Single Malt d’une expression rare.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Étonnamment très peu de fumé au nez. On décèle ensuite des 
notes fruitées. La couleur est naturelle, due aux fûts de chêne 
de vins rouges Toscans. En bouche, il y a le fumé de tourbe 
et les épices (un feu de cheminée, le poivre noir, la réglisse, le 
chêne et ensuite l’iode).  Ensuite ceci est équilibré avec le fruit 
sec des tonneaux de vin rouge Toscans (le cassis, la mûre, la 
framboise et des cerises) ; le  tout laissant un goût persistant 
et harmonieux sur la finale : en fermant vos yeux vous serez 
à Raasay.  

À  B O I R E
En apéritif. Avec des coquilles Saint-Jacques ou du saumon 
fumé, un bleu crémeux, ou encore du bacon.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 46° - 70 cl - Mise en bouteille sans filtration à froid, sans 
coloration. Avec étui. Distillation dans les Highlands – Finish 
dans des fûts de chêne de vins rouges Toscans. 
• Code tarif 1573. Disponibilité immédiate.

BORDERS
S I N G L E  G R A I N

P R É S E N TAT I O N
Une composition rare de blé à 50% et d’orge maltée à 50%, 
élevée dans des fûts de Sherry Oloroso représentent l’avenir 
de distillation de Borders.  Borders Single Grain est le 
testament d’un héritage du 19ème siècle et un clin d’œil à 
l’avenir. L’arrière-grand-père du  Co-fondateur Alasdair Day 
a assemblé des whiskies dans le Coldstream – rappelé par 
le point d’or sur cette bouteille.  Le paysage reposant qui 
l’entoure s’exprime  dans son caractère par la lumière et les 
notes sucrées de ce whisky.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Notes de Sherry très présentes au nez ainsi que les pointes 
de pralines. Couleur naturelle, légèrement dorée issue de 
l’élevage en fûts de Sherry. Étonnamment sec sur le palais 
avec l’influence du Sherry qui domine. Des arômes de 
noix s’équilibrent avec des notes de vanille, puis des notes 
herbacées et florales arrivent vers la fin, avec juste une touche
d’épices chaude. La finale est persistante, fraîche et complexe.

À  B O I R E
Par gourmandise. Avec du chocolat noir fort, avec des 
amandes grillées.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 51.7° - 70 cl - Mise en bouteille sans filtration à froid, sans 
coloration. Avec étui. Distillation dans les Highlands – Finish 
dans des fûts d’Oloroso. 
• Code tarif 1572. Disponibilité immédiate.
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DISTILLER’S ART est une sélection récente de Single Malts Ecossais. Née de 
notre amitié et d’une longue réflexion avec Andrew Laing, elle est créée spéciale-
ment pour les dégustateurs Français.

Notre pays est certes le plus important consommateur de whiskies Ecossais, 
mais il a surtout le privilège d’être celui le plus respecté, voire le plus craint, pour 
la qualité, la densité et l’ancienneté de ses amateurs. Amateurs qui sont de plus 
en plus nombreux à ne plus adhérer aux surenchères marketing, généralement 
prétexte à des hausses ininterrompues de tarif.

DISTILLER’S ART prend le contrepied total de ces dérives avec des SINGLE 
CASKS accessibles en prix et sans artifices d’élevage. C’est le pari de vous pro-
poser des whiskies jeunes et difficiles à dompter, car n’ayant pas encore atteint 
l’âge de raison. 

    

DISTILLER’S ART

S C O T C H  W H I S K I E S

Ce pari, de fait très osé, s’appuie sur trois piliers : 
la force d’un stock important et en reconstitution 
permanente, la sagesse d’une sélection encore 
plus drastique, la beauté d’un embouteillage à 48° 
sans filtration à froid. 

Dans une gamme « No Age », l’élevage est souvent 
caricatural là où normalement il ne devrait pas 
permettre de gommer les imperfections, là où il 
ne devrait que laisser s’exprimer le savoir-faire 
humain. 

C’est ainsi que DISTILLER’S ART mettra en 
pleine lumière les talents des hommes de Craigel-
lachie, Fettercairn, Inchgower, Bunnahabhain ou 
Coal’Ila.

C’est bien le travail des génies de l’alambic que 
transmet DISTILLER’S ART  : l’Art du Distilla-
teur !

DISTILLER’S ART allie promesses et surprises. A 
vous de les découvrir !

T I P S
Adaptable à chaque référence 

de la gamme et fourni avec 
deux verres à whisky gravés 
Distiller’s Art, ce coffret est 
idéal pour les anniversaires, 
fête des Pères (ou pourquoi 
pas fête des Mères ?!), Noël 

ou simplement pour le plaisir 
d’offrir.

Dimensions : H 348mm x L  236 mm 
x l 87mm

2000 exemplaires disponibles 
immédiatement. 

Commande par multiple de 3.

S C O T C H  W H I S K I E S

CRAIGELLACHIE 
(Speyside)
« A Per fec t Beginner » 

L A  D I S T I L L E R I E
Cette distillerie a été créée en 1891. Son histoire est lié à celle du 
blend White Horse autrefois illustre. La plus grande partie de la 
production part dans les blends des propriétaires. Les versions 
officielles sont en plein renouveau.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Couleur paille. Nez très frais sur les céréales, la paille fraiche avec 
des notes citronnées. Bouche en douceur, fruitée voire onctueuse. 
Finale moyenne sur le malt, belle richesse. Excellent pour une 
mise en bouche : « A Perfect Beginner ».

À  B O I R E
A l’heure du thé - En pré-apéritif.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 48° - 70 cl - Refill Hogshead mis en bouteille sans filtration à 
froid.
• Code tarif 784. Avec étui. Disponibilité immédiate.
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FETTERCAIRN
(Eastern Highlands)
« The Good Fella » 

L A  D I S T I L L E R I E 
De taille moyenne, Fettercairn a été fondée en 1824 et est 
désormais la propriété de Whyte and Mackay Ltd. Elle a 
été fermée entre 1926 et 1939. Une partie de la production 
peut être fortement tourbée (55ppm en 2013). Fait 
unique en Ecosse, un des alambics est refroidi au milieu 
de la distillation par un filet d’eau pour gagner en pureté 
et en légèreté. Deux versions officielles sont actuellement 
commercialisées en Single Malt.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Couleur paille. Nez très floral, sur les fruits blancs et la 
poire, des notes de moisson également. Bouche riche 
et maltée avec la finesse d’aromes de raisin. Finale 
très fraiche, tendre, reconstituante. Fiable, très sûr, 
incontestablement « The Good Fella ».

À  B O I R E
Apéritif – Pour (re)mettre en place son palais.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 48° - 70 cl - Refill Hogsheads mis en bouteille sans 
filtration à froid.
• Code tarif 785. Avec étui. Disponibilité immédiate.

INCHGOWER 
(Speyside)
« Xmas Cake » 

L A  D I S T I L L E R I E 
Créée au cœur du Speyside en 1871, Inchgower est une 
distillerie de taille intermédiaire. Ses propriétaires utilisent sa 
production pour deux de leurs Blends. Ils recherchent souvent 
des notes de noisette d’où une fermentation courte de 53 heures 
et une distillation rapide. Le col de cygne y est très anguleux 
pour un reflux minimum. Distillerie dont la production devient 
incontournable chez les embouteilleurs.
 

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Robe légèrement dorée. Nez de parfum, de bonbons au 
caramel, des notes de vanille. Bouche d’une richesse maltée 
et de noisettes, notes de feuilles à l’automne. Finale longue et 
riche, avec des notes épicées de gingembre. Un véritable « Xmas 
Cake » !

À  B O I R E
Gourmandise et polyvalence : donc à tout moment.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 48° - 70 cl - Série de deux Refill Hogsheads mis en bouteille 
séparément sans filtration à froid.
• Code tarif 785. Avec étui. Disponibilité immédiate.
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CAOL ILA 
(Islay)
« E legantly Peated » 

L A  D I S T I L L E R I E 
Créée en 1846, face au Sud de l’Île de Jura, 
la distillerie Caol Ila produit certains des 
malts les plus illustres sur le marché. Le 
secret du succès de Caol Ila réside dans 
la pureté de son eau provenant du Loch 
Nam Ban, qui repose sur du calcaire et de 
la tourbe pour donner cette saveur unique 
et spectaculaire. 

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez d’une fraîcheur intense et iodé,  
notes douces de tourbe. Bouche où les 
notes fumées prédominent confirmant 

la douceur de la tourbe. Caractère iodé 
secondaire. Finale longue revenant sur la 
tourbe fraîche puis des notes de cuir. Forte 
persistance sur des arômes de zan vert. 
Jeune et fougueux,  mais élégant, il dévoile 
enfin son vrai caractère «  ELEGANTLY 
PEATED ».

À  B O I R E
En apéritif – Repas iodé.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T 
C O M M E R C I A L E S 
• 48° - 70 cl - Refill Hogshead mis en 
bouteille sans filtration à froid – Quantité 
limitée.
• Code tarif 787. Avec étui. Disponibilité 
immédiate.

BUNNAHABHAIN 
(Islay)
« A Fruit  o f  the Sea » 

L A  D I S T I L L E R I E 
Fondée en 1881, cette distillerie située au 
Nord d’Islay n’a changé de propriétaire 
qu’en 2003. La production qui passa de 2 
à 4 alambics dans les années 60, cessa de 
1982 à 1984. Les durées de  fermentation 
y sont très variables, la production de 
taille moyenne et le style est plutôt dans la 
finesse et l’élégance. Selon les années, seule 
20% de la production est tourbée et ce à des 
niveaux raisonnables.
Son style tranche avec celui des distilleries 
du sud de l’Île.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Ce whisky a un nez marqué par la crème 
anglaise  ainsi que par des baies et des 
amandes amères, ce qui rend ce nez 
complexe. En première bouche, il y a une 

note de poivre qui laisse lentement place 
à un goût plus rond de vanille puis termine 
sur une note de douceur de chocolat noir 
amère. La finale persistante sur des notes  
fumées de tourbe et de bois. Une vraie 
gourmandise fruite et iodé  : «  A Fruit by 
The Sea ».

À  B O I R E
Dans un salon Byzantin installé sur Islay.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T 
C O M M E R C I A L E S 
• 48° - 70 cl - Refill Hogshead mis en 
bouteille sans filtration à froid. 
• Code tarif 1387. Avec étui. Disponibilité 
immédiate.
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NOTE TO CUSTOMER: The approval of this label constitutes approval in 

all respects; including content, strength, capacity & barcode detail. It is the 

customer’s responsibility to ensure they are satisfied with all aspects of the 

label. Once approved by the customer, labels will be printed in accordance 

with this approved pdf.

Label Approval Sheet 

PRODUCT CODE: HL14495

Date: 11/3/15   

PURCHASE ORDER NO: 21114

Supplier: Aroprint  

Dimensions:  72mm x 38mm 

Brand: Distiller’s Art Caol Ila  

Colours: Black & PMS 877

Substrate: 100gsm Conqueror Brilliant White Wove

Finishing: Individually Numbered x 2 & Cut to Size

Print Process:  Litho

Quantity: 860

CAOL ILA DISTILLERY
‘Elegantly Peated’

AN ISLAY
MALT 001 of  443

700ml48% alc/vol

FROM A
REFILL
HOGSHEAD

NOTE TO CUSTOMER: The approval of this label constitutes approval in 

all respects; including content, strength, capacity & barcode detail. It is the 

customer’s responsibility to ensure they are satisfied with all aspects of the 

label. Once approved by the customer, labels will be printed in accordance 

with this approved pdf.

Label Approval Sheet 

PRODUCT CODE: HL14908

Date: 3/11/15   

PURCHASE ORDER NO: 21556

Supplier: Aroprint  

Dimensions:  72mm x 38mm 

Brand: Distiller’s Art Bunnahabhain  

Colours: Black & PMS 877

Substrate: 100gsm Conqueror Brilliant White Wove

Finishing: Individually Numbered x 2 & Cut to Size

Print Process:  Litho

Quantity: 820

BUNNAHABHAIN DISTILLERY
‘Fruit by the Sea’

AN ISLAY
MALT 001 of  374

700ml48% alc/vol

FROM A
REFILL
HOGSHEAD
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Cette sélection de Single Malts a été créée en mémoire de Wil-
liam Hepburn, illustre aïeul de la famille Laing. Comme d’autres 
Ecossais, il a poursuivi avec honneur une carrière dans le très 

prestigieux Diplomatic Service. 

Dans le cadre de ses nombreuses fonctions d’Ambassade, il de-
vait faire preuve à la fois de fermeté et surtout de finesse d’esprit, 
afin de représenter au mieux l’Empire Britannique et ce parfois 

dans des circonstances picaresques sinon épiques.

Ces deux qualités en faisaient un excellent diplomate et un 
encore plus redoutable amateur de Whiskies. Forcément nos-
talgique de son Ecosse natale, on l’imagine à Laore, tel un per-
sonnage oublié par Rudyard Kipling, faisant découvrir à ses 
coreligionnaires représentant la diversité du plus immense des 
empires, des Whiskies sélectionnés avec passion, transportés 
avec précaution  et conservés avec soin ; leurs arômes se mêlant  

aux effluves indigènes pour les plus fabuleuses des agapes.

C’est dans cet esprit d’initiation, de partage, de simplicité et 
de richesse orientale que sont mis en bouteille des fûts sur des 
registres aromatiquement marqués et des couleurs souvent in-
tenses, provenant des distilleries les plus classiques. Un moyen 
simple d’accéder à la première marche des meilleurs whiskies 
d’Ecosse puisqu’il n’y pas de compromis sur l’exigence de quali-
té : Single Malts, Single Casks mis en bouteille à 46° sans colora-

tion ni filtration à froid.

Le lancement d’HEPBURN’S CHOICE s’est fait l’année dernière  
avec la disponibilité d’une série très exclusive avec des batchs de 
fûts réduits à 45.8°. Série très exclusive car vous ne trouverez pas 
tous les jours un GLENTURRET tourbé ! Profitez-en car elle ne 

sera plus reconduite !

    

HEPBURN’S CHOICE 

S C O T C H  W H I S K I E S

GLENGOYNE
(Southern Highlands) 8 ans
Dist i l lé en 2007

L A  D I S T I L L E R I E 
Fondée en 1833 au Nord de Glasgow, Glengoyne est une très jolie 
distillerie à la production raisonnable. Fermentations courtes et 
longues y sont pratiquées, mais elle est surtout connue comme 
spécialiste dans l’utilisation des fûts de Sherry Ses versions 
indépendantes sont rares.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Couleur claire et brillante. Nez avec des notes de banane, de 
bière et de miel.  Bouche épicée, évoquant ensuite les gommes de 
fruit, une forêt humide. La finale est plus sur l’intensité malgré sa 
douceur, notes mentholées. 

À  B O I R E
En apéritif pour surprendre un amateur des embouteillages 
officiels.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 46° - 70 cl - Série Limitée à 774 bouteilles. Elevage en Sherry 
Butt. Ni coloration ni filtration à froid.
• Code tarif 793. Avec étui. Disponibilité immédiate.
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BÉ GLENALLACHIE 
(Speyside) 7 ans
Dist i l lé en 2008

L A  D I S T I L L E R I E 
Glenallachie est une distillerie créée en 1967, située près de 
Charlestown of Aberlour dans le Speyside. Elle fut fermée en 
1987 alors que la production était déjà à l’arrêt depuis deux ans. 
En 1989, un repreneur double le nombre d’alambic et redémarre la 
production. Les embouteillages officiels sont assez rares.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Robe très intense et colorée. Le caramel et la muscade sont 
présent au nez, puis la vanille et les zestes agrumes. La bouche est 
épicée, avec des notes de baies et de pruneaux confits. La finale est 
assez persistante sur une bouche sèche d’épices exotiques.

À  B O I R E
Avec ses grands-parents.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 46° - 70 cl - Série Limitée à 300 bouteilles – Elevage en Sherry 
Butt. Ni coloration ni filtration à froid.
• Code tarif 1453. Avec étui. Disponibilité immédiate.
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INCHGOWER 
(Speyside) 7 ans
Dist i l lé en 2008

L A  D I S T I L L E R I E 
Créée au cœur du Speyside en 1871, Inchgower est une distillerie 
de taille intermédiaire. Ses propriétaires utilisent sa production 
pour deux de leurs Blends. Ils recherchent souvent des notes 
de noisette d’où une fermentation courte de 53 heures et une 
distillation rapide. Le col de cygne y est très anguleux pour 
un reflux minimum. Distillerie dont la production devient 
incontournable chez les embouteilleurs.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Robe légèrement dorée. Nez de parfum, de bonbons au caramel, 
des notes de vanille. Bouche d’une richesse maltée et de noisettes, 
notes de feuilles à l’automne. Finale longue et riche, avec des notes 
épicées de gingembre.

À  B O I R E
Pour un apéritif réussi.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 46° - 70 cl – Série Limitée à 368 bouteilles – Elevage en Sherry 
Hogshead . Ni coloration ni filtration à froid.
• Code tarif 1454. Avec étui. Disponibilité immédiate.
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MORTLACH 
(Speyside) 7 ans
Dist i l lé en 2008 

L A  D I S T I L L E R I E
Mortlach a été fondée en 1823 à Dufftown. Elle est la plus ancienne 
des neuf distilleries qui y ont élu domicile. Elle pratique une 
triple distillation partielle qui apporte à son single malt ampleur 
aromatique et grande finesse. A l’essor récent de ses embouteillages 
officiels, les indépendants deviennent peu courants.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Robe brillante et intense. Un nez harmonieux de vanille , de 
pommes et de zestes d’agrumes caractérise ce whisky. En bouche, 
le caramel crémeux est bien présent suivi par des notes douces 
et fines de réglisse et de pomme. La finale est lisse sur une note 
prononcée de caramel.

À  B O I R E
Pour un apéritif épatant ou en digestif élégant.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 46° - 70 cl – Série Limitée à 427 bouteilles – Elevage en Refill 
Hogshead. Ni coloration ni filtration à froid.
• Code tarif 871. Avec étui. Disponibilité immédiate.
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NOTE TO CUSTOMER: The approval of this label constitutes approval in 

all respects; including content, strength, capacity & barcode detail. It is the 

customer’s responsibility to ensure they are satisfied with all aspects of the 

label. Once approved by the customer, labels will be printed in accordance 

with this approved pdf.

Label Approval Sheet 

PRODUCT CODE: HL14880

Date: 11/11/15   

PURCHASE ORDER NO: 21585

Supplier: Aroprint  

Dimensions:  80mm x 120mm 

Brand: Hepburn’s Choice Inchgower

Colours: Black & Warm Gray 1

Finish: Silver Foil (Kurtz Alufin Satin Gloss)

Substrate: 100gsm Vision

Print Process:  Litho

Quantity: 810

INCHGOWER
2 0 0 8

7

Filled from a sherry hogshead
ONE OF 368 BOTTLES

NOT CHILL - FILTERED    NOT COLOURED

D I S T I L L E D  A T

D I S T I L L E R Y

B O T T L E D  I N  2 0 1 5

AGED YEARS

46% ALC/VOL 70CL

SINGLE MALT SCOTCH WHISKY

NOTE TO CUSTOMER: The approval of this label constitutes approval in 

all respects; including content, strength, capacity & barcode detail. It is the 

customer’s responsibility to ensure they are satisfied with all aspects of the 

label. Once approved by the customer, labels will be printed in accordance 

with this approved pdf.

Label Approval Sheet 

PRODUCT CODE: HL15008

Date: 20/11/15   

PURCHASE ORDER NO: 21602

Supplier: Aroprint  

Dimensions:  80mm x 120mm 

Brand: Hepburn’s Choice Mortlach

Colours: Overprint Black (onto blanks HL14066)

Finish: Silver Foil (Kurtz Alufin Satin Gloss)

Substrate: 100gsm Vision

Print Process:  Litho

Quantity: 940

MORTLACH
2 0 0 8

7

Filled from a refill hogshead
ONE OF 427  BOTTLES

NOT CHILL - FILTERED    NOT COLOURED

D I S T I L L E D  A T

D I S T I L L E R Y

B O T T L E D  I N  2 0 1 5

AGED YEARS

46% ALC/VOL 70CL

SINGLE MALT SCOTCH WHISKY

S C O T C H  W H I S K I E S

MILTONDUFF 
(Speyside) 6 ans
Dist i l lé en 2009 

L A  D I S T I L L E R I E 
Fondée en 1824 près d’Elgin, Miltonduff 
a été entièrement rénovée en 1974-1975. 
Ses productions officielles sont rares. La 
qualité y est excellente et très fiable.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Robe assez foncée. Nez doux sur des 
notes de raisins de Corinthe, de sablés 
et de pomme. La bouche est finement 
beurrée avec des arômes de cake aux 
fruits. La finale est d’une agréable 
longueur suave. 

À  B O I R E
Avec un amateur old-school.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T 
C O M M E R C I A L E S 
• 46° - 70 cl – Série Limitée à 395 
bouteilles – Elevage en Sherry Butt. Ni 
coloration ni filtration à froid.
• Code tarif 1386. Avec étui. 
Disponibilité immédiate.

GLENTURRET
(Southern Highlands)
Peated Surprise 

L A  D I S T I L L E R I E 
Fondée en 1775 aux portes des 
Highlands, Glenturret est considérée 
comme la distillerie en activité la 
plus ancienne. Sa production est très 
réduite et les propriétaires actuels 
effectuent un travail considérable sur 
l’approvisionnement en fûts, de Sherry 
notamment. Une importante partie 
de la production est tourbée mais la 
gamme officielle, très compacte, n’en 
comporte pas de version. C’est donc 
une chance unique de déguster un 
Glenturret tourbé.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Couleur légèrement dorée. Le nez 
est riche avec des aromes de fruits, 
des notes fumées. Bouche d’un grand 
Lapsang souchong, sur un lit de fougère, 
une tourbe très douce et fin des notes 
de fruits cuits. La finale est également 
douce, longue et très gourmande.

À  B O I R E
En apéritif. Pour épater la galerie.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T 
C O M M E R C I A L E S 
• 45.8° - 70 cl – Assemblage d’un Sherry 
Butt et trois Refill Hogsheads. Ni 
coloration, ni filtration à froid.
• Code tarif 817. Avec étui. 
Disponibilité immédiate.
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E NOTE TO CUSTOMER: The approval of this label constitutes approval in 

all respects; including content, strength, capacity & barcode detail. It is the 

customer’s responsibility to ensure they are satisfied with all aspects of the 

label. Once approved by the customer, labels will be printed in accordance 

with this approved pdf.

Label Approval Sheet 

PRODUCT CODE: HL14881

Date: 11/11/15   

PURCHASE ORDER NO: 21585

Supplier: Aroprint  

Dimensions:  80mm x 120mm 

Brand: Hepburn’s Choice Miltonduff

Colours: Black & Warm Gray 1

Finish: Silver Foil (Kurtz Alufin Satin Gloss)

Substrate: 100gsm Vision

Print Process:  Litho

Quantity: 925

MILTONDUFF
2 0 0 9

6

Filled from a sherry hogshead
ONE OF 395  BOTTLES

NOT CHILL - FILTERED    NOT COLOURED

D I S T I L L E D  A T

D I S T I L L E R Y

B O T T L E D  I N  2 0 1 5

AGED YEARS

46% ALC/VOL 70CL

SINGLE MALT SCOTCH WHISKY

T I P S
Le lancement d’HEPBURN’S CHOICE s’est fait l’année dernière  avec la disponibilité d’une série très 

exclusive avec des batchs de fûts réduits à 45.8°. Série très exclusive car vous ne trouverez pas tous les jours un 
GLENTURRET tourbé ! Profitez-en car elle ne sera plus reconduite !

S C O T C H  W H I S K I E S
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Inspirée par les collines 
bucoliques et les vertes forêts des 
immenses Duchés de Buccleuch 
et de Queensberry, Douglas of 
Drumlanring est une collection de 
Single Casks dont l’embouteillage a 
été approuvé et contrôlé par le Duc, 
Richard Scott, lui-même.

Richard Scott est en ligne 
paternelle directe le dixième Duc 
de Buccleuch depuis 1663. Suite 
au décès en 1810 de leur aïeul 
maternel William Douglas, les 
Scott ont également le titre de Duc 
de Queensberry  ; Richard étant le 
douzième.

Cette sélection de Malts porte 
le nom du berceau de la branche 
des Douglas,   le château de 
Drumlanring dans le Dumfries et 
Galloway au sud de l’Ecosse, où elle 
s’est établie il y a plus de sept cents 
ans. Elle porte également comme 
emblème un cœur rouge surmonté 
d’ailes d’or, blason de Sir James 
Douglas «  Le Bon  » tué au combat 
alors qu’il apportait en Terre 
Sainte la plus sacrée des reliques 
Ecossaises, le cœur de Robert le 
Bruce. 

Aujourd’hui à la tête de deux Grand 
Duchés, Richard Scott a su faire 
fructifier les intérêts de sa famille 
et de l’Ecosse vers l’alimentation 
et les boissons alcoolisées ou 
non. Il s’impose comme l’une 

des personnalités Ecossaises 
les plus influentes et comme 
un connaisseur immensément 
respecté de Single Malts.

Cette sélection de Whiskies 
est traditionnellement mise en 
bouteille à 46° parce que c’est le 
degré de réduction préféré du 
Duc. Il estime qu’avec l’absence de 
coloration et de filtration à froid, 
elle représente bien la tradition 
d’une famille fière dont les origines 
si lointaines.

Il a également souhaité qu’elle 
puisse refléter la diversité de la 
production Ecossaise et ne fermer 
la porte à aucune distillerie 
récente ou ancienne, à aucun 
type de fût pourvu que la qualité 
et la précision aromatique soient 
préservées.

Les fûts sont généralement âgés 
de 10 à 16 ans. Bien que ces années 
soient déjà respectables pour un 
whisky mais presque rien comparé 
à l’Histoire de cette grande famille, 
le Duc est néanmoins fier de 
marquer cette collection de sa 
signature personnelle. 

Douglas of Drumlanrig permet 
bien des découvertes. Et comme le 
dit le Duc lui-même : « One second 
in your mouth for every year in 
wood » !

DOUGLAS OF 
DRUMLANRING

S C O T C H  W H I S K I E S

AUCHROISK 
(Speyside) 12 ans
Dist i l lé en novembre 2002 

L A  D I S T I L L E R I E 
La distillerie a été créée en 1972 à Mulben dans le Banffshire. 
Embouteillée très rarement sous son propre nom, sa 
production est souvent recherchée par les Blenders.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez très fin sur agrumes (orange, citron, mandarine), floral, 
avec des notes de noisettes et une touche de vanille. Bouche 
fraiche avec un peu de salinité, puis aromes de toffee, 
légèrement beurrée. Longue finale légère et rafraîchissante 
de chocolat amer et d’épices. Une bouteille racée qui suscite 
d’autres découvertes à faire dans cette distillerie.

À  B O I R E
A tout moment mais avant le diner.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 46° - 70 cl – Série Limitée à 333 bouteilles – Elevage en 
Refill Hogshead. Ni coloration ni filtration à froid.
• Code tarif 570. Avec étui. Disponibilité immédiate.
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S C O T C H  W H I S K I E S

GLENCADAM 
(Eastern Highlands) 10 ans
Dist i l lé en avri l  2004 

L A  D I S T I L L E R I E 
Créée en 1825, Glencadam est la propriété d’Angus Dundee Distillers. La production est 
largement utilisée pour les blends très nombreux des propriétaires. Les fermentations y sont 
relativement courtes (52 heures). La production officielle est large désormais.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez moelleux sur des notes d’ananas Victoria et de crème brulée. Bouche très douche sur la 
vanille, les pommes cuites, le caramel. Finale longue, fraiche, avec de subtiles notes boisées. 
Cette bouteille déploie sans lourdeur bien des artifices de séduction.

À  B O I R E
Très polyvalent : un apéritif charmant, dessert puis digestif

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 46° - 70 cl – Série Limitée à 406 bouteilles – Elevage en Refill Hogshead. Ni coloration ni 
filtration à froid.
• Code tarif 789. Avec étui. Disponibilité immédiate.
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SINGLE CASKS AT 46°
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S C O T C H  W H I S K I E S

TAMDHU
(Speyside) 9 ans
Dist i l lé en juil le t 2005

L A  D I S T I L L E R I E 
Fondée en 1896, cette distillerie avait la particularité de se servir localement en 
tourbé et en orge, d’avoir des méthodes très traditionnelles avec ses propres 
saladin boxes. Après sa mise en réserve en 2009 et son rachat en 2011, la 
production repart en 2012 sur des bases plus modernes.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez puissant sur la crème Anglaise et la tarte aux abricots bien sucrée. Nez tout 
aussi gourmand avec des arômes de biscuits sablés et de mélasse. Les notes de 
rhubarbe apportent de la fraicheur. Finale persistante et douce développant des 
notes de noisettes. Un véritable délice précis et frais : on adore cette distillerie.

À  B O I R E
Dès que le besoin de douceur se fait sentir. A tout moment sauf en digestif.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 46° - 70 cl – Série Limitée à 443 bouteilles – Elevage en Refill Hogshead. Ni 
coloration ni filtration à froid.
• Code tarif 1416. Avec étui. Disponibilité immédiate.

GLEN SPEY 
(Speyside) 9 ans
Dist i l lé en Octobre 2005

L A  D I S T I L L E R I E 
Glen Spey a été fondée en 1878 par James Stuart & Co sous le nom de Mill of 
Rothes. W&A Gilbey ont acheté Glen Spey en 1887 pour la somme de 11000 
livres. Ils étaient alors les premiers entrepreneurs anglais à posséder une 
distillerie de whisky écossaise. La production est relativement limitée et alterne 
fermentations courtes et longues.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez pur et frais avec des aromes d’orge douce et des notes fruitées. Bouche 
plus sur la salade de fruit et la poire Willams. La finale est douce, subtilement 
épicé avec des notes citronnées. Une Single Malt d’une douceur délicate : un vrai 
bonbon acidulé.

À  B O I R E
En apéritif.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 46° - 70 cl – Série Limitée à 404 bouteilles – Elevage en Refill Butt. Ni coloration 
ni filtration à froid.
• Code tarif 1188. Avec étui. Disponibilité immédiate.
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NOTE TO CUSTOMER: The approval of this label constitutes approval in 

all respects; including content, strength, capacity & barcode detail. It is the 

customer’s responsibility to ensure they are satisfied with all aspects of the 

label. Once approved by the customer, labels will be printed in accordance 

with this approved pdf.

Label Approval Sheet 

PRODUCT CODE: HL14445

Date: 2/2/15   

PURCHASE ORDER NO: 21083

Supplier: Aroprint  

Dimensions: 74mm x 76mm 

Brand: DoD Glen Spey  

Colours: PMS 7620 + Black + Gold

Substrate: 100gsm Conqueror Brilliant White Wove

Finishing: Forme Cut to Size

Print Process:  Litho

Quantity: 890

GLEN SPEY

9
DISTILLED: OCTOBER 2005 BOTTLED: JANUARY 2015

11224 404

Speyside Refill Hogshead

NOSE: CLEAN & FRESH, BUTTER & VANILLA
PALATE: MALTED BARLEY, SWEET VANILLA & SLIGHT SPICE

FINISH: MEDIUM LENGTH WITH SWEET BARLEY
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La série des Old Malt Cask s’adresse assurément 
à ceux qui recherchent les expressions les plus 
ultimes de ce que peut être un grand Single Malt 
Ecossais. 

Chaque mois, le panel de dégustation d’Hunter 
Laing passe en revue ses fûts,  puis avec toutes les 
précautions et les exigences nécessaires, sélec-
tionne uniquement ceux de très haute qualité.

Que les whiskies aient été distillés dans le Spey-
side ou sur Islay, les autres îles, les Highlands ou 
les Lowlands,  ils ont tous en commun d’avoir été 
embouteillés au moment idéal pour capturer les 
caractéristiques uniques de chaque fût.

Invariablement embouteillé à 50° pour conser-
ver une excellente buvabilité, chaque nouveau fût 
n’est pas filtré à froid pour s’assurer de préserver 
sa personnalité unique et son expression parfaite. 

Ce minimum d’intervention humaine permettra 
au whisky de s’exprimer tel qu’il est, sans artifices, 
tout en authenticité. Le Maître Blender prend 
également de précieuses notes lors du moment 
magique de la première dégustation après la mise 
afin de faire partager cet instant et vous guider 
dans cette expérience unique.

Il y a maintenant plus de 15 ans que la série des 
Old Malt Casks existe. Elle s’est bâtie chez tous 
les cavistes d’Ecosse et dans le monde entier, 
une réputation sans faille. Bien des amateurs ont 
des émouvants souvenirs de dégustation d’une 
bouteille d’Old Malt Cask et attendent leur pro-
chain achat avec une respectueuse impatience. 

L’amateur Français ne sera pas en reste avec l’ex-
ceptionnelle sélection que nous lui proposons. Il 
s’attend au meilleur et ne sera pas déçu !

OLD MALT CASK
INCHGOWER 
(Speyside) 18 ANS
DISTILLÉ EN NOVEMBRE 1995
MIS EN BOUTEILLE EN SEPTEMBRE 2014

L A  D I S T I L L E R I E 
Créée au cœur du Speyside en 1871, Inchgower est une distillerie de taille 
intermédiaire. Ses propriétaires utilisent sa production pour deux de leurs 
Blends. Ils recherchent souvent des notes de noisette d’où une fermentation 
courte de 53 heures et une distillation rapide. Le col de cygne y est très 
anguleux pour un reflux minimum. Distillerie dont la production devient 
incontournable chez les embouteilleurs.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Robe d’un ocre très foncé. Nez très doux sur des notes de vanille, raisins de 
Corinthe et de fruits caramélisés. La bouche est une promenade dans un 
verger où les fruits sont très murs et où des marmites de sucre bouillissent. 
Un côté opulent et oriental également avec des notes épicées et d’amandes. 
Finale longue, riche, mais avec une belle fraicheur.

À  B O I R E
Bouteille d’une grande gourmandise : plutôt en digestif.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 50° - 70 cl – Série Limitée à 347 bouteilles – Elevage en Sherry Butt. Ni 
coloration ni filtration à froid.
• Code tarif 1197. Avec étui.Disponibilité immédiate.

LINKWOOD 
(Speyside) 15 ans
DISTILLÉ EN OCTOBRE 1998
MIS EN BOUTEILLE EN AOÛT 2014

L A  D I S T I L L E R I E 
Cette distillerie du Speyside a été construite en 1821 dans les faubourgs 
d’Elgin. Elle a fait l’objet de nombreux travaux au cours de son histoire 
(1872, 1962, 1971, 2011). Les fermentations y sont longues afin d’obtenir un 
effet de fraicheur et de gras.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez moelleux et riche avec des notes de vanille et de raisins de Corinthe 
mais avec la fraicheur de zestes de citron. La boucher est légèrement intense 
avec des arômes gourmands de fruits confits, de pâte d’amandes   relevées 
par des notes d’écorces de citron épicées. La finale est longue, fraiche et 
nette, donne un sentiment d’apaisement. 

À  B O I R E
En fin de journée, pour se mettre de bonne humeur.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 50° - 70 cl – Série Limitée à 351 bouteilles – Elevage en Refill Hogshead. Ni 
coloration ni filtration à froid.
• Code tarif 874. Avec étui. Disponibilité immédiate.

AUCHENTOSCHAN 
18 ANS
DISTILLE EN OCTOBRE 1997 
MIS EN BOUTEILLE EN NOVEMBRE 2015 

L A  D I S T I L L E R I E 
Située non  loin de Glasgow au pied des monts Kilpatrick, la distillerie 
a été créée en 1823 dans les Lowlands à Dalmuir. C’est l’une des dernières 
distilleries des Lowlands en activité. Une partie de la production est destinée 
aux embouteilleurs d’assemblage.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Auchentoschan est souvent affublé d’adjectifs tels que léger et fruité. 
Mais celui-ci n’est pas si léger que ça et est même plutôt robuste, franc et 
particulièrement complet. Au nez s’expriment des arômes mûrs et doux de 
vanille et de pain d’épices. La bouche est crémeuse, lisse, toujours avec la 
vanille très présente et le chocolat noir. Une finale longue et sèche avec un 
arrière-goût légèrement fumé ne gâte rien.

À  B O I R E
Bouteille d’une grande polyvalence : en apéritif comme en digestif.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 50° - 70 cl – Série Limitée à 258 bouteilles – Elevage en Refill Hogshead. Ni 
coloration ni filtration à froid.
• Code tarif 1584. Avec étui. Disponibilité immédiate
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SINGLE CASKS AT 50°
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S C O T C H  W H I S K I E S

LONGMORN
(Speyside) 16 ans
DISTILLÉ EN OCTOBRE 1997
MIS EN BOUTEILLE EN SEPTEMBRE 2014 

L A  D I S T I L L E R I E 
Cette distillerie phare du Speyside est considérée par beaucoup comme un 
véritable trésor caché. Créée en 1894 par John Duff, sa production n’a jamais 
cessé. Elle a été complétement rénovée en 2012.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez délicat et élégant exprimant une grande finesse avec des notes de fruits 
blancs. La bouche est très soyeuse. Sa grande subtilité évoque les céréales. La 
finale est longue, concentrée, sur les fruits d’une douceur juteuse.

À  B O I R E
Fin de journée ou fin de soirée.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 50° - 70 cl – Série Limitée à 311 bouteilles – Elevage en Refill Hogshead. Ni 
coloration ni filtration à froid.
• Code tarif 909. Avec étui. Disponibilité immédiate.
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ROYAL LOCHNAGAR
(Eastern Highlands) 16 ans
Dist i l lé en août 1997 – Mis en bouteil le en juin 2014

L A  D I S T I L L E R I E 
Cette distillerie fondée en 1823 se situe à proximité de Balmoral, résidence 
d’été des souverains Britanniques. Elle obtient l’agrément « Royal » en 1848. 
La moitié de la production subit de longue fermentation afin d’accentuer 
la finesse. Ses deux petits alambics donnent une production confidentielle 
recherchée des amateurs.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez alliant puissance et douceur, avec des notes de rhubarbe, prune et 
vanille. La bouche est douce, veloutée, épicée avec des aromes de vanille et de 
compote de pomme. La finale n’est pas trop puissante et dégage d’agréables 
notes boisées.

À  B O I R E
En chantant « God Save the Queen » !

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 50° - 70 cl – Série Limitée à 740 bouteilles – Elevage en Refill Butt. Ni 
coloration ni filtration à froid.
• Code tarif 818 -  Avec étui.
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S C O T C H  W H I S K I E S

T I P S
Invariablement embouteillé à 50° pour conserver une excellente buvabilité, chaque nouveau fût n’est pas filtré à 
froid pour s’assurer de préserver sa personnalité unique et son expression parfaite. Ce minimum d’intervention 

humaine permettra au whisky de s’exprimer tel qu’il est, sans artifices, tout en authenticité.

BOWMORE 
(Bowmore) 12 ans
DISTILLÉ EN DÉCEMBRE 2001
MIS EN BOUTEILLE EN OCTOBRE 2014

L A  D I S T I L L E R I E 
Bowmore (Le grand récif) bâtie directement sur la mer, 
fondée en 1779, est sans doute la plus ancienne distillerie 
de l’Ile. Elle appartient désormais à Suntory. Son eau 
ferreuse se charge d’une tourbe aux racines sableuses. 
Cette distillerie a la double spécificité de produire elle-même 
50 % de son malt et d’utiliser un tiers de fûts de Sherry. Ses 
entrepôts très proches de la mer et en partie en-dessous de 
son niveau donnent à son whisky d’intenses notes salines. 
Sa production est souvent fascinante et a donné quelques 
whiskies de légende.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez à la fois tourbée et iodé, avec la fraîcheur d’un zeste de 
citron vert adouci par une pointe de vanille. La bouche est 
gourmande sur le chocolat noir, on y retrouve la  tourbe, 
la vanille et le zeste de citron. La finale est persistante, 
légèrement asséchante avec des notes de tourbe fumée. 

À  B O I R E
Quand la mer et ses tempêtes vous manquent trop.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 50° - 70 cl – Série Limitée à 317  bouteilles – Elevage en 
Refill Hogshead. Ni coloration ni filtration à froid.
• Code tarif 1417. Avec étui. Disponibilité immédiate
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S C O T C H  W H I S K I E S S C O T C H  W H I S K I E S

CAOL ILA
(Islay) 18 ans
Dist i l lé en septembre 1996
Mis en bouteil le en janvier 2015

L A  D I S T I L L E R I E 
Créée en 1846, face au Sud de l’Île de Jura, la distillerie Caol 
Ila produit certains des malts les plus illustres sur le marché. 
Le secret du succès de Caol Ila réside dans la pureté de 
son eau provenant du Loch Nam Ban, qui repose sur du 
calcaire et de la tourbe pour donner cette saveur unique et 
spectaculaire. 

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez délicat et fin, d’une grande subtilité sur des notes de 
tourbes salines et de fumées. Précision et grande élégance 
dévoile de jolies notes fruitées. Bouche intense et racée, la 
précision à l’état pure. Une bouche à double niveau. Notes 
en bas de bouche telles que la tourbe, l’iode, les embruns 
respirant la fraîcheur et la délicatesse sur fonds de notes 
minérales (Calcaire). Notes sur le haut de bouche révélant 
des notes de fumé du début à la fin donc en double niveau. 
Grande émotion garantie rappelant bel et bien le magique 
Port Ellen ! La finale est pure et d’une très grande harmonie. 
Elle est puissante et fraîche revenant avec exactitude par 
rétro olfaction sur la bouche.  

À  B O I R E
En toutes occasions au bord de la mer. Ou pour un apéritif 
dinatoire iodé. 

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 50° - 70 cl – Série Limitée à 284 bouteilles – Elevage en 
Refill Hogshead. Ni coloration ni filtration à froid.
• Code tarif 276. Avec étui. Disponibilité immédiate.

LAPHROAIG 
(Islay) 15 ans
Dist i l lé en Avri l  2000
Mis en bouteil le en juin 2015

L A  D I S T I L L E R I E 
Laphroaig a été fondée en 1810. Une partie de la production 
est maltée sur place. La gamme officielle est désormais 
très importante pour devenir le single malt le plus vendu 
d’Islay. Une distillerie incontournable pour les amateurs de 
puissance tourbée.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez crémeux, très légèrement tourbé et iodé, avec un 
côté plutôt animal. Bouche où tourbe et cendres sont très 
présentes à l’attaque. Huileuse grâce à sa très faible dilution 
et fine en même temps. Finale d’une immense longueur sur 
la tourbe, végétale, profonde mais fraichement subtile.

À  B O I R E
Il y a toujours une occasion pour boire une telle bouteille.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 50° - 70 cl – Série Limitée à 479 bouteilles – Elevage en 
Refill Butt. Ni coloration ni filtration à froid.
• Code tarif 1418. Avec étui. Disponibilité immédiate.
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La collection des Old Malt Casks s’est bâtie depuis 15 ans chez  tous les cavistes d’Ecosse et 
dans le monde entier, une réputation sans faille. L’amateur Français n’est plus en reste et 
lui réserve le succès attendu. Hunter Laing commercialise quelques uns de ses meilleurs 
fûts dans des bouteilles 20 cl, avec étui, propices à faire de petits cadeaux pour de grands 
plaisirs. Ce format de poche est aisément transportable, idéalement dans la poche arrière 
d’un coton huilé. Il offre la possibilité de déguster d’immenses Single Malts en toutes cir-
constances et même en pleine nature. De quoi s’imaginer dans les Highlands ou sur Islay 

parmi les tourbières balayées d’embruns iodés !

Old Malt Cask
Special Gift Series 

Le format de voyage
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S C O T C H  W H I S K I E S S C O T C H  W H I S K I E S

GLEN SPEY 
(Speyside) 10 ANS
DISTILLÉ EN AOÛT 2002 
MIS EN BOUTEILLE EN OCTOBRE 2012 

L A  D I S T I L L E R I E 
Glen Spey a été fondée en 1878 par James Stuart & Co sous 
le nom de Mill of Rothes. La production est relativement 
limitée et alterne fermentations courtes et longues.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Whisky complet alliant puissance, fraicheur et finesse.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
•  50° - 20 cl – Elevage en Refill Butt. Ni coloration ni 
filtration à froid.
• Code tarif 879. Avec étui. Disponibilité immédiate.
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LAPHROAIG 
(ISLAY ) 9 ANS
DISTILLÉ EN SEPTEMBRE 2004 
MIS EN BOUTEILLE EN MAI 2014 

L A  D I S T I L L E R I E 
Laphroaig a été fondée en 1815 est une distillerie 
incontournable pour les amateurs de puissance tourbée.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Whisky sauvage exhalant une tourbe profonde et puissante, 
avec toute la classe de l’élevage soigné d’un Old Malt Cask.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
•  50° - 20 cl – Elevage Refill Hogshead. Ni coloration ni 
filtration à froid.
• Code tarif 883. Avec étui. Disponibilité immédiate.
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BRAEVAL 
(Speyside) 12 ANS
DISTILLÉ EN AVRIL 2001
MIS EN BOUTEILLE EN AVRIL 2014

L A  D I S T I L L E R I E 
Créée en 1973, cette est aussi appelée Braes of Glenlivet ou 
Ballindalloch et est située dans le Banffshire.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Whisky d’une grande richesse aromatique, tout en opulence.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
•   50° - 20 cl – Elevage en Sherry Butt. Ni coloration ni 
filtration à froid.
• Code tarif 882. Disponibilité immédiate
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Cask  /DL ref

Glen Spey Distillery
Speyside

August 2002
10 years

Refill Butt
8795 - No colouring
August 2012

H

 Braeval Distillery
Speyside

2001 lirpA
12 years

Sherry Butt
10404 - No colouring

 April 2014

 Ledaig Distillery
Mull

 October 2004
9 years

Refill Hogshead
10545 - No colouring
May 2014

 

 

 

LEDAIG
(MULL ) 9 ANS
DISTILLÉ EN OCTOBRE 2004 
MIS EN BOUTEILLE EN MAI 2014

L A  D I S T I L L E R I E 
Ledaig est produit à la distillerie Tobermory, fondée en 1798, sur la 
pittoresque Île de Mull.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Whisky rustique et puissant, très authentique.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
•  50° - 20 cl – Elevage Refill Hogshead. Ni coloration ni filtration à froid.
• Code tarif 884. Avec étui. Disponibilité immédiate.
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CAOL ILA
(ISLAY ) 18 ANS
DISTILLÉ EN SEPTEMBRE 1994
MIS EN BOUTEILLE EN AOÛT 2013

L A  D I S T I L L E R I E 
Créée en 1846, face au Sud de l’Île de Jura, la distillerie Caol Ila produit 
certains des malts les plus illustres d’Ecosse. Le secret du succès de Caol 
Ila réside dans la pureté de son eau provenant du Loch Nam Ban, qui 
repose sur du calcaire et de la tourbe pour donner cette saveur unique 
et spectaculaire.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Encore un Caol Ila de la série des Old Malt Casks d’une qualité 
irréprochable : tourbe d’une finesse, d’une fraîcheur et d’une longueur 
incroyable.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
•  50° - 20 cl – Elevage Refill Hogshead. Ni coloration ni filtration à froid.
• Code tarif 880. Avec étui. Disponibilité immédiate.

TO
UR
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HIGHLAND PARK
(ORKNEY ) 16 ANS
DISTILLÉ EN SEPTEMBRE 1997
MIS EN BOUTEILLE EN SEPTEMBRE 2013 

L A  D I S T I L L E R I E 
Fondée en 1798, Highland Park est la distillerie la septentrionale 
d’Ecosse, sur l’Île principale des Orcades. Incontournable dans une 
collection.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Whisky où la fougue iodée et tourbée a été domptée par 16 ans d’élevage 
: un grand single malt marin au début de sa maturité.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 50° - 20 cl – Elevage Refill Hogshead. Ni coloration ni filtration à froid.
• Code tarif 881 Avec étui. Disponibilité immédiate.
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Cask  /DL ref

Glen Spey Distillery
Speyside

August 2002
10 years

Refill Butt
8795 - No colouring
August 2012

H

 Braeval Distillery
Speyside

2001 lirpA
12 years

Sherry Butt
10404 - No colouring

 April 2014

 Ledaig Distillery
Mull

 October 2004
9 years

Refill Hogshead
10545 - No colouring
May 2014
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S C O T C H  W H I S K I E S S C O T C H  W H I S K I E S

Fondée en 2010 par Andrew et Scott Laing, cette société 
est née sous l’influence des vingt années qu’ils ont passé 
dans le monde du Whisky Ecossais, dans le respect et la 

passion qui en découlent.

Avec une étiquette inspirée par l’élégance classique d’un 
manuscrit ancien, The First Editions a placé la qualité au 

centre de leur sélection de Single Casks.

Ainsi, le suivi des fûts est mensuel afin que l’embouteil-
lage se fasse au moment idéal. En tant que nouvel acteur 
dans un monde où les années ont tant d’importance, 
Andrew et Scott veulent se permettre d’être patient, de 
laisser le vieillissement exprimer tout son potentiel, de 
ne subir aucune autres contraintes que celles exigées par 
la qualité On comprend alors mieux pourquoi seule une 

vingtaine de fûts sont mis en bouteille par an.

Dans le même esprit, les fûts peuvent être soutirés en 
cours de vieillissement, voire faire l’objet d’un finish spé-

cifique pendant quelques mois.

Ces fûts, provenant des plus belles distilleries d’Ecosse, 
sont généralement mis en bouteille après 17 à 30 ans de 
vieillissement. Cette sélection très personnelle, car de 
deux personnes seulement, propose des whiskies élé-

gants, raffinés et à forte identité.

Les embouteillages se font au degré naturel du fût, sans 
réduction, sans coloration ni filtration à froid.

Lorsque le moment privilégié de rédiger les notes de 
dégustation arrive, elle se fait à ce même degré naturel 

avant une légère réduction dans le verre.

A vous de découvrir comment vous les préférerez !

    

THE FIRST EDITIONS

ALLT À BHAINNE
(Speyside) 18 ANS
DISTILLÉ EN JUIN 1995
MIS EN BOUTEILLE EN OCTOBRE 2012

L A  D I S T I L L E R I E  :
Allt à Bhainne, située près de la petite ville de Dufftown, fût construite en 
1975 dans le cadre d’ambitieux projets d’installation dans cette région. Il n’y 
a pas encore de whiskies officiels et il faut se tourner vers des embouteilleurs 
indépendants pour les déguster.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez d’une douceur vanillée qui se transforme en arômes de biscuits sablés. 
Des notes florales comme issues d’un verger apportent ensuite une belle 
tension. La bouche est d’abord douce, crémeuse et riche comme une pomme 
au four qui apporte toute sa fraicheur. Puis arrivent des notes épicées. La 
finale est longue avec de précieuses notes boisées.

À  B O I R E
En digestif et de préférence réduit selon son goût.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 56,8° - 70 cl – Série Limitée à 194 bouteilles – Elevage en Refill Hogshead. 
Pas de réduction, ni coloration et filtration à froid.
• Code tarif 1191. Avec étui. Disponibilité immédiate.

BOWMORE 
(ISLAY ) 18 ANS
DISTILLÉ EN 1996
MIS EN BOUTEILLE EN 2014

L A  D I S T I L L E R I E  :
Bowmore (Le grand récif) bâtie directement sur la mer, fondée en 1779, est 
sans doute la plus ancienne distillerie de l’Ile. Son eau ferreuse se charge 
d’une tourbe aux racines sableuses. Cette distillerie a la double spécificité de 
produire elle-même 50 % de son malt et d’utiliser un tiers de fûts de Sherry. 
Ses entrepôts très proches de la mer et en partie en-dessous de son niveau 
donnent à son whisky d’intenses notes salines. Sa production est souvent 
fascinante et a donné quelques whiskies de légende.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez onctueux avec des notes de vanille, puis la puissance de raisins secs et 
enfin la vigueur d’un café glacé. La bouche est d’abord douce, intensément 
fruitée. Arrivent les notes tourbées et des touches empyreumatiques. 
La finale est intense avec une présence plus marquée de la tourbe bien 
structurée par des notes boisées.

À  B O I R E
Après avoir bravé une tempête.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 53,2° - 70 cl – Série Limitée à 220 bouteilles – Elevage en Refill Hogshead. 
Pas de réduction, ni coloration et filtration à froid.
• Code tarif 1193. Avec étui. Disponibilité immédiate.

Single Malt Scotch Whisky
Distilled at

Distillery

56.8% alc/vol. 70cl

Sin

Bottled at cask strength ~ Not chill-filtered ~ Not coloured
Bottled in Scotland by Edition Spirits Ltd, PA1 1JR

1995
Bottled in 2014 Aged 18 Years 

Product of Scotland

Bottle    of    filled from  a refill hogshead194

ALLT-A-BHAINNE

Distilled at

Distillery

53.2% alc/vol.

1996
  

BOWMORE

70cl

Bottled at cask strength ~ Not chill-filtered ~ Not coloured
Bottled in Scotland by Edition Spirits Ltd, PA1 1JR

Product of Scotland

Single Malt Scotch Whisky

Bottled in 2014 Aged 18 Years 
�lled from a re�ll hogsheadBottle           of 220

NOTE TO CUSTOMER: The approval of this label constitutes approval in 

all respects; including content, strength, capacity & barcode detail. It is the 

customer’s responsibility to ensure they are satisfied with all aspects of the 

label. Once approved by the customer, labels will be printed in accordance 

with this approved pdf.

Label Approval Sheet 

PRODUCT CODE:  HL14305

Date: 5/11/14   

PURCHASE ORDER NO: 20941

Supplier: Aroprint  

Dimensions:  80mm x 120mm 

Brand: First Edition Bowmore  

Colours: CMYK

Finish: Machine Sealer

Substrate: 120gsm Conqueror Laid

Print Process:  Litho

Quantity: 485

SINGLE CASKS AT NATURAL STRENGH
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S C O T C H  W H I S K I E S S C O T C H  W H I S K I E S

T I P S
Mis en bouteille 

après 17 à 30 ans de 
vieillissement, les 

embouteillages se font 
au degré naturel du fût, 

sans réduction, sans 
coloration ni filtration 

à froid.

GLEN GRANT
(Speyside) 19 ANS
DISTILLÉ EN 1994
MIS EN BOUTEILLE EN 2014

L A  D I S T I L L E R I E  :
La distillerie Glen Grant porte le nom de ses pères fondateurs, James 
et John Grant décidèrent de créer une distillerie à Rothes en 1840. Elle 
possède 4 wash stills en forme de cloche et 4 spirit stills plus classiques. Des 
purificateurs spéciaux installés sur les alambics confèrent à Glen Grant son 
caractère élégant et raffiné.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez avec des parfums sucrés de vanille, de crème anglaise et de malt. Légères 
notes boisées. Bouche sucrée avec un goût de sablé au beurre. Egalement 
légèrement maltée et épicée avec des notes  d’agrumes. Finale longue et 
sèche, avec des notes d’agrumes et un arrière-goût de chêne.

À  B O I R E
En digestif.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 55,5° - 70 cl – Série Limitée à 256 bouteilles – Elevage en Refill Hogshead. 
Pas de réduction, ni coloration et filtration à froid.
• Code tarif 1190. Avec étui. Disponibilité immédiate.

Single Malt Scotch Whisky
Distilled at

Distillery
GLEN GRANT

55.5% alc/vol. 70cl

Sin

Bottled at cask strength ~ Not chill-filtered ~ Not coloured
Bottled in Scotland by Edition Spirits Ltd, PA1 1JR

1994
Bottled in 2014 Aged 19 Years 

Product of Scotland

 a  morf dellfi    fo    elttoB refill hogshead256

INCHGOWER 
(Speyside) 19 ANS
DISTILLÉ EN 1995 - MIS EN BOUTEILLE EN 2014

L A  D I S T I L L E R I E  :
Créée au coeur du Speyside en 1871, Inchgower est une distillerie de taille 
intermédiaire. Ses propriétaires utilisent sa production pour deux de leurs 
Blends. Ils recherchent souvent des notes de noisette d’où une fermentation 
courte de 53 heures et une distillation rapide. Le col de cygne y est très 
anguleux pour un reflux minimum.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Couleur d’un doré brillant. Nez riche et doux sur la vanille et le caramel. Puis 
les arômes d’un Christmas pudding au Cognac. La bouche est opulente et 
beurrée, avec des notes de fruits très intenses, de pâtes d’amandes donnant 
beaucoup d’intensité. La finale est fraîche et doucereuse avec d’agréables 
notes boisées.

À  B O I R E
Bouteille d’une grande gourmandise : plutôt en digestif.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 56,7° - 70 cl – Série Limitée à 279 bouteilles – Elevage en Refill Hogshead. 
Pas de réduction, ni coloration et filtration à froid.
• Code tarif 1192. Avec étui. Disponibilité immédiate

GLEN GARIOCH 
(Eastern Highlands) 20 ANS
Dist i l lé en 1993
Mis en bouteil le en 2014

L A  D I S T I L L E R I E  :
Située dans l’est des Highlands, elle est l’une des plus anciennes distilleries 
d’Ecosse, fondée en 1797. Ses environs uniques donnent des saveurs 
incomparables qui intéressent une multitude d’amateurs de whisky 
expérimentés. L’histoire de Glen Garioch a légèrement changé au cours des 
dernières années, puisque la distillerie après son changement de propriétaire 
en 1994 est passée à des goûts plus fruités loin de leurs whiskies traditionnels 
souvent tourbés. Cependant, cela n’a pas affecté l’attrait de cette distillerie 
emblématique.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez puissant de crème Anglaise très intensément vanillée voire maltée. Une 
pointe de fraîcheur ensuite avec des notes de rhubarbe et de poire. Bouche 
qui offre un magnifique contraste avec une douceur beurrée gourmande 
et dense. Arrivent ensuite des arômes de jeunes noisettes et de cacao frais. 
Finale longue, en douceur sur des notes de chêne frais.

À  B O I R E
Tel quel en digestif ou réduit pour l’apéritif.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 58,2° - 70 cl – Série Limitée à 241 bouteilles – Elevage en Refill Hogshead. 
Pas de réduction, ni coloration et filtration à froid.
• Code tarif 715. Avec étui. Disponibilité immédiate.

Single Malt Scotch Whisky
Distilled at

Distillery
INCHGOWER

56.7% alc/vol. 70cl

Sin

Bottled at cask strength ~ Not chill-filtered ~ Not coloured
Bottled in Scotland by Edition Spirits Ltd, PA1 1JR

1995
Bottled in 2014 Aged 19 Years 

Product of Scotland

Bottle    of    filled from  a re�ll hogshead279

NOTE TO CUSTOMER: The approval of this label constitutes approval in 

all respects; including content, strength, capacity & barcode detail. It is the 

customer’s responsibility to ensure they are satisfied with all aspects of the 

label. Once approved by the customer, labels will be printed in accordance 

with this approved pdf.

Label Approval Sheet 

PRODUCT CODE:  HL14109

Date: 30/7/14   

PURCHASE ORDER NO: 20747

Supplier: Aroprint  

Dimensions:  80mm x 120mm 

Brand: First Edition Inchgower  

Colours: CMYK

Finish: Machine Sealer

Substrate: 120gsm Conqueror Laid

Print Process:  Litho

Quantity: 620
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S C O T C H  W H I S K I E S

CLYNELISH
18 YO.
Edgar POE
Dist i l lé en Décembre 1996 – Mis en bouteil le en Janvier 2015

L A  D I S T I L L E R I E  :
Située dans le comté de Sutherland dans les Highlands du Nord, Clynelish 
voit son histoire inséparable de celle de Brora, adjacente, créée en 1819 et 
définitivement fermée 1983. Clynelish fut construite en 1967, les deux 
distilleries ont donc fonctionné ensemble pendant 16 années. Clynelish n’a 
pas le caractère tourbé que sa grande sœur avait. Son goût cireux se marie 
bien avec les arômes des tourbières et du bord de mer. Le secret du goût et 
de l’odorat unique de Clynelish provient de l’eau, d’une tourbière limpide. 
Ses Single Malts sont d’un très haut niveau de qualité et il est rare d’être déçu 
avec un Clynelish. Ils sont recherchés pour leur caractère complet et leur 
grande aptitude au vieillissement. L’un des must des whiskies.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Ce whisky légèrement doré a un nez mûr, doux de crème anglaise, de 
confiture de fraises et de compote de pommes bien équilibré. A l’attaque 
c’est le crémeux du caramel vanillé qui s’exprime, puis viennent les saveurs 
délicates de pommes, des poires et une touche de cannelle  finissant sur une 
douceur  sèche de chêne fumé et d’épices.

À  B O I R E
En lisant le Scarabée d’Or.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 56,1° - 70 cl – Elevage Refill Hogshead. Ni coloration ni filtration à froid. 
Série limitée à 243 bouteilles.
• Code tarif 1582. Avec coffret. Disponibilité immédiate

S C O T C H  W H I S K I E S

En hommage aux grands auteurs des années passées, The First Edition est fier de présen-
ter une nouvelle gamme d’embouteillages. Chaque « Author’s Serie » est consacrée à une 
figure particulière, comme Dickens, Poe, Kipling, représentés par une photographie ou 
un dessin d’eux sur l’étiquette et un paragraphe détaillant leur histoire au dos. Les bou-
teilles sont scellées de cire, et semblables à une carafe. Elles sont présentées dans un beau 
coffret cadeau et les whiskies eux-mêmes sont choisis par Andrew Laing : ce sont des 
tonneaux particulièrement riches et complexes issus de distilleries à travers l’Écosse. 
Gardez ceci en mémoire, Un whisky Single Malt Autho’s Serie  est le compagnon parfait 

pour une soirée calme avec un roman classique.

The First Editions
Special Author’s Series

Collection des Whiskies d’Auteur

NOTE TO CUSTOMER: The approval of this label constitutes approval in 

all respects; including content, strength, capacity & barcode detail. It is the 

customer’s responsibility to ensure they are satisfied with all aspects of the 

label. Once approved by the customer, labels will be printed in accordance 

with this approved pdf.

Label Approval Sheet 

PRODUCT CODE: HL14459

Date: 28/1/15   

PURCHASE ORDER NO: 21077

Supplier: Aroprint  

Dimensions:  83mm x 134mm 

Brand: Authors Series Clynelish (body label)  

Colours: CMYK + Gold Metallic

Finish: Black Foil + Cut to forme shape + numbered

Substrate: 100gsm Conqueror Brilliant White Wove

Print Process:  Litho

Quantity: 270

CLYNELISH

18
BOTTLED BY: EDITION SPIRITS LTD, G3 6AX. PRODUCT OF SCOTLAND. 

/ 243

700ml

56.1
January 2015   

1996DEC

YRS

 

Edgar Allan Poe

3

FROM A REFILL
HOGSHEAD
HL11170

 

BEN NEVIS
19 YO.
Leo TOL STOY
Dist i l lé en Août 1996 -  Mis en bouteil le en Novembre 2015

L A  D I S T I L L E R I E  :
Ben Nevis doit son nom à la plus haute montagne du Royaume-Uni, au nord de Fort 
William. Fondée en 1825 c’est une des plus vieille distillerie d’Écosse pionnière dans la 
production, à la fois du whisky de malt et du whisky de grain. L’eau utilisée pour le whisky 
vient de Allt a’ Mhuilinn coulant sur la face nord du Ben Nevis.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Le nez de ce whisky légèrement doré a des notes douces de vanille, de fraises et de 
pommes, avec en plus un côté herbacé. L’attaque est mûre, mais développe ensuite 
un caractère sucré,  épicé sur des herbes vertes, le café et le miel. La fin est longue et 
satisfaisante  avec des notes chaudes de bois fumé.

À  B O I R E
En regardant Austerlitz d’Abel Gance !

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 55,5° - 70 cl – Elevage en Sherry Butt. Ni coloration ni filtration à froid. Série limitée à 
255 bouteilles
• Code tarif 1583. Avec coffret. Disponibilité immédiate

NOTE TO CUSTOMER: The approval of this label constitutes approval in 

all respects; including content, strength, capacity & barcode detail. It is the 

customer’s responsibility to ensure they are satisfied with all aspects of the 

label. Once approved by the customer, labels will be printed in accordance 

with this approved pdf.

Label Approval Sheet 

PRODUCT CODE: HL14988

Date: 19/11/15   

PURCHASE ORDER NO: 21597

Supplier: Aroprint  

Dimensions:  83mm x 134mm 

Brand: Authors Series Ben Nevis (body label) 

Colours: CMYK + Gold Metallic

Finish: Black Foil + Cut to forme shape + numbered

Substrate: 100gsm Conqueror Brilliant White Wove

Print Process:  Litho

Quantity: 400

BEN NEVIS

19
BOTTLED BY: EDITION SPIRITS LTD, G3 6AX. PRODUCT OF SCOTLAND. 

/ 255

700ml

55.5%
NOVEMBER 2015  

1996AUG

YRS

FROM 
A SHERRY
BUTT

Leo Tolstoy
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S C O T C H  W H I S K I E S

Longtemps le privilège des Masters Blenders et de 
quelques initiés dans l’industrie du Whisky, les Single 
Grains Scotch Wiskies ont récemment vu leur populari-
té se développer parmi les amateurs et les connaisseurs. 
Avec un passé de producteur de Blends de qualité remon-
tant à 1950, les dirigeants d’Hunter Laing ont développé 
sur les Whiskies de grain une grande expertise. Leur im-
portant patrimoine de fût en cours de vieillissement âgés 

de 20 ans à 50 ans permet des sélections drastiques.

Ainsi ils ont créé la collection SOVEREIGN qui a pour 
vocation de faire découvrir ces Whiskies à qui le temps a 
donné de formidables aromes. Elle ne comporte que des 
Single Casks mis en bouteille sans réduction, sans colo-
ration ni filtration à froid. Chacune de ces bouteilles est 
une véritable rareté qui permet une dégustation à la fois 

intense, originale et exclusive.

    

THE SOVEREIGN

S C O T C H  W H I S K I E S

CAMERONBRIDGE
23 ans
Dist i l lé en septembre 1996
Mis en bouteil le en janvier 2015

L A  D I S T I L L E R I E 
C’est la plus grande mais aussi la plus ancienne 
distillerie de whisky de grain en Ecosse. Elle est l’une 
des deux distilleries de grain appartenant à Diageo - 
l’autre est de Port Dundas, située à Glasgow.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez granuleux et boisé au premier abord. Se 
développent ensuite des notes de vanille, de 
chêne et notamment le bois fraîchement scié. Des 
notes de poivre blanc, de noix de coco. Bouche est 
douce et épicé. Avec de l’eau, des notes fruitées 
sont mises en avant (ananas et banane légèrement 
synthétique, aussi des bonbons au citron et de pêche 
en conserve). Notes de vanille et de crème de noix 
de coco. Le chêne est puissant avec notes de clou 
de girofle, poivre.  Finale chaude, douce avec un peu 
une pointe vive de pamplemousse piquant.

À  B O I R E
En digestif.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 59.2° - 70 cl – Single Cask de Refill Hogshead. Pas 
de réduction, ni coloration et filtration à froid.
• Code tarif 376. Avec coffret tube. Disponibilité 
immédiate.

INVERGORDON
2 1 ans
Dist i l lé en 1992
Mis en bouteil le en novembre 2013

L A  D I S T I L L E R I E 
La distillerie a été fondée par Invergordon Distillers 
Ltd en 1961 non loin de Dalmore. Elle est la seule 
distillerie de grains des Highlands. Elle s’est 
développée ensuite et a désormais quatre alambics.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez sur l’orge et le miel avec fines notes de 
citronnelle donnant une belle intensité. En bouche, 
des arômes de caramel et de chocolat aux oranges 
amères apparaissent. Des notes boisées et plaisantes 
complètent le tout. La finale est très complexe et 
s’harmonie parfaitement avec la délicatesse de la 
bouteille.

À  B O I R E
En apéritif pour les amateurs. En digestif.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 60.4° - 70 cl – Single Cask de Refill Hogshead. Pas 
de réduction, ni coloration et filtration à froid.
• Code tarif 796. Avec coffret tube. Disponibilité 
immédiate. Old and Rare – Special Editions
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700ml  59.2% vol/alc

CASK REF

HL9860

CASK REF

HL9860

SINGLE CASK

1990
100mm x 132mm

DISTILLED 1990AT

CAMERONBRIDGE
DISTILLERY

BOTTLED
JUNE 2013

FROM
ONE SINGLE CASK

THE NOSE STARTS ON A BOURBON AND VANILLA SWEETNESS, WITH NOTES OF DEMERARA
SUGAR AND A SOFT SPICINESS. ON THE FIRST SIP, SWEET BOURBON AND CEREAL
NOTES, DEVELOPING INTO LIGHTLY SPICED BANANA AND VANILLA. A DELICATE

FINISH, INTRODUCING MILD NOTES OF SPICE TO SWEET FUDGE.

Product of Scotland

HUNTER LAING & COMPANY LTD
G L A S G O W  G 3  6 A X

AGED                 YEARS23

SINGLE GRAIN SCOTCH WHISKY
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S C O T C H  W H I S K I E S

Bien que Stewart Hunter Laing soit fier de mettre le 
nom de sa famille sur les fûts qu’il embouteille, il y a des 
Whiskies qui sont tellement remarquables qu’ils mé-

ritent un peu plus de reconnaissance et un sort à part.
 

C’est le cas de la collection Old & Rare d’Hunter Laing. 
Elle signifie tout simplement qu’un rare single cask de 
malt a été mis en bouteille au sommet de ses saveurs, à 
son pic de vieillissement. Que ce soit l’eau, le fût, ou même 
la situation géographique d’un entrepôt, on pourrait dire 
qu’il y a eu une sorte de conspiration des éléments pour 
créer une sublime expérience de dégustation qui une fois 

qu’elle s’est produite ne peut jamais se répéter.

Chaque fût embouteillé d’Old & Rare a été élevé à la 
perfection. Du fait de la part des anges, les gouttes qui 

s’échappent de chaque fût sont infiniment précieuses. 
Présentée distinctivement dans une bouteille lourde, 
chaque mise en bouteille est magnifiquement commer-
cialisée dans un écrin en bois réalisée artisanalement. 
Les notes de dégustation personnelles du nez maison y 
sont incluses afin de compléter les émotions de chacun 

de ceux qui auront la chance d’en boire.
 

Il va sans dire que chaque fût est mis en bouteille tel quel, 
sans être altéré par une filtration excessive ou de quel-

conques rajouts.

Bien que chaque gorgée d’une bouteille d’Old & Rare soit 
une expérience exquise, ce plaisir doit être tempéré par 
une légère peine, un moment magique ne pouvant jamais 

être reproduit !

Et même s’il est difficile d’aller plus loin que l’exclusivi-
té et qualité de la série des Old and Rare tant elle nous 
rapproche du pinacle de la production et de la dégusta-
tion d’un grand Single Malt, au fil de vos demandes, de 
nos rencontres et même parfois, il faut le dire, de nos 
opportunités, nous avons eu et nous aurons la possibi-
lité de faire quelques acquisitions ponctuelles de grands 

whiskies dans une collection de Special Editions.

    

OLD AND RARE

S C O T C H  W H I S K I E S

BUNNAHABHAIN
(ISLAY ) 22 ans
DISTILLÉ EN NOVEMBRE 1991
MIS EN BOUTEILLE EN SEPTEMBRE 2014

L A  D I S T I L L E R I E 
Fondée en 1881, cette distillerie située au Nord 
d’Islay n’a changé de propriétaire qu’en 2003. La 
production qui passa de 2 à 4 alambics dans les 
années 60, cessa de 1982 à 1984. Les durées de  
fermentation y sont très variables, la production 
de taille moyenne et le style est plutôt dans la 
finesse et l’élégance. Selon les années, seule 20% 
de la production est tourbée et ce, à des niveaux 
raisonnables.
Son style tranche avec celui des distilleries du sud 
de l’Île.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Robe légèrement dorée. Nez tendre et doux de 
raisins de Corinthe, de pâte brisée et de caramel 
vanillé avec juste quelques notes de tourbe. 
Bouche riche et crémeuse, assez tendre, sur 
des notes de gâteau miel pour commencer, puis 
d’amandes amères et enfin des effluves tourbées.
Finale longue sur des notes boisées et fumées. 
Une gourmandise finement tourbée et fumée.

À  B O I R E
Tel quel plutôt en apéritif ou dans l’après-midi.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 50.7° - 70 cl – Série Limitée à 239 bouteilles – 
Elevage en Refill Hogshead. Pas de réduction, ni 
coloration et filtration à froid.
• Code tarif 878. Avec étiquette collector, 
coffret bois et certificat d’embouteillage. 
Disponibilité immédiate.
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S C O T C H  W H I S K I E S

INCHGOWER
(SPEYSIDE ) 25 ans
Dist i l lé EN OCTOBRE 1989
MIS EN BOUTEILLE EN OCTOBRE 
2014

L A  D I S T I L L E R I E 
Créée au coeur du Speyside en 1871, 
Inchgower est une distillerie de taille 
intermédiaire. Ses  propriétaires 
utilisent sa production pour deux 
de leurs Blends. Ils recherchent 
souvent des notes de noisette d’où une 
fermentation courte de 53 heures et une 
distillation rapide. Le col de cygne y est 
très anguleux pour un reflux minimum.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Robe délicatement dorée. Nez complet 
et moelleux avec  d’abord des aromes 
de vanille, de biscuits sablés, puis de 

baies rouges, de poires et enfin des 
notes réglissées. La bouche est très 
onctueuse sur des saveurs de crème à 
la vanille et au caramel. Puis des notes 
légères de pelure de pommes. La finale 
est riche, très plaisante, sur des airs de 
verger Normand.

À  B O I R E
Pour pêcher par gourmandise.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T 
C O M M E R C I A L E S 
• 56.7° - 70 cl – Série Limitée à 266 
bouteilles – Elevage  en Refill Hogshead. 
Pas de réduction, ni coloration et 
filtration à froid.
• Code tarif 1196. Avec coffret 
bois et certificatd’embouteillage. 
Disponibilité immédiate.

LAPHROAIG
(ISLAY ) 24 ans
DISTILLÉ EN MAR S 1990
MIS EN BOUTEILLE EN JUILLE T 2014

L A  D I S T I L L E R I E 
Laphroaig a été fondée en 1815. Une 
partie de la production est maltée 
sur place. La gamme officielle est 
désormais très importante pour 
devenir le single malt le plus vendu 
d’Islay. Une distillerie incontournable 
pour les amateurs de puissance 
tourbée. Les versions indépendantes 
deviennent difficiles à trouver.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Robe d’un doré plutôt léger. Nez 
robuste et puissant dont les notes 
vanillées permettent de dompter le 
caractère iodé et tourbé. En bouche, il 
y a d’abord un sentiment de douceur 
agréablement crémeuse. Puis de légers 

picotements sur de la rhubarbe en 
compote, du caramel brun et quelques 
notes  empyreumatiques avant que 
les arômes marins et tourbés ne 
reprennent encore le dessus.
La finale est persistante, fraiche, la 
tourbe se fondant avec des notes de 
bois précieux.

À  B O I R E
Dans son fauteuil club en lisant Moby 
Dick.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T 
C O M M E R C I A L E S 
• 51.9° - 70 cl – Série Limitée à 285 
bouteilles – Elevage en Refill Hogshead. 
Pas de réduction, ni coloration et 
filtration à froid.
• Code tarif 875. Avec coffret bois 
et certificat d’embouteillage. 
Disponibilité immédiate.
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S C O T C H  W H I S K I E S

NOTE TO CUSTOMER: The approval of this label constitutes approval in 
all respects; including content, strength, capacity & barcode detail. It is the 
customer’s responsibility to ensure they are satisfied with all aspects of the 
label. Once approved by the customer, labels will be printed in accordance 
with this approved pdf.

Label Approval Sheet 

PRODUCT CODE:  HL14322

Date: 29/10/14 

PURCHASE ORDER NO: 20923

Supplier: Aroprint  

Dimensions:  140mm x 97mm 

Brand: OAR Inchgower

Colours: PMS 1795 overprinted onto shells (L11064)

Finish:  Forme Cut

Substrate:  Advocate White Laid 100gsm

Print Process:  Litho

Quantity: 292

I N C H G OW E R  D I S T I L L E R Y
DISTILLED: OCTOBER 1989 2014: AN OCTOBER BOTTLING

L14322

25
F R O M  A  R E F I L L  H O G S H E A D

2 6 6

56.7% alc./vol. 700ml

NOTE TO CUSTOMER: The approval of this label constitutes approval in 
all respects; including content, strength, capacity & barcode detail. It is the 
customer’s responsibility to ensure they are satisfied with all aspects of the 
label. Once approved by the customer, labels will be printed in accordance 
with this approved pdf.

Label Approval Sheet 

PRODUCT CODE:  HL14111

Date: 11/9/14  

PURCHASE ORDER NO: 20811

Supplier: Aroprint  

Dimensions:  140mm x 97mm 

Brand: OAR Laphroaig

Colours: PMS 1795 (overprint)

Finish: Overprinted onto shells (L11064),  Forme Cut

Substrate:  Advocate White Laid 100gsm

Print Process:  Litho

Quantity: 315

24
F R O M  A  R E F I L L  H O G S H E A D

2 8 5

51 .9% alc./vol. 700ml

HL14111

HIGHLAND PARK
(ORKNEY ) 18 ans
Dist i l lé EN SEPTEMBRE 1996
MIS EN BOUTEILLE EN SEPTEMBRE 2014

L A  D I S T I L L E R I E 
Highland Park est une distillerie très ancienne 
fondée en 1798 sur les Iles Orcades, là où l’Ecosse 
rejoint presque la Scandinavie ; étant d’ailleurs 
la distillerie la plus septentrionale d’Ecosse. La 
production se fait dans deux pairs d’alambic 
après des fermentations de 50 à 80 heures ; 
l’élevage en fûts de Sherry étant une spécialité. 
La gamme officielle comporte de nombreuses 
séries spéciales et version Duty Free. Les 
versions indépendantes sont très recherchées et 
sont généralement des priorités d’achat pour les 
grands amateurs.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Robe d’un doré légèrement brun. Nez délicat 
et tendre. La vanille se mêle au miel de bruyère, 

aux poires et aux pommes rouges avec des notes 
de pâte d’amandes. La bouche est douce et 
légèrement poivrée, puis la gourmandise revient 
sur le sablé au beurre salé, le chocolat noir avec un 
éclair de tourbe fumée. La finale est très longue 
avec un fondu parfait de la tourbe sur l’élevage. 
Un savoureux Xmas cake  élégamment tourbé.

À  B O I R E
Après son premier en Cap Horn ou après une 
traversée tumultueuse en Mer d’Irlande.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 51.7° - 70 cl – Série Limitée à 234 bouteilles – 
Elevage en Refill Hogshead. Pas de réduction, ni 
coloration et filtration à froid.
• Code tarif 877. Avec coffret bois et certificat 
d’embouteillage. Disponibilité immédiate.
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S C O T C H  W H I S K I E S

SPRINGBANK
(Campbeltown) 17 ans
DISTILLÉ en oc tobre 1996
MIS EN BOUTEILLE en novembre 
2013

L A  D I S T I L L E R I E 
Cette distillerie iconique est située dans 
la ville de Campbeltown à l’extrémité 
sud de la presqu’île du Kintyre. 
Elle appartient à la famille Mitchell 
depuis sa création en 1828 malgré des 
difficultés  : fermetures de 1926 à 1933, 
puis de 1979 à 1989. Le processus de 
distillation est très largement artisanal 
avec beaucoup de particularités, et 
notamment un maltage sur place. 
Cette distillerie produit également le 
Longrow, très tourbé, et le Hazelbrun, 
plus doux. Springbank est distillé 2,5 
fois et sa production est très faible avec 
environ 100 000 litres. Les nouveautés 
sont fréquentes dans la production 
officielle. Les versions indépendantes 
sont très recherchées.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Robe superbe aux teintes ambrées. Nez 
immense d’un vieux mariage de prunes 
et de dattes. La première gorgée apporte 
la douceur de raisins de Corinthe qui 
nous entraîne dans un marché oriental. 
Les notes de noisettes grillées du fût de 
Sherry arrivent ensuite discrètement. 
La finale est longue et fraiche, avec 
des notes rassasiantes de Sherry. Une 
bouteille grandiose que les amateurs 
Britanniques recherchent désormais 
passionnément.

À  B O I R E
Religieusement.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T 
C O M M E R C I A L E S 
• 54.2° - 70 cl – Série Limitée à 270 
bouteilles – Elevage en Sherry Butt. Pas 
de réduction, ni coloration et filtration 
à froid.
• Code tarif 795. Avec coffret 
bois et certificat d’embouteillage. 
Disponibilité immédiate mais 
uniquement sur réservation.
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(NORTHERN HIGHLANDS) 40 ans
DISTILLÉ EN DÉCEMBRE 1973
MIS EN BOUTEILLE OCTOBRE 2014

L A  D I S T I L L E R I E 
Distillerie fondée en 1817 au sud du 
village d’Alness, Teaninich fut agrandie 
dans les années 60 et 70 sur deux 
parties pour être fermée en 1985. 
Seule la partie dénommée a reprit la 
distillation en 1991. Enfin, des travaux 
importants y sont actuellement en 
cours ! Ses procédés de broyage et de 
mouillage sont très spécifiques. Les 
fermentations sont plutôt longues (75 
heures). En Single Malt, les versions 
officielles sont peu fréquentes.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Robe vieil or. Nez puissant de caramel 
au beurre et de Christmas Pudding 
au Cognac. Bouche d’une immense 

douceur et délicieusement crémeuse 
avec des notes gourmandes de vanille, 
de caramel mou et de chocolat noir qui 
donnent beaucoup de personnalité à 
cette bouteille.
La finale est longue, complète puis des 
notes boisés viennent donner une belle 
tension.

À  B O I R E
En digestif pour un moment fabuleux.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T 
C O M M E R C I A L E S 
• 48.9° - 70 cl – Série Limitée à 
229 bouteilles – Elevage en Sherry 
Hogshead. Pas de réduction, ni 
coloration et filtration à froid.
• Code tarif 1195. Avec coffret 
bois et certificat d’embouteillage. 
Disponibilité immédiate.

SI
NG

LE
 CA

SK
S A

T N
AT

UR
AL

 ST
RE

NG
H 

- I
OD

É

17
F R O M  A  S H E R R Y  B U T T

2 7 0

54. 2% alc./vol. 700ml

HL13658

NOTE TO CUSTOMER: The approval of this label constitutes approval in 
all respects; including content, strength, capacity & barcode detail. It is the 
customer’s responsibility to ensure they are satisfied with all aspects of the 
label. Once approved by the customer, labels will be printed in accordance 
with this approved pdf.

Label Approval Sheet 

PRODUCT CODE:  HL14283

Date: 27/10/14 

PURCHASE ORDER NO: 20889

Supplier: Aroprint  

Dimensions:  140mm x 97mm 

Brand: OAR Teaninich  

Colours: PMS 1795 overprinted onto shells (L11064)

Finish:  Forme Cut

Substrate:  Advocate White Laid 100gsm

Print Process:  Litho

Quantity: 240

T E A N I N I C H  D I S T I L L E R Y
DISTILLED: DECEMBER 1973 2014: AN OCTOBER BOTTLING

L14283
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2 2 9

48.9% alc./vol. 700ml

S C O T C H  W H I S K I E S
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S C O T C H  W H I S K I E S

PORT ELLEN
(ISLAY ) 35 ans
Dist i l lé en septembre 1978
Mis en bouteil le en novembre 2013

L A  D I S T I L L E R I E 
Fondée en 1825 au sud d’Islay, Port Ellen est sans doute la distillerie 
la plus mythique actuellement. Son histoire est tourmentée 
puisque mise en réserve de 1930 à 1967, pour être mise en réserve 
à nouveau en 1983 puis fermée définitivement en 1987. Elle est 
aujourd’hui utilisée par Diageo comme malterie. Le reste des seize 
années de production officielle est vendue au compte-goutte 
et fait l’objet de toutes les convoitises et spéculations. Quant 
aux indépendants qui ont encore en stock, ils savent qu’un jour 
il faudra mettre en bouteille leur dernier fût avant qu’il ne fasse 
moins de 40°.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Une robe ambrée superbe dont la beauté ne lasse pas. Le nez est 
puissant, sur une tourbe terreuse et des notes d’iode et de sel de 
mer. D’abord douce sur le palais avec un ruisseau tourbé, une note 
miellée apparaît bel et bien pour donner une harmonie moelleuse. 
La finale est longue et immensément persistante avec la tourbe 
s’assagit lentement pour laisser à nouveau la place à de savoureuses 
et plaisantes notes de miel. Cette bouteille serait-elle faite du miel 
de ruchers imaginaires situés à Port Ellen ? On peut passer une vie 
à retrouver les émotions procurées par cette bouteille.

À  B O I R E
Pour un moment d’éternité.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 56.5° - 70 cl – Série Limitée à 231 bouteilles – Elevage en Sherry 
Butt. Pas de réduction, ni coloration et filtration à froid.
• Code tarif 794. Avec coffret bois et certificat d’embouteillage. 
Disponibilité uniquement sur réservation.
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GLENTURRET
(Southern Highlands) 26 ans
Dist i l lé en 1986
L imited Edit ion – Version Of f iciel le

L A  D I S T I L L E R I E 
Fondée en 1775 aux portes des Highlands, Glenturret est considérée 
comme la distillerie en activité la plus ancienne. On suppose que la 
distillerie opérait déjà de manière clandestine depuis 1717. Le lieu 
a été choisi en raison de l’eau provenant de Loch Turret quelques 
miles en amont. Sa production est très réduite et une partie 
importante du stockage se fait sur place. Ses propriétaires actuels 
effectuent un travail considérable sur l’approvisionnement en fûts, 
de Sherry notamment. Une importante partie de la production est 
tourbée mais la gamme officielle, très compacte, n’en comporte 
pas de version. 

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Robe dorée avec une belle profondeur. Le nez est merveilleusement 
complexe avec des notes douces et fruitées de pommes d’amour. 
Le délice continue ensuite sur le chocolat au lait, le caramel, les 
pop-corn et les écorces d’orange. Enfin il se développe avec 
des parfums de fleurs tropicales et des notes d’antiquaire. En 
bouche, toujours de la douceur mais aussi de la fraicheur et des 
notes finement épicées. La structure est très enveloppante et 
gourmande avec des notes vanillées très séduisantes. La finale est 
intense et persistante sur le gingembre doux. Cette bouteille est 
un voyage dans la confiserie magique de notre enfance.

À  B O I R E
En digestif ou sur un dessert d’enfance.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 46.8° - 70 cl – Small Batches de Bourbon Hogsheads. Pas de 
réduction, ni coloration et filtration à froid.
• Code tarif 618. Avec coffret bois. Disponibilité immédiate.
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Old and Rare
Distillerie Fermée

Old and Rare
Special Editions
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L’histoire des Whiskeys Irlandais remonte 
au XVIIIème siècle. La première distillerie 
a été fondée en 1757 en Irlande. Dès lors 
l’Irlande compte plus de 2.000 distillateurs, 
pour la plupart clandestins. En effet, dans 
les années 1850, quand la Couronne décide 
de taxer l’orge maltée, les distillateurs 
substituent aussitôt à leur recette une bonne 
moitié d’orge non maltée pour échapper 
à l’impôt. Un siècle plus tard, le whiskey 
irlandais devient  l’Irish Whiskey entériné 
dans l’Act du 10 décembre 1980, et son 
indication géographique protégée (IGP) est 
entrée en vigueur le 30 octobre 2015.

Pour être considéré comme Whiskey 
Irlandais  Le whisky doit subir une triple 
distillation et être distillé puis élevé en 
Irlande. Pour le reste chaque distillerie 
possède sa recette, en fonction du type de 
whiskey désiré. En 1966, pour marquer 
son identité irlandaise, le producteur  Irish 
Distillers Ltd décide alors de mettre un « e » 
à whisky. Cette opération marketing réussit 
à distinguer dans le monde entier le whiskey 
irlandais du whisky écossais. En Irlande, on 
fabrique trois types de whiskeys, le pot still 
whiskey, le single malt whiskey et le single 
grain whiskey. Le mélange d’au moins deux 
d’entre eux permet d’en créer un quatrième, 
le blended whiskey. Le Pure Pot Still 
whiskey est fabriqué à partir d’orge et distillé 
dans un alambic charentais (un «pot still » 
en anglais). L’adjonction du terme « pure » a 
été faite par les producteurs au moment où 
l’Irlande ne produisait quasiment plus que 
des blends.

• Le single malt whiskey est 
un whiskey produit dans une 
seule (single) distillerie. Il est 
distillé exclusivement à partir 
de la fermentation d’une 
céréale maltée, généralement 
de l’orge, parfois du seigle.  

• Le single grain whiskey est un 
whisky produit en distillation 
continue. À ses débuts, le grain 
utilisé était de l’orge non maltée, 
mais il a été progressivement 
remplacé par un mélange de céréales 
à base notamment de maïs, mais 
aussi de l’orge, de l’orge maltée (30 
% au maximum), du seigle et du blé. 

• L’Irish Blended Whiskey est un 
whisky issu de l’assemblage de 
whiskeys d’une ou de plusieurs 
distilleries. Il peut contenir des 
whiskies de différentes années, de 
différentes origines (single malt, 
pure pot still whiskey) mélangés à 
du whisky de grain voire de l’alcool 
neutre.
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La légende attribue l’apport de la distillation 
en Irlande à Saint Patrick qui aurait apporté 
avec lui le premier alambic d’Egypte. Les 
premiers distillateurs auraient donc été des 
moines.
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THE QUIET MAN 
SINGLE MALT 
P R É S E N TAT I O N  :
Elevé pendant 8 ans dans des fûts de Bourbon 
du Kentucky puis  embouteillé à Derry dans le 
Nord-Ouest de l’Irlande.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
La distillation “Pot Still” donne au whiskey des 
notes douces et une finale épicée.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T 
C O M M E R C I A L E S 
• 40° - 70cl
• Code Tarif 1569- Sans étui - Disponibilité 
immédiate. 

8 A
NS

S C O T C H  W H I S K I E SS C O T C H  W H I S K I E S

    

QUIET MAN

L’histoire de The Quiet Man est celle d’un barman qui a travaillé pendant plus de 50 ans dans des bars autour 
de Belfast. Parfois il amenait son fils au  travail avec lui et celui-ci nous a raconté les souvenirs  du bar,  les rires 

et l’odeur de la bière et du whisky. Particulièrement le whisky.

Maintenant c’est le fils qui fait son propre whisky et le nomme comme son père. En 50 ans, le barman a vu 
beaucoup de choses et a entendu beaucoup d’histoires, mais comme tous les bons barmans, il n’a raconté au-

cune histoire. Son père, John Mulgrew est comme ils le disent dans l les irlandais  « Un Homme Tranquille ».

THE QUIET MAN 
BLENDED 
P R É S E N TAT I O N  :
Un assemblage de 20 % de Single Malt Irlandais 
et de 80% de Whisky de Grains. 
Elevé, assemblé et embouteillé à Derry dans le 
Nord-Ouest de l’Irlande. 

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
La distillation “Pot Still” donne au whiskey 
des arômes francs et  équilibrés de bonbons et 
d’agrumes.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T 
C O M M E R C I A L E S 
• 40° - 70cl
• Code Tarif 1570 - Sans étui - Disponibilité 
immédiate. 
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Hommage à la famille Royale Française pour son 
aide dans les guerres d’indépendance, Bourbon est 
le nom d’un Comté de l’Etat du Kentucky dont la 
capitale est…Paris ! 

On y produit depuis cette époque un whiskey qui 
obéit à des règles strictes  : au moins 51% de maïs 
(le blé voire l’orge maltée, mais surtout le seigle 
constituent le complément), distillation à moins 
de 80°, vieillissement en en fûts de chêne neufs 
noircis à la fumée, pas de coloration ou d’altération 
de goût entre la distillation et l’embouteillage. 
Après deux ans de vieillissement, l’appellation 
Bourbon peut se compléter par celle de Kentucky 
Straight.

Dans sa production le Bourbon présente donc 
généralement trois différences principales avec 
les Single Malts Ecossais  : usage limitée de l’orge 
maltée, utilisation de 100 % du flux de distillation, 
élevages courts et en fûts Américains neufs.

Grâce à une marque célèbre, beaucoup de Français 
ne boivent en fait pas de Bourbon mais du 
Tennessee Whiskey dont la particularité est d’être 
filtré à travers une couche de charbon de bois 
d’érable d’environ trois mètres d’épaisseur avant la 
mise en fûts.

Le Rye Whiskey (ou whisky de seigle) est moins 
connu en Europe. Originaire du Maryland et de 
Pennsylvanie, il est fabriqué avec au minimum 
51 % de seigle, distillé à un maximum de 80 % 
puis vieilli dans des fûts de chêne fraîchement 
flambés. Depuis la prohibition, sa production s’est 
essentiellement déplacée vers le Canada.

La qualité des Bourbons s’est récemment 
considérablement développée. Une virée dans 
des bars de New-York permet de mesurer les 
immenses qualités de certaines cuvées qui 
rivalisent avec les meilleurs spiritueux du monde. 
Malheureusement il est très difficile d’importer 
ces perles sur le continent Européen  ; le marché 
Nord-Américain absorbant la quasi-totalité de la 
production.

Nous avons toutefois trouvé quelques bouteilles 
qui reflètent bien le niveau de qualité actuel.

D’abord un Kentucky Straight et un Rye qui sont la 
résurrection de la production de la famille Pepper. 
Elijah Pepper commença à distiller en 1776, année 
de l’Indépendance Américaine. Il établit ainsi la plus 
ancienne et la plus fameuse marque de Whiskeys 
qui prospéra jusqu’en 1958. Par chance, une autre 
famille connue dans le monde des spiritueux et 
originaire de Georgetown retrouva dans une lettre 
de 1887 les détails des méthodes de fabrication des 
Bourbons Pepper. C’est désormais sous la marque 
James E.Pepper 1776, dans les mêmes formes de 
bouteille et selon les recettes originelles, que de 
délicieux Kentucky Straight et Rye sont produits.

Enfin un Kentucky Straight de 5 ans, grâce aux 
talents de Pickwick, notre embouteilleur fétiche. 
Ce Small Batch de 1933 bouteilles ne pouvait que 
rendre hommage à cette année 1933 marquant la 
fin de la prohibition et s’appeler The Godfather. 

Vous verrez à quel point ces spiritueux Nord-
Américains sont authentiques et vraiment 
délicieux. A vous la conquête de l’Ouest !

BOURBON & 
RYE WHISKEY

LA QUALITE  
VENUE DE L’OUEST

JAMES E.PEPPER

JAMES E.PEPPER 1776
Straight Rye Wiskey 

P R É S E N TAT I O N 
Straight Rye Whiskey composé de seigle (90 %) et 
d’orge maltée (10 %).

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez intense avec une large palette de notes épicées. 
Bouche très gourmande où le côté vibrant du seigle 
apparaît d’abord pour se fondre dans des arômes 
gourmands de chocolat et de prune. Puis à nouveau  la 
vivacité du seigle. Une finale très longue sur le zan vert 
qui redonne encore de la fraicheur.

A  D É G U S T E R
En Sazerac avec les absinthes des Fils d’Emile Pernot !

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 50° - 70 cl.  Mise en bouteille sans coloration ni 
filtration à froid - Elevage en fût de chêne fraîchement 
fumés – 100 proof.
• Code Tarif 1014 - Sans étui - Disponibilité 
immédiate. 
• On en a parlé : Médaille d’Or 2013 au Salon de San 
Francisco.

S C O T C H  W H I S K I E S

61

DIVA France - 3, rue du Grenier à Sel - 21200 BeauneDIVA France - 3, rue du Grenier à Sel - 21200 Beaune

60



S C O T C H  W H I S K I E S

JAMES E.PEPPER 1776
Straight Bourbon Whiskey 

P R É S E N TAT I O N 
Straight Bourbon  Whiskey composé de maïs (59 %), seigle  
(36 %) et orge maltée (5%).

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez puissant mais avec beaucoup de douceur puis sur la vanille et 
enfin épicé. Bouche ample, riche mais dynamique avec des notes 
chocolatées et réglissées. Des traces délicates de muscade et de 
girofle. Finale relativement fraiche qui prolonge la gourmandise 
grâce à une fine pointe de poivre noir.

A  D É G U S T E R
Sec, on the rocks, avec un Ginger Ale de chez Gents. En 
boulevardier, ou en Julep.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 50° - 70 cl. Mise en bouteille sans coloration ni filtration à froid 
- Elevage en fût de chêne fraîchement fumés – 100 proof.
• Code Tarif 1013 - Sans étui - Disponibilité immédiate. 
• On en a parlé  : Médaille d’Or 2013 au Salon de San 
Francisco.

JAMES E.PEPPER 1776
Straight Bourbon Whiskey

P R É S E N TAT I O N 
Straight Bourbon Whiskey composé de maïs (59 %), seigle (36 
%) et orge maltée (5%).

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Se distingue par ses notes douces de  vanille, de caramel et de 
toffee qui amène subtilement des arômes  d’épices roussies et 
de chêne fumé. 

A  D É G U S T E R
Sec en apéritif.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 46° - 70 cl. Mise en bouteille sans coloration ni filtration à 
froid - Elevage en fût de chêne neufs pendant 7 ans – Distillé au 
printemps 2008
• Code Tarif 1445 - Sans étui - Disponibilité immédiate. 
• On en a parlé : Médaille d’Or 2015 au Salon de New York.

S C O T C H  W H I S K I E S

THE GODFATHER
BY PICKWICK
Bourbon Kentucky Straight Whiskey

P R É S E N TAT I O N 
Straight Bourbon Whiskey composé de maïs (70 %), seigle 
(25 %) et orge maltée (5%).

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez riche et intense sur la vanille, puis de la rusticité avec des 
notes de cuir de Cordoue, de poivre noir et de girofle puis 
de la vivacité apportés par le mash. Bouche très onctueuse 
et douce sur les notes d’un miel de montagne. Puis de 
la fraicheur comme du zan vert. Une finale très délicate 
presque sur la badiane qui équilibre parfaitement l’intensité 
première de la bouche.

A  D É G U S T E R
En Manhattan, ou pur sur glace. Avec un Ginger Ale de chez 
Gents, une dose de jus de citron frais et de la glace.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 45° - 70 cl.  Distillation  dans le Kentucky  - Mise en bouteille 
sans coloration ni filtration à froid. Elevage en fûts de chêne 
Américain – Série de quatre fûts limitée à 1933 bouteilles en 
hommage à l’année qui marqua la fin de la prohibition.
• Code Tarif 981- Sans étui - Disponibilité immédiate.
• Médaille d’Or 2013 au Salon de San Francisco.

THE GODFATHER
BY PICKWICK

7 A
NS

5 A
NS

62

DIVA France - 3, rue du Grenier à Sel - 21200 Beaune

63

DIVA France - 3, rue du Grenier à Sel - 21200 Beaune



02RHUM

64 65



Portés essentiellement par le succès commercial 
immense de quelques locomotives, les Rhums 
ont  pris depuis quatre ans une part de plus en 
plus importante dans les ventes réalisées par 
les cavistes et dans la consommation des bars 
les plus « tendances ».

Les raisons de cette explosion commerciale 
étaient sans doute multiples : passé de boissons 
d’aventuriers, invitation au voyage et au rêve, 
souvenirs de vacances ou des desserts de notre 
enfance, large contexte de buvabilité, packaging 
très soigné, essoufflement des autres boissons 
spiritueuse, codes marketing très étudiés.  Il faut 
dire que le rhum semble 
permettre beaucoup 
de créativité tant les 
normes le concernant 
sont souples. En fait, la 
canne à sucre est le seul 
dénominateur commun entre le Rhum des 
francophones, le Rum des Anglophones et le 
Ron des Hispanophones. Pour le reste, il peut 
être de jus de canne, de mélasse ou de sirop. Les 
règles concernant sa distillation, son élevage et 
sa mise en bouteille ne sont pas uniformisées.

Le phénomène rhums s’est affirmé en 2015, 
sans doute amplifié par les hausses de 
prix des whiskies Ecossais devenues peu 
acceptables pour bien des amateurs. On 
peut raisonnablement penser qu’il s’agit là 
d’une tendance lourde et non pas d’un simple 
effet de mode. Le marché se rééquilibre au 
profit de rhums plus authentiques dont le 
consommateur se lassera moins. Bien sûr les 
rhums bruns aux goûts flatteurs jouant sur 
les aromes exotiques et la sucrosité dominent 
encore le marché. C’est sans doute la raison 
pour laquelle Gold of Mauritius, avec en plus sa 
réelle authenticité, a su l’année passée franchir 
un cap et s’imposer dans bien des régions 

comme un best-seller. Mais pas uniquement, 
comme le démontre le succès désormais établi 
de Compagnie des Indes, avec ses assemblages 
résolument élégants et ses fûts totalement 
authentiques. C’est aussi ce besoin de fraicheur 
qui a permis aux rhums Kill Devil de trouver 
rapidement un accueil favorable.

Cette année encore nous avons voulu que notre 
sélection allie plaisir, authenticité et créativité.  
Le plaisir est illustrée parfaitement par la distri-
bution des rhums Arcane avec l’incontournable  
Extraroma 12 ans et le encore méconnu Cane 
Crush, une bombe de fraicheur à ne plus man-

quer. L’authenticité, c’est 
d’abord replacer la Ca-
chaça au centre de l’uni-
vers des Rhums dont elle 
est l’ancêtre, et la sortir 
de l’univers des cocktails 

: les cachaças de Avua le méritent amplement. 
Mais c’est aussi accueillir les rhums de la dis-
tillerie d’Iejima sur l’archipel d’Okinawa, déjà 
accessibles et plein de promesses.

La créativité est indissociable du Rhum et doit 
le rester. Meermaid avec son infused rum de 
pirate avait déjà ouvert la voie. Le très exotique 
Beach House Spiced Rum le rejoint. N’oublions 
pas qu’avec les Rhums l’esprit de fête et des 
vacances ne doit jamais être très loin.

Ainsi renforcée, notre sélection devient très 
percutante. Elle respecte l’identité de ses zones 
de production, représente de vastes registres 
aromatiques ; toujours avec l’obsession de 
qualité qui est la philosophie de Diva depuis 
toujours. De l’Océan Indien, aux Caraïbes, 
en passant par l’Océan Pacifique, un vent de 
fraicheur et d’authenticité soufflera sur votre 
offre de rhums.

L’authenticité, c’est d’abord 
replacer la cachaça au centre de 
l’univers des Rhums dont elle est 

l’ancêtre.

EXTRAROMA
P R É S E N TAT I O N
Extraroma est une solera de 12 ans exceptionnelle élevée  dans des fûts 
de chêne américain. Il combine les arômes de canne frais et les arômes 
très lisses, complexes d’un vieux rhum. Ce qui en fait un rhum unique 
par sa richesse aromatique incroyable.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Ce rhum d’un ambre profond, exprime au nez des arômes opulents 
de fruits exotiques et de pâtisserie.  En bouche se retrouvent les fruits 
exotiques, le chocolat, la vanille et les fruits secs… une profusion de 
saveurs !

À  B O I R E
La meilleure façon d’apprécier Extraroma est de le boire pur, mais c’est 
aussi une base étonnante pour la création de cocktails originaux.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 40° - 70 cl. Embouteillé en France.
• Code tarif 1574 - Avec étui -  Disponibilité Disponibilité mi-mai 
2016.

R H U M
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Les rhums Arcane sont des rhums agricoles ou de mélasse distillés à l’Ile Maurice. Depuis  
plus de 2 siècles, l’Ile Maurice est connue comme une de la des meilleures zones dans le 
monde pour la production de canne à sucre et de rhum. L’équilibre entre le climat, le re-
lief et la nature du sol est juste idéal ! La canne à sucre offre une richesse incroyable, des 
arômes subtils et frais qui sont très difficiles à garder après la distillation et le processus 
de vieillissement. Ce qu’Arcane défend est que  dans un rhum blanc ou dans un rhum de 
12 ans, vous aurez toujours  le goût des magnifiques nuances d’arômes de canne. Le rhum 

Arcane est toujours fait de la distillation de jus de canne pur.

Opulent  avec élégance, riches sans être lourd, l’expérience de dégustation des rhums AR-
CANE est toujours spéciale. Ces rhums ressemblent à une peinture où vous n’arrêteriez 

jamais de trouver de nouveaux éléments.

RHUMS ARCANE

R H U M S

Ile Maurice
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T I P S
NOUVEAU ! PROPOSEZ 
LE COFFRET GOLD OF 

MAURITIUS !

Adaptable au Gold of Mauritus 
Dark Rum et fourni avec deux 
verres à rhum gravés du logo 

de la marque, ce coffret est 
idéal pour les anniversaires, 
fête des Pères (ou pourquoi 
pas fête des Mères ?!), Noël 

ou simplement pour le plaisir 
d’offrir.

Dimensions : H 210mm x L  240 mm 
x l 100mm

CANE CRUSH
P R É S E N TAT I O N
Avec Cane Crush, Arcane offre une 
nouvelle vision d’un rhum blanc de 
dégustation. Il est distillé deux fois: la 
première distillation a lieu à l’Ile Maurice, 
dans des alambics à colonne créole 
traditionnels. La deuxième distillation 
est faite en France dans un  petit alambic 
cognaçais traditionnel. Ceci permet 
de garder les tous meilleurs arômes et 
produire ainsi un grand rhum blanc.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Ce rhum est très aromatique, fruité que et 
lisse, avec une concentration incroyable 
d’arômes, mais sans aucune lourdeur. Sa 
couleur translucide, cristalline et son nez 
très subtil et aromatique font de ce rhum 
une exception  ! En bouche, l’harmonie 
entre fraîcheur et épices est telle qu’il 
s’exprime tout en douceur.

À  B O I R E
La meilleure façon de goûter Cane Crush 
est pur « on the rocks » mais c’est aussi un 
rhum superbe pour les cocktails.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T 
C O M M E R C I A L E S 
• 43.8% - 70cl - Distillé sur l’Ile Maurice 
puis en France - embouteillé en France.
• Code tarif 1575- Disponibilité mi-mai 
2016.

C’est au cours de l’administration Française et 
Anglaise que la production de sucre a été plei-
nement exploitée à Maurice, ce qui a considé-
rablement contribué au développement éco-
nomique de l’île.
Maurice abrite aujourd’hui plusieurs distil-
leries qui travaillent constamment sur leur 
rhum blanc et développent des mélanges pour 
une clientèle plus internationale.
Gold of Mauritius est un rhum de distillation 
de mélasse en colonne continue. Le vieillisse-
ment, ou maturation, est fait dans des fûts de 
seconde main de Porto de la région du Cap 
en Afrique du Sud. Lorsque les fûts arrivent, 
les dépôts de Porto sont sous forme de pâtes 
noires. A la maturation, le Rhum travaille 
principalement sur les résidus avant d’atta-
quer le bois d’où de très faibles notes de bois 
à la dégustation. En revanche, le fait de brûler 
l’intérieur des fûts avant l’entrée du rhum ap-
porte une multitude d’arômes. Cela permet 
également de séparer les résidus et de bruler 
les tanins qui après 12 mois commencent à 
faire leur apparition. 

Le Rhum Gold of Mauritius incarne l’essence 
de cette île tropicale avec sa richesse cultu-
relle et son histoire. Une fusion des meilleurs 
arômes et des plus purs rhums rendent hom-
mage à la diversité de population. Gold of 
Mauritius est une célébration de l’harmonie 
dans laquelle les différentes communautés 
coexistent, qui reflète leur sourire éblouissant 
et cet accueil sans réserve. Cette île idyllique 
offre une expérience unique de cultures euro-
péennes, africaines et asiatiques. 
Bon voyage et excellente dégustation.

RHUMS GOLD OF 
MAURITIUS

Ile Maurice

R H U M S R H U M S
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GOLD OF MAURITUS
N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Belle couleur sombre et intense. Nez intense mais très 
exotique sur la vanille Bourbon et les arachides. Puis de 
notes légères de café et de bois précieux. La bouche est suave 
et intense avec un bel équilibre avec des notes de malt et de 
noix grillées. La finale est ample sur des notes de noix pécan 
et de biscuit Florentin.

À  B O I R E
Sec, on the rocks, dans tous types de cocktail classique 
incluant du Rhums.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 40° - 70 cl. Embouteillé sur l’Ile Maurice sans filtration à 
froid.
• Code tarif 709 - Avec étui - Disponibilité immédiate. 

GOLD OF MAURITIUS - SOLERA 5 ANS
N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Belle couleur sombre et profonde. Nez intense voire puissant mais très exotique 
sur la vanille Bourbon et les arachides d’abord. Puis des notes de poivre noir, de 
muscade et de bois précieux. La bouche est suave et intense avec un bel équilibre 
avec des notes de malt et de noix grillées. Puis elle est riche et onctueuse. La finale 
est ample sur des notes des notes boisées raffinées et fraîches.

À  B O I R E
Sec, on the rocks, en apéritif comme en digestif.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
•  40° - 70 cl. Embouteillé sans filtration à froid ni coloration. Elevage d’un an 
dans des futs de Port d’Afrique du Sud, de la deuxième à la quatrième année dans 
des futs neufs de bourbon. Puis une cinquième année dans des futs de bourbon de 
première main. Enfin, assemblage avec du “Gold of Mauritius” d’un an.
•  Code tarif 1249 - Avec étui– Disponibilité bouteille immédiate – Série 
limitée à 3500 bouteilles.

MAURITIUS CLUB
N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Couleur élégante d’un léger brun. Nez intense de réglisse, de poivre noir et de 
cerises Amarena. Ensuite des notes d’amandes fraiches. Bouche avec beaucoup 
de volume avec des arômes de poires juteuses et de petites cerises noires. Les 
notes épicées deviennent très subtiles : poivre blanc raffiné, gingembre, zan
vert. Finale d’une longueur moyenne, très fraiche puisque tous les éléments 
aromatiques précédents ont tous plus d’élégance et de finesse sur boisé très 
fondu.

À  B O I R E
Sec, on the rocks

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
•  40° - 70 cl. Embouteillé sans filtration à froid ni coloration.
• Code tarif 979 - Sans étui - Disponibilité bouteille immédiate.

R H U M S R H U M S
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LATINO 5 ANS
P R É S E N TAT I O N 
Issu d’un assemblage de Rhums d’Amérique Centrale a très 
forte dominance Latine (+60% de rum du Guatemala) avec une 
touche de Guyana et de deux autres pays, ce blend fait ressortir 
les caractéristiques des Rhums d’Amérique Latine avec des 
notes rondes et gourmandes. 5 ans minimum de vieillissement
dans des futs de bourbons neufs.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez frais et élégant avec de l’ananas flambé. Des touches de 
frangipane et d’amande. Bouche suave et subtile avec de l’iode, 
du Zan, de l’ananas et des fruits exotiques confits. Finale suave 
et ronde.

A  B O I R E 
Sec ou en cocktail, sur un bon rhum swizzle ou un Dark and 
Stormy.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 40° - 70 cl. Embouteillé en France sans filtration à froid.
•  Code tarif 1113 - Avec étui - Disponibilité immédiate.

Les Rhums Compagnie des Indes sont élaborés avec soin et élégance. 

L’idée est née des compagnies des Indes Orientales Portugaise, 
Anglaise, Hollandaise et Française des XVIIème et XVIIIème siècles, qui 
sélectionnaient les denrées rares des contrées lointaines et les importaient 
dans leurs pays respectifs. Comme ces dernières, nous sélectionnons les 

meilleures qualités de Rhum et les importons en France. 

Les Rhums Compagnie des Indes, qu’ils soient embouteillés en Single Casks 
ou assemblés afin d’en faire ressortir la typicité et les qualités de chaque 

destination, sont sélectionnés avec une grande rigueur. 

Jamais trop opulents, ni trop sucrés en bouche, ils savent garder leur 
authenticité. Leur dégustation est un voyage au travers des Caraïbes et de 

l’Amérique Centrale/Latine. 

Les Rhums Compagnie des Indes ne contiennent pas d’arômes surfaits  ; 
l’idée étant de recentrer le consommateur vers des Rhums qui ont le goût 

de RHUM! 

Les Singles Casks quant à eux sont le fruit de fûts sélectionnés 
soigneusement pour leurs qualités.  Parfois embouteillés en brut de fûts, 
ou bien réduits à l’eau osmosée (dépourvue de tout goût ou sédiment) ces 

Rhums, représentatifs de leurs origines, sont authentiques et élégants. 

Les Rhums Compagnie des Indes sont d’une fraicheur délicieuse. Leur 
dégustation est  une invitation au rêve, à nos meilleurs souvenirs et à des 

aventures exotiques. 

Bon voyage !

RHUMS COMPAGNIE 
DES INDES
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CARAÏBES
P R É S E N TAT I O N 
Issu d’un assemblage de Rhums de Guyane anglaise, de la 
Barbade et de Trinité et Tobago, le blend « Caraïbes » est plein 
d’arômes.  Les rhums sont vieillis en fûts de Bourbon pendant 
3 à 5 ans dans les Caraïbes, sont ensuite importés en Europe et 
dégustés soigneusement afin de faire partie de l’assemblage final. 

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez   aux notes fruitées et épicées à la fois, tout en pureté et 
élégance aromatique, vierge de rajout. En bouche des premiers 
arômes de jus de canne à sucre, frais et capiteux à la fois. Puis des 
notes de fruits exotiques et crêpes au rhum. Enfin d’épices, de 
girofle, de cèdre, d’orange amère confite ; une touche de cuir et 
d’ananas sont également présentes. Finale fraîche sur le clou de 
girofle, le gingembre et la réglisse.

A  B O I R E 
Sec, on the rocks, avec un Ginger Ale de chez Gents. En 
boulevardier, ou en Julep.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 40° - 70 cl. Embouteillé en France sans filtration à froid.
• Code tarif 603 - Avec étui - Disponibilité immédiate.
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CUBA 16 ANS 
D i s t i l l e r i e  S a n c t i - S p i r i tus

P R É S E N TAT I O N 
Ce rhum distillé en Juillet 1998 a été élevé dans un fût de Rhum 
ayant connu premièrement du Bourbon et ensuite du Rhum. Il 
a vieilli à Cuba jusqu’en Décembre 2001 et ensuite importé en 
Europe.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez fin et élégant qui dévoile des arômes de pommes 
caramélisées, d’agrumes, de fleurs, de raisins et de pruneaux. 
Bouche qui révèle des notes de pomme fraîche, de cerise et de 
banane. Finale assez sèche et épicée sur des notes de réglisse, 
légèrement herbacée. Léger, fin et rafraîchissant, aux notes 
fruitées, il se rapproche du profil organoleptique  d’un jeune 
calvados.

A  B O I R E 
Sec ou on the rocks. Ce rhum est puissant et opulent en digestif. 
Il est le compagnon idéal d’un cigare.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 45° - 70 cl. Embouteillé en France sans filtration à froid ni 
coloration.
• Code tarif 864 - Avec étui - Disponibilité immédiate.
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FIDJI 10 ANS
D i s t i l l e r i e  S O U T H  PA C I F I C

P R É S E N TAT I O N 
La distillerie située près de Lautoka au nord-ouest de l’île 
principale a été créée en 1980. Avec ses sols volcaniques et 
l’absence d’érosion, la canne à sucre de l’île ne subit aucun 
pesticide. Ramassée à la main, elle est pauvre en tannins et riche 
en sucre. La fermentation utilise l’eau des sources proches ; la 
distillation se fait dans un unique Pot Still. Ce rhum distillé en 
décembre 2004 a vieilli dans des fûts de bourbon de seconde 
main à Lautoka jusqu’en 2010 et a ensuite été importé en Europe.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez léger et élégant sur des effluves marines. Des notes d’huile 
de sésame, des fruits murs, avec une touche fumée. Bouche 
tendue et fougueuse avec des notes de clou de girofle d’ambre et 
de fruit de la passion. Finale élégante et onctueuse.

A  B O I R E 
Sec accompagne d’une bonne glace. Plaira aux amateurs de 
single malt des Îles.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 44° - 70 cl. Série limitée à 302 bouteilles. Embouteillé en France 
sans filtration à froid ni coloration.
• Code tarif 1106 - Avec étui - Disponibilité immédiate.
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LA BARBADE 16 ANS
D i s t i l l e r i e  F O U R  S Q UA R E

P R É S E N TAT I O N 
Four Square située au sud-est de l’île a été construite en 1996 
par la famille Seale afin de produire des rhums très qualitatifs 
: les rajouts n’y sont pas les bienvenus ! La spécificité de Four 
Square est  d’assembler en fûts de bourbon de seconde main 
ses distillats issus de son alambic à double colonne et de son 
pot still. Ce rhum distillé en décembre 1998 a vieilli à la Barbade 
jusqu’en 2004 et a ensuite été importé en Europe.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez sur des notes de pêches et bananes mûres, chocolat blanc et 
crème pâtissière. Des fleurs et du fruit ressortent. Bouche avec 
des arômes de brioche aux pralines en première bouche, du fruit 
des agrumes confites de la tarte à la crème. Finale robuste et 
condensée. Un rhum gourmand !

A  B O I R E 
Sec.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 45° - 70 cl. Série limitée à 354 bouteilles. Embouteillé en France 
sans filtration à froid ni coloration.
• Code tarif 1105  - Avec étui - Disponibilité immédiate.
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JAMAIQUE 5 ANS
P R É S E N TAT I O N 
Issu d’un assemblage de trois types de Rhums de la Jamaïque, cet 
assemblage met en avant les distillats issus de pot Still si chers à 
la Jamaïque. Leurs arômes sont souvent plus «Funky» et parfois 
plus proches des Rhums Agricoles que des Rhums traditionnels. 
5 ans minimum de vieillissement dans des futs
de bourbons neufs.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez sur des notes de banane fraiche, fleur de sureau, camomille, 
abricot sec et mirabelle. Bouche proche d’une eau de vie de fruit, 
de la poire williams, très fraiche et élégante. Avec de l’abricot et 
des raisins sec. Finale sèche mais maitrisée, avec un bel équilibre.

A  B O I R E 
Sec ou en cocktail style Hemingway Daiquiri, Pina Colada, 
Mojito, Mai tai.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 43° - 70 cl. Embouteillé en France sans filtration à froid.
• Code tarif 1110 - Avec étui - Disponibilité immédiate.
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LA BARBADE 12 ANS
D i s t i l l e r i e  F O U R  S Q UA R E

P R É S E N TAT I O N 
Four Square, située au sud-est de l’île, a été construite en 1996 
par la famille Seale afin de produire des rhums très qualitatifs 
: les rajouts n’y sont pas les bienvenus ! La spécificité de Four 
Square est d’assembler en fûts de bourbon de seconde main ses 
distillats issus de son alambic à double colonne et de son pot 
still. Ce rhum distillé en juin 2003 a vieilli à la Barbade jusqu’en 
2004 et a ensuite été importé en Europe.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez intense sur les écorces d’orange et des touches d’épices. La 
bouche est ronde et crème. Une finale sur des notes pâtissière et 
un boisé élégant.

A  B O I R E 
Sec.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
•  45° - 70 cl. Série limitée à 302 bouteilles. Embouteillé en France 
sans filtration à froid ni coloration.
• Code tarif 1344 - Avec étui - Disponibilité immédiate.

MARTINIQUE 13 ANS
D i s t i l l e r i e  D I LLO N

P R É S E N TAT I O N 
Les origines de la distillerie remontent à une habitation sucrière 
de 1690 mais c’est en 1779 qu’Arthur Dillon débarque pour la 
première fois à la Martinique. Dillon distille dans une colonne 
en cuivre ses propres jus de canne frais. Ce fût a vieilli plus de 9 
ans en Europe après une distillation en mars 2002.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez fruité et élégant avec des notes de fleurs tropicales. Bouche 
sur la banane verte et les fruits mûrs. Une finale sur des notes 
fumées et une jolie élégance boisée.

A  B O I R E 
Sec.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
•  43° - 70 cl. Série limitée à 322 bouteilles. Embouteillé en France 
sans filtration à froid ni coloration.
• Code tarif 1350 - Avec étui - Disponibilité immédiate.

HAITI 11 ANS
D i s t i l l e r i e  B A R B A N C O U R T

P R É S E N TAT I O N 
La famille Barbancourt, originaire de Bordeaux, commence 
à distiller en 1862 dans des alambics Charentais. La distillerie 
actuelle a été construite en 1949 et en 1990 les alambics 
sont remplacés par un système de distillation continue. Les 
fermentations de 72 h se font à partir de jus locaux qui subissent 
ensuite une double distillation. Celle-ci a eu lieu en juin 2004.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez frais avec des notes d’épices et de cerises. Bouche assez 
fraîche et une jolie présence boisée. La finale est très rassasiante 
avec à nouveau des notes de cerises.

A  B O I R E 
Sec.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 43° - 70 cl. Série limitée à 263 bouteilles. Embouteillé en France 
sans filtration à froid ni coloration.
• Code tarif 1345 - Avec étui - Disponibilité immédiate..

SAINTE-LUCIE 13 ANS 
D i s t i l l e r i e  S A I N T  LU C I A  D I S T I LLE R S

P R É S E N TAT I O N 
Cette distillerie a été fondée en 1932 mais totalement reconstruite 
en 2009 suite à un incendie. La molasse est importée du Guyana 
ou de la République Dominicaine avant d’être fermentée 24 h. La 
distillation se fait dans des alambics à colonne et dans deux pot 
stills. Vieillissement dans un fût de bourbon de première main. 
Distillation en avril 2002.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez délicieux de fruits intenses : cerises au marasquin, prune, 
raisins. Des notes de marc ou de grappa.
En bouche, des notes animales et de cuir. Une finale tout en 
fraicheur sur les fruits secs.

A  B O I R E 
Sec.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 43° - 70 cl. Série limitée à 304 bouteilles. Embouteillé en France 
sans filtration à froid ni coloration.
• Code tarif 1349  - Avec étui - Disponibilité immédiate..
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MODIFICATIONS

        Cliché(s)

        Magnésium

        Découpe

        Papier

630/03/15

21 septembre 2015 11:43

Dossier suivi par : Noam LE POTTIER
etigraph05@orange.fr

 mm
 ex.

MODIFICATIONS

        Cliché(s)

        Magnésium

        Découpe

        Papier

630/03/15

DIVA WINE
21 septembre 2015 11:43

105,5x110 mm
 ex.

OR À CHAUD

CYAN

MAGENTA

JAUNE

NOIR

DÉCOUPE

Papier : COTTON BOUFFANT

59,4%vol.

EM
B2

12
31

A 
HE

31
26

11ans BarbancourtHAITI
BMH32

oct. 2015juin 2004

59,4%286

PANAMA 11 ANS
D I S T I LLE R I E  S E C R E T E

P R É S E N TAT I O N 
Cette distillerie utilise pour le vieillissement de ces 
rhums des futs neuf de chêne américain contenant une 
concentration en vanilline plus élevé. Ce rhum a été 
distillé en février 2004.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez Rond et puissant avec des arômes gourmands et 
vanillés.
Première bouche suave et douce avec du caramel et de 
la vanille, évolution vers du tabac vert et des aromes de 
cigares. Fin de bouche sur un bois sec mais maitrisé.

A  B O I R E 
Sec.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 43° - 70 cl. Série limitée à 430 bouteilles. Embouteillé 
en France sans filtration à froid ni coloration.
• Code tarif 1235 - Avec étui - Disponibilité 
immédiate.

JAMAÏQUE 5 ANS – NAVY 
STRENGTH 56°
S É R I E  S P É C I A LE

P R É S E N TAT I O N 
Issu d’un assemblage de trois Rhums de la Jamaïque cet 
assemblage rend hommage aux matelots de la Royal 
British Navy. En effet à l’époque les matelots recevaient 
une ration d’alcool journalière d’une Pinte pour assainir 
l’eau qu’ils buvaient. N’étaient autorisés à embarquer à 
bord des navires de la Royale
British Navy que des spiritueux ayant un degré minimal 
de 57%. En effet si cet alcool venait à être versé par 
inadvertance sur la poudre a canon celle-ci pouvait encore 
prendre feu alors qu’en dessous de 57%, elle ne le pouvait 
plus, mettant ainsi la flotte en péril en cas d’attaque de 
pirates ou corsaires.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Le nez vous transporte dans l’univers d’Alice au pays des 
merveilles : du chou à la crème, du Baba au rhum, des 
truffes blanches. Bouche suave et puissante sur du bâton 
de réglisse, du sureau, de l’ananas et des fruits exotiques. 
Finale droite et précise, comme les canons de la British 
Navy.

A  B O I R E 
En Old Fashion, en Mai tai, en Zombie, sur glace.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 57° - 70 cl. Embouteillé en France sans filtration à froid 
ni coloration.
• Code tarif 1112 - Avec étui - Disponibilité immédiate.

HAITI 11 ANS
D i s t i l l e r i e  B A R B A N C O U R T

P R É S E N TAT I O N 
La famille Barbancourt, originaire de Bordeaux, 
commence à distiller en 1862 dans des alambics 
Charantais. La distillerie actuelle a été construite en 
1949 et en 1990 les alambics sont remplacés par un 
système de distillation continue. Les fermentations de 
72 h se font à partir de jus locaux qui subissent ensuite 
une double distillation.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez avec de légers esthers et des aromes de sucettes 
tutifrutti. Bouche sur le pain frais et une certaine 
salinité. Une finale puissante sur les fruits intenses et 
un joli boisé.

A  B O I R E 
Sec.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 59.4° - 70 cl. Série limitée à 286 bouteilles. Embouteillé 
en France sans filtration à froid, ni coloration, ni 
réduction.
• Code tarif 1346 - Avec étui - Disponibilité 
immédiate.
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Les Rhums Compagnie 
des Indes, qu’ils soient 

embouteillés en Single Casks 
ou assemblés afin d’en faire 

ressortir la typicité et les 
qualités de chaque destination, 

sont sélectionnés avec une 
grande rigueur. 
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NOTE TO CUSTOMER: The approval of this label constitutes approval in 

all respects; including content, strength, capacity & barcode detail. It is the 

customer’s responsibility to ensure they are satisfied with all aspects of the 

label. Once approved by the customer, labels will be printed in accordance 

with this approved pdf.

Label Approval Sheet 

PRODUCT CODE: HL15047

Date: 23/12/15  

PURCHASE ORDER NO: 21679

Supplier: Aroprint  

Dimensions:  80mm x 25mm 

Brand: Kill Devil Single Rum Bottom Label  

Colours: Black & PMS 871

Finish: Machine Sealer & Forme Cut

Substrate: 120gsm White Wove

Print Process:  Litho

Quantity: 792

Diamond Distillery

DISTILLED

GUYANA
DISTILLED: 07/04   ||   358 ||   ALC. BY VOL: 46%
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Dès le 17ème siècle et les premières traces 
de distillation à la Barbade, les habitants 
des Antilles appelèrent les rhums de 
leur propre production Kill Devil. Rien 
de plus normal qu’une eau-de-vie aussi 
forte pouvant tuer le diable soit dénom-
mée ainsi ! Avec le commerce maritime 
du rhum et de nombreux naufrages, Kill 
Devil a été aussi la source de nombreuses 
légendes locales. C’est cette légende des 
Antilles Anglaises qui a inspiré la création 
des rhums Kill Devil.

RHUMS 
KILL DEVIL

La Barbade

KILL DEVIL - WEST INDIES RUM
P R É S E N TAT I O N 
De tradition Britannique exclusivement, Kill Devil est issu de 
rhums des Antilles Anglaises ayant été distillés dans des pot stills. 
L’assemblage final est réalisé après deux à cinq ans d’élevage.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez de banane et fraise avec des notes poivrées délicates. La bouche 
est légèrement épicée, puis vanillée, avec des notes de pomme et de 
pêche. La finale est relativement intense avec des notes douces de 
crème vanillée.

À  B O I R E
Sec ou avec tous les cocktails à base de rhum.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
•  40 ° - 70 cl.
• Code tarif 1372 - Sans étui - Disponibilité immédiate.

R H U M S R H U M S

GUYANA 11 ANS - DIAMOND
P R É S E N TAT I O N 
La région de la rivière Demerara était avec la Jamaïque la principale 
zone de production de rhums de l’Empire Britannique. Ainsi 
de nombreuses distilleries se sont installées dans cette région 
produisant des distillats assez lourds avec des alambics en bois ou 
l’utilisation de retors. En 1975, le Guyana, alors devenu indépendant 
décide de nationaliser toutes les distilleries, de les fermer et les 
regrouper dans une seule, créée vers 1670, Diamond Distillery. 
Cette distillerie a conservé de nombreux alambics des anciennes 
distilleries fermés. C’est ainsi que la production des distilleries Port 
Mourant ou Enmore perdure indirectement et fait l’objet de désirs 
auprès des amateurs les plus avertis de rhums.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez très doux sur la vanille avec des notes puissantes d’orange et de 
banane. La bouche est douce également mais très complexe avec des 
arômes de melon, d’écorces d’oranges et de bonbons de fête foraine. 
La finale est puissante et mais une douceur infinie.

A  B O I R E 
Sec.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 46° - 70 cl. Série limitée à 358 bouteilles. Embouteillé sans 
filtration à froid ni coloration.
• Code tarif 1371- Avec étui - Disponibilité immédiate.
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GUYANA 15 ANS - UITVLUGT
P R É S E N TAT I O N 
C’est ainsi que la distillerie du village d’Uitvlugt, situé sur la rive ouest de la rivière Demerara et fondé par 
des colons Hollandais, a été également fermée. Son alambic de type « Savalle » permet de produire des 
distillats très différents les uns des autres, du neutre au très fruité, en agissant sur les différents niveaux 
de la colonne de distillation. Cet alambic est sans doute le joyau de l’actuelle distillerie Diamond et fait sa 
production fait l’objet de toutes les convoitises.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez assez doux avec des notes de terre fraîche, de café et d’orange. La bouche est complexe et douce, avec 
des notes épicées, boisées et d’agrumes. La finale est persistante sur de chaudes notes épicées.

A  B O I R E 
Sec.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 46° - 70 cl. Série limitée à 282 bouteilles. Embouteillé sans filtration à froid ni coloration.
• Code tarif 1370 - Avec étui - Disponibilité immédiate.
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R H U M S R H U M S

SI
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 CA

SK
S GUYANA 18 ANS (UITVLUGT)

C o l u m  S t i l l  ( A la m b i c   à  c o l o n n e )  –  d i s t i l l é  e n  Ja n v i e r  19 9 8 
N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Au nez la fraise et la pomme donnent une légère sucrosité évoluant sur  des notes de cire. En bouche la 
mangue et la banane arrondissent le palais et une touche de fraîcheur est donnée par des notes de fines 
herbes subtiles. La finale est persistante sur des notes douces de fruits tropicaux. 

A  B O I R E 
Sec.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 46° - 70 cl. Série limitée à 221 bouteilles. Embouteillé sans filtration à froid ni coloration.
• Code tarif 1595 - Avec étui - Disponibilité Avril 2016 .

SI
NG

LE
 CA

SK
S GUYANA 18 ANS (UITVLUGT)

P o t  S t i l l  ( A la m b i c  C ha r e n t a i s )  –  d i s t i l l é  e n  n o v e m b r e  19 9 7 
N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Le nez est équilibré entre la banane et le bonbon acidulé, et l’herbe fraîchement coupée. Le nez est frais, 
sur des notes de mangue et de pastèque puis évolue sur le foin. La finale est moyennement persistante 
avec des arômes marqués de fruits tropicaux. 

A  B O I R E 
Sec.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 46° - 70 cl. Série limitée à 357 bouteilles. Embouteillé sans filtration à froid ni coloration.
• Code tarif 1604 - Avec étui - Disponibilité Avril 2016.  

SI
NG

LE
 CA

SK
S TRINIDAD 24 ANS 

P R É S E N TAT I O N 
L’île de Trinidad et Tobago est la dernière île au sud de l’archipel antillais. ce rhum de Trinidad est à sa 
véritable apogée : les parfums issus des fûts dominent comme le caramel, la vanille Bourbon, les fruits 
exotiques.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Le nez est fruité, axé sur des arômes de pêche, de fraise et d’abricot. La bouche légèrement herbacée 
évolue sur la banane et la mangue pour laisser une finale longue et gourmande de fruits tropicaux. 

A  B O I R E 
Sec.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 46° - 70 cl. Série limitée à 350 bouteilles. Embouteillé sans filtration à froid ni coloration.
• Code tarif 1597 - Avec étui - Disponibilité Avril 2016

NOTE TO CUSTOMER: The approval of this label constitutes approval in 

all respects; including content, strength, capacity & barcode detail. It is the 

customer’s responsibility to ensure they are satisfied with all aspects of the 

label. Once approved by the customer, labels will be printed in accordance 

with this approved pdf.

Label Approval Sheet 

PRODUCT CODE: HL15052

Date: 23/12/15  

PURCHASE ORDER NO: 21679

Supplier: Aroprint  

Dimensions:  80mm x 25mm 

Brand: Kill Devil Single Rum Bottom Label  

Colours: Black & PMS 871

Finish: Machine Sealer & Forme Cut

Substrate: 120gsm White Wove

Print Process:  Litho

Quantity: 630

Enmore Distillery

DISTILLED

GUYANA
DISTILLED: 12/90   ||   286 ||   ALC. BY VOL: 46%

25

GUYANA 25 ANS (ENMORE) 
P R É S E N TAT I O N 
La distillerie Enmore  a probablement  commencé  la 
production de rhum en 1880, la production s’était 
alors industrialisée et les colonne à distillation étaient 
démocratisées. Ce rhum d’une complexité folle, ne peut 
que nous faire regretter la fermeture en 1993 de la distillerie 
Enmore, située en Guyane anglaise. Son style unique est 
produit dans un des derniers alambics Coffey au monde, 
fabriqué  en bois de greenheart, une essence locale. 

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Au nez se mêlent les arômes d’abricot, de sucre brun ou 
encore de bois ciré. La bouche est complexe, marquée par 
des notes florales, évoluant sur des arômes de marmelade 
d’orange et de noix. Belle longueur pour une finale 
ponctuée par des notes de fraises. 

A  B O I R E 
Sec.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 46° - 70 cl. Série limitée à 286 bouteilles. Embouteillé sans 
filtration à froid ni coloration.
• Code tarif 1596 - Avec étui - Disponibilité Avril 2016.
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R H U M S R H U M S

Ie Rum Ie (prononcer « Yé ») est une très jeune distillerie fondée en 2011 et installée sur 
l’île d’Iejima, à l’Ouest de l’île principale d’Okinawa. C’est un endroit où la riziculture n’a 
jamais été développée à cause du climat semi-tropical. Cependant, la canne à sucre, venant 

du Pacific Sud, est cultivée dans cette zone depuis 1623.

C’est dans l’idée de valoriser cette ressource que fut créée la distillerie d’Iejima par deux 
amis, Makoto ASAKA et Histao CHINEN (ancien distillateur d’Awamori, alcool japonais 
traditionnel).La production se base sur des méthodes typiquement locales et inspirées 
d’Awamori : une simple distillation dans un alambic à repasse modifié en son col, et une 
politique visant à intervenir le moins possible sur les étapes avant distillation (pas de ré-

frigération des cuves de fermentation par exemple !)

Ainsi, les rhums d’Iejima sont excellents, vifs, tendus et minéraux. Ils savent aussi rester 
charmeurs et accessibles. Ils font voyager l’âme d’Iejima hors des limites de l’île. 

DISTILLERIE IE RUM 
RHUMS D’OKINAWA

SANTA MARIA – CRYSTAL 
N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Version rhum blanc de la distillerie d’Iejima, incolore et limpide, son nez est floral, fruité sur la poire, le raisin et le litchi. Il est vif, 
rappelant un Pisco ou une Grappa. Viennent ensuite les sensations douces de jus de canne, de sucre brun, et de vanille bourbon. 
L’attaque est souple et minérale, et évolue rapidement sur des notes vives et puissantes d’épices, contrastant avec la douceur du nez. 
La fin de bouche est marquée par les fleurs tropicales, la pâte de coing, avec persistance de notes d’eau de rose et de fleurs.

A  B O I R E 
Frais, en apéritif, avec un zeste de citron vert.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 37 ° - 70 cl. Rhum agricole originaire d’Okinawa.
• Code tarif 1576– Avec étui - Disponibilité 1er mai 2016

SANTA MARIA – GOLD
N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
La couleur ambrée est peu marquée, il est légèrement trouble. Le nez est à la fois fruité, sur la poire bien mûre, l’ananas, et fumé, sur le 
cacao et le bois. En bouche, l’attaque est souple et fraiche, on retrouve le fruit. Elle évolue rapidement sur les épices, et vers davantage 
de puissance. Le vieillissement apporte des notes franches de whisky, mais on reste globalement sur des sensations salines presque 
iodées.  On revient sur les fruits en finale, avec un joli boisé, sans oublier la fraicheur de zestes d’oranges. 

A  B O I R E 
Sec, en apéritif, pour s’évader !

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 37 ° - 70 cl. Rhum agricole originaire d’Okinawa vieilli 2 ans en fût de chêne américain ayant contenu du whisky japonais.
• Code tarif 1577– Avec étui - Disponibilité 1er mai 2016

Japon
Ile de Ie-jima
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La Cachaça, jusqu’à présent assez incon-
nue en France, est l’eau-de-vie fétiche et 
favorite des Brésiliens, le troisième spiri-
tueux le plus consommé dans le monde. Il 
en existerait des milliers (7000 ?) de sortes 
avec d’innombrables lieux de fabrication 
et des dénominations différentes selon les 
sous-régions de deux zones de production 
que sont Paratay et Minas Gerais. Son ori-
gine daterait de plus de 500 ans et serait 
plus ancienne que le rhum.

Produite par la distillation de Garapa (jus 
frais de canne à sucre ; équivalent Brésilien 
du vésou) fermenté, la Cachaça artisanale 
se différencie du Rhum Agricole sur deux 
points : en principe l’absence de réduction 
donc un degré de distillation assez bas (38° 
à 48°), un vieillissement généralement dans 
des fûts de bois locaux (28 sortes possibles).

Les Cachaças AVUA, sélectionnées pour 
vous, sont produites d’après une recette 

remontant à 1923 dans une petite ferme à 
600 km au nord du Rio de Janeiro dans les 
montagnes de Minas Gerais. Trois variétés 
de cannes à sucre élevées en lutte raisonnée 
y sont récoltées à la main et pressées dans 
la demi-journée suivante. La Garapa est 
pressée telle quelle, sans rajout d’eau ; celle 
nécessaire pour actionner le pressoir no-
tamment provenant des collines environ-
nantes. L’utilisation de levures exogènes est 
proscrite. Katia, en charge de la distillation, 
utilise un alambic traditionnel en cuivre qui 
est chauffé avec la bagasse c’est-à-dire les 
résidus de presse. Seul le coeur du distillat 
part en élevage. La mise en bouteille se fait 
sur place entièrement à la main.

Certains disent que la Cachaça  est la mère 
de tous les Rhums. A vous de la découvrir et 
de la déguster.

CACHAÇAS AVUA

R H U M S

AMBURANA CACHAÇA
N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Robe légèrement cuivrée. Nez intense et parfumée d’orge 
maltée, de cannelle et de fleurs tropicales. Bouche ample et 
délicate, d’abord sur des notes sophistiquées de citronnelle, de 
gingembre. Puis des arômes plus rustiques de petits piments 
voire d’agave. Finale longue, fraîche et subtile.

A  B O I R E 
Sur Glace simple ou The Sage Leaf (Amburana , Lillet, Angostura, 
Feuilles de sauge, un trait de vermouth sec).

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 40 ° - 70 cl. Elevage en cuve de 2 ans en fût de bois d’Amburna 
– Mise en bouteille sans filtration ni coloration.
• Code tarif 932 - Sans étui - Disponibilité immédiate.

PRATA CACHAÇA
N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez puissant et salin avec des notes de poivre blanc et de truffe 
blanche. Bouche en deux temps. D’abord douce et crémeuse 
puis avec notes épicées, de réglisse, et légère de clou de girofle. 
Finale fraîche et saline encore, puis des notes d’écorce de citron.

A  B O I R E 
Parfaite pour une Caipirinha, un Daiquiri Hemingway, ou des 
cocktails plus expérimentaux tels que le Pinatita (Agave sour 
avec 2 parts de citron vert pour 1 part d’agave) ou avec un jus 
d’ananas frais.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 42 ° - 70 cl. Elevage en cuve de 6 mois – Mise en bouteille sans 
filtration.
• Code tarif 931  - Sans étui - Disponibilité

R H U M S

Brésil Montagnes 
de Minas Gerais
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BEACH HOUSE

BEACH HOUSE SPICED RUM
P R É S E N TAT I O N 
Mauricien par excellence, Beach House est un Spiced Rum 
symbole de l’art de vivre insulaire ! Elaboré à partir de rhum 
de mélasse distillé sur place, il étonne par sa douceur, réveille 
par sa fraîcheur légèrement épicée, amuse par son style cool 
et exotique. 

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Il développe immédiatement des arômes d’orange sanguine, 
de miel et de tabac blond, puis de pain d’épices, de citron 
vert et de gingembre confit, tout en élégance. Une belle 
suavité en bouche, un vrai goût de canne mêlé aux saveurs de 
fleur d’oranger et de poivre de Voatsiperifery. Belle longueur 
à l’accent tropical !

A  B O I R E 
Au soleil couchant, en terrasse entre amis ou encore au coin 
du feu !

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 40° - 70cl. Distillé sur l’Ile Maurice, embouteillé en France 
• Code tarif 1578 - Disponibilité mi-mai 2016.

R H U M S R H U M S
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R H U M S

RUM MEERMAID INFUSED
P R É S E N TAT I O N 
Meemaid Infused Rum est la création de Stefan Walz, 
alors propriétaire à Berlin d’un Tiki Bar où seuls les 
loups de mer les plus avertis osaient pénétrer. De vieux 
aventuriers las des Infused Rums caricaturaux, résultats 
d’une production de masse, aromatisée avec de la vanille 
artificielle pour camoufler une base médiocre. C’est ainsi 
qu’un est née peut après 2004, l’idée de créer un Infused 
Rum totalement artisanal et naturel. Après plusieurs 
mois d’expérimentations, de dégustations et même de 
découragement, la recette finale a enfin pris forme.
Sur une base de véritables Rhums de Trinidad et la de 
Jamaïque importés dans de petites cuves, pendant plus 
de quinze jours près de seize ingrédients différents sont 
infusés. Fruits frais et secs, épices sont exclusivement 
naturels. Les rajouts de sucre de d’aromes sont proscrits, 
la filtration également.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez sur une base douce et authentique de Rhums des 
Caraïbes. Puis des notes de fruits exotiques fraichement 
pressés. Enfin l’énergie de zestes d’agrumes et d’épices 
délicates. Bouche gourmande, suave avec le dosage parfait 
des notes de cannelle qui apportent finesse et fraicheur. 
Aromes d’un pain d’épices et d’un marché de Noël. Finale 
pleine sur des notes de bois précieux. 

A  B O I R E 
Nature avec ou sans glace, avec un Ginger Ale. Avec des 
jus de fruits frais : ananas, fruits de la passion, kumquats.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 40 ° - 70 cl.
• Code tarif 885 - Sans étui - Disponibilité immédiate.

R H U M S

RHUMS MEERMAID

BEACH HOUSE WHITE SPICE
P R É S E N TAT I O N 
Beach House White Spice est l’alliance délicieuse et surprenante d’un rhum blanc mauricien tout en fraîcheur, du lychee, des agrumes 
tropicales (citron vert, pamplemousse) et du fruit de la passion, ponctuée d’une petite touche pimentée.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Sa robe est limpide, cristalline. Le nez est une envolée d’agrumes et de notes de canne fraîche, ponctuée d’une touche légèrement 
mentholée et citronnée. En bouche se ressent immédiatement la grande douceur du Lychee, un petit accent acidulé et la fraîcheur des 
agrumes, puis une légère touche d’amertume amenée par le fruit de la passion. Note finale légèrement pimentée, avec persistance du 
Lychee frais et des agrumes. 

A  B O I R E 
Un rhum festif et gourmand, frais et léger à déguster entre amis, pur, bien frais, ou en cocktail.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 40° - 70cl Distillé sur l’Ile Maurice, embouteillé en France 
• Code tarif 1581- Disponibilité mi-mai 2016.
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C O G N A C

C O G N A C
L ’  E A U  D E  V I E  A V E C  U N E  A O C 

P O U R  T E R R O I R

Les amateurs de spiritueux sont rares à 
connaître les 6 crus de l’appellation Cognac, 
et c’est bien normal, quand on sait que 99% des 
cognacs sont vendus par des grandes marques 
de négoces, qui ont surtout valorisé l’art de 
l’assemblage.

Vendu comme un spiritueux d’assemblages 
depuis toujours, la majorité des cognacs 
consommés jusqu’à aujourd’hui sont des blends 
des différentes eaux de vie des vignerons des 74 
000 hectares de l’appellation. Aujourd’hui, La 
majorité des vignerons ne distillent plus leurs 
vins, la distillation est assurée ainsi par les 
grandes maisons, et rares sont les vignerons à 
réaliser l’ensemble de 
la production sur le 
site de l’exploitation 
et à promouvoir leurs 
propres production. 

Le Cognac, produit de 
la double distillation 
en alambic charentais 
(25HL pour la bonne 
chauffe) doit vieillir 2 
ans en fûts de chêne 
français avant de 
pouvoir entrer dans 
le cadre de l’appellation. VS, VSOP et XO 
requièrent respectivement 2, 4 et 6 ans de 
vieillissement pour l’eau de vie la plus jeune 
entrant dans la composition de l’assemblage. 

Consommé principalement en digestif jusque 
dans les années 80, et assimilé aujourd’hui par 
le grand public à un alcool vieillot et trop fort, 
il est peu reconnu par les amateurs d’alcool 
comme un spiritueux capable d’innover. 

Pourtant les terroirs des deux Charentes et les 
techniques pointues de distillation créent des 
très belles et  d’infinies variétés d’eau de vie !

Le Cognac que nous proposons ici est un 
Cognac de vigneron – distillateur, situé en 
Borderies, le plus petit cru de l’appellation 
Cognac (4000 hectares). Les pures Borderies 
sont rares sur le marché, elles sont recherchées 
pour leurs qualités florales et leur finesse et 
entrent dans la composition des assemblages 
des grandes marques.
 
Fanny Fougerat, est une jeune femme qui 
reprend l’exploitation familiale, et crée sa 

marque de Cognac. 
Auparavant et depuis 4 
générations, la totalité 
de la production 
familiale était vendu au 
négoce cognaçais. 

L’idée forte derrière 
sa démarche était de 
proposer, un produit 
non standardisé, qui 
exprime son terroir 
et ses spécificités sans 
fards, et avant tout un 

spiritueux de belle qualité. Sa première mise en 
bouteille eu lieu en Novembre 2013. 

Depuis, le succès ne se dément pas et l’amateur 
Français est totalement ravi de redécouvrir le 
Cognac avec toute sa classe, sa fraicheur et son 
authenticité.

03

Le Cognac que nous proposons 
ici est un Cognac de vigneron – 
distillateur, situé en Borderies, 
le plus petit cru de l’appellation 

Cognac (4000 hectares). Les pures 
Borderies sont rares sur le marché, 

elles sont recherchées pour leurs 
qualités florales et leur finesse et 
entrent dans la composition des 

assemblages des grandes marques.

COGNACS FANNY 
FOUGERAT

VSOP – PETITE CIGÜE
P R É S E N TAT I O N
Troisième cuvée du domaine, le VSOP petit cigüe est une très jolie 
entrée de gamme, fidèle à la trame des autres Cognacs : épuré, frais 
tout en étant très agréable et buvable !
Ce VSOP introduit très bien la gamme et offre un très intéressant 
rapport qualité prix. Encore une édition limitée à 15 fûts, dont 2 fûts 
bois neuf, pour que la jeunesse de cet alcool soit équilibré par un 
juste vanillé dû au bois. Récolte 2010.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Robe dorée et brillante. Nez fruité, gourmand et friand. Bouche 
soyeuse et fraiche où un très joli fruit domine. Très belle texture : ce 
VSOP ne fait pas son âge ! Grande élégance et finale toujours aussi….
friante.

À  B O I R E
A proposer « on the rock » ou en cocktail(nota ANEOX  : Cognac 
tonic ?). Ce VSOP est facile sans être simple, agréable sans être trop 
flatteur. Un Cognac « trop bon » !

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 40° - 70cl. Mis en bouteille sans coloration ni filtration à froid.
• Code tarif 999 – Avec étui – Disponibilité immédiate.
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XO - IRIS POIVRÉ
P R É S E N TAT I O N
Première cuvée du domaine, ce Cognac surprend 
car il n’est pas conventionnel. Très peu boisé, il est 
précis, épuré et floral. C’est un 100% Borderies, très 
fin et agréable. Lot de 7500 bouteilles réparties en 15 
fûts, numérotés à la main. 

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Robe dorée brillante et lumineuse. Tonalité limpide 
et naturelle. Nez avec des notes florales et citronnées 
dominent. Premier nez frais, notes de thé, fleur de 
vigne, chèvrefeuille. Puis notes de fleurs séchées 
et de fruits à pépins à chair blanche  ; sirop et miel. 
Bouche légère, ronde  et fruitée. Bel équilibre entre 
fruit et tannin. Structure harmonieuse et généreuse. 
Ambiance florale, orange amère confite, puis noix 
fraiche. Petite pointe épicée, presque mentholée.

À  B O I R E
Un Cognac printanier et estival. A déguster après un 
Riesling « minéral » ou un champagne sans dosage.
Une révélation. Le standard de Fanny Fougerat.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 40° - 70cl.  Mis en bouteille sans coloration ni 
filtration à froid.
• Code tarif 798 – Disponibilité immédiate.

XO – CÈDRE BLANC
P R É S E N TAT I O N
Après le Iris poivré, la proposition d’un cognac plus 
viril, plus vieux et plus complexe a été évidente (oui, 
presque  !). Cet Extra Old d’une très belle qualité 
est plus proche de ce que les amateurs de Cognac 
attendent d’un « vieux Cognac ».

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Robe dorée et brillante. Nez sur des notes de boisés 
fins, cannelle et vanille, en 1ere approche, puis notes 
pâtissière, abricot confit et mûre. Belle finesse. 
Bouche avec une attaque en fraîcheur avec des 
notes de réglisse, puis tabac, l’abricot à nouveau et 
les agrumes  ; très belle longueur, ample, souple et 
puissant.

À  B O I R E
La richesse de ce Cognac, son onctuosité et sa 
longueur en bouche suggère une dégustation en 
digestif, ou autour d’un dessert avec du chocolat, des 
amandes ou des fruits confits. C’est un cognac qui 
mérite du temps pour s’installer pleinement dans le 
verre, pour un beau moment de dégustation.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 46° - 70cl. Mis en bouteille sans coloration ni 
filtration à froid.
• Code tarif 850 – Disponibilité immédiate

C O G N A CC O G N A C
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A R M A G N A C
A U  C Œ U R  D E  L A  G A S T R O N O M I E  &  

D E  L ’ I N N O V A T I O N

04

L’Armagnac est la plus vielle eau-de vie de France, il n’y 
a pas de doute, avec des origines remontant au XIVème 
siècle. Mais c’est au XVIIème siècle, avec les Hollandais 
que l’Armagnac commence à se développer. 

Cette AOC est produite dans le Sud-Ouest de la 
France, au cœur de la Gascogne sur aujourd’hui à peine 
plus de 5.200 hectares répartis principalement sur le 
département du Gers, mais aussi dans les Landes et 
le Lot-et-Garonne. L’appellation d’Origine Contrôlée  
est subdivisée en trois appellations: le Bas Armagnac, 
l’Armagnac Ténarèze et le  Haut Armagnac. 

Sur les dix cépages autorisés, quatre sont 
principalement exploités : l’Ugni blanc (le plus 
répandu),  le Baco, le Colombard et la Folle Blanche, 
cépage historique de l’Armagnac . 

La distillation des vins (blancs) issus de ces cépages 
doit intervenir  au plus tard le 31 mars  de l’année 
suivant la récolte. Elle peut s’opérer par la double 
distillation charentaise (depuis 1972), mais la 
distillation armagnacaise avec un alambic en continu 
très spécifique reste la plus largement répandue.

L’Armagnac est proposé en assemblages (plusieurs 
eaux-de-vie issues de plusieurs récoltes) qui se 
déclinent en VS, VSOP et Hors d’Âge avec des minima 
de vieillissement de respectivement 2 ans, 4 ans et 10 
ans. Ce vieillissement se fait obligatoirement en fûts 
de chêne.

Le millésime, issu d’une seule et même année de 
récolte  est une spécificité armagnacaise. L’Armagnac 
millésimé est  souvent associé aux dates anniversaires 
de la vie et en fait un cadeau idéal pour les amateurs. 

Dans l’univers des spiritueux, l’Armagnac est un 
prolongement naturel de la culture de la vigne, 
avec ses terroirs, ses cépages, ses années. Ainsi, c’est 
depuis toujours l’eau-de-vie préférée de la grande 
gastronomie française.

Les Armagnacs que nous avons sélectionnés pour 
vous sont ceux de la famille Castarède, dont la Maison 
est  la plus ancienne Maison d’Armagnac fondée en 
1832. Son fief est le Château de Maniban, à Mauléon 
d’Armagnac dans le Gers, propriété familiale datant 
du XVIème siècle. Le Domaine  est complanté des 
quatre cépages principaux de l’appellation sur des sols 
typiques des meilleurs Bas-Armagnac : sables fauves 
de Gascogne. Florence Castarède, aux commandes du 
Domaine, maitrise ainsi parfaitement sa production,  
la distillation jusqu’au vieillissement. Florence  
produit des Armagnacs tout en finesse et veille sur 
une des plus importantes collections de millésimes 
dont le plus vieux date de 1893. Ce savoir-faire unique 
transmis par les six générations qui se sont succédé lui 
vaut une réputation d’excellence à travers le monde.

Fort de ses terroirs, de ses cépages, de son mode de 
distillation particulier, l’Armagnac a tous les atouts 
pour reconquérir le cœur des amateurs de spiritueux 
dont le niveau d’exigence est toujours plus élevé. 
Femme dynamique et novatrice, ayant confiance en la 
qualité de son vignoble, Florence Castarède a choisi, 
tel un Mousquetaire, de relever le défi.

D’abord en envoyant un message fort avec un délicieux 
BAS-ARMAGNAC  VS, nature et énergique, car sans 
adjonction et réduit à 42.5°. Mais surtout en lançant 
spécialement pour nous Français une gamme FÛT 
UNIQUE – BRUT DE FÛT qui met enfin en lumière 
les pépites armagnacaises. 

AU CŒUR DE LA 
GASTRONOMIE ET DE 

L’INNOVATION

A R M A G N A C

ARMAGNAC 
CASTARÈDE

BAS-ARMAGNAC VS
P R É S E N TAT I O N
Le Bas-Armagnac VS est un assemblage de deux millésimes 
vieillis en fût de chêne durant 3 ans au minimum. Il est issu 
des vignes du Domaine de Maniban.
Cet assemblage a été réalisé exclusivement pour les 
amateurs français. Il est 100% naturel,  sans aucune 
adjonction. 

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez puissant  sur des notes de fruits compotés avec une 
légère touche de torréfaction. Bouche fruitée et équilibrée 
avec des arômes de pruneaux. Finale tout en fraicheur.

À  D É G U S T E R
À déguster sec ou avec un glaçon. Excellent en cocktail.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 42.5° - 70 cl.
• Distillation  continue avec un alambic armagnacais. Mise 
en bouteille sans coloration ni filtration à froid. Elevage 
en fût de chêne de la région d’origine – Coupe de 2400 
bouteilles.
• Code Tarif 1047 - Sans étui - Disponibilité immédiate. 

LE
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T I P S
LES ASSEMBLAGES

Les Armagnacs Castarède se distinguent 
par des vieillissements plus longs pour 

leurs assemblages que ceux imposés par la 
réglementation.
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A R M A G N A CA R M A G N A C

BAS-ARMAGNAC VSOP
P R É S E N TAT I O N
Le Bas-Armagnac  VSOP est un assemblage de plusieurs 
millésimes vieillis en fût de chêne durant 8 ans au minimum 
alors que la  réglementation de l’appellation prévoit  au 
moins 4 ans d’élevage sous bois. Le choix de prolonger le 
temps de vieillissement en fût de chêne apporte une palette 
aromatique plus riche. 

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez délicat et fin sur des notes de vanille et pruneaux 
fondus. Bouche avec grande sensation de fraicheur. Des 
arômes de pruneaux et d’amande. Une finale en longueur et  
très équilibrée.

À  D É G U S T E R
En  digestif. Avec un fromage bleu type Roquefort ou Stilton. 
Avec en accompagnement un dessert comme le Baba à 
l’armagnac,  spécialité du célèbre chef d’origine gasconne, 
Alain Ducasse.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 40° - 70 cl. Distillation  continue avec un alambic 
armagnacais. Mise en bouteille sans coloration ni 
filtration à froid. Elevage en fût de chêne de la région 
d’origine.
• Code Tarif 1048 – Avec étui - Disponibilité immédiate.
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BAS-ARMAGNAC 
HORS D’ÂGE 
20 ans d ’âge

P R É S E N TAT I O N
Ce Bas Armagnac Hors d’Âge est un assemblage de 
millésimes dont le plus jeune a 20 ans de vieillissement en 
fût de chêne alors que la législation impose un vieillissement 
minimum de 10 ans.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez puissant  et chaleureux associant des notes  de fruits et 
d’épices. Bouche très structurée avec des tanins fondus qui 
servent de support aux parfums de fruits confits et d’écorces 
d’agrumes confites. Finale ample et puissante.

À  D É G U S T E R
En digestif  ou  avec un dessert, qui se partage avec des amis 
dans l’après-midi, qui accompagne un cigare le soir …

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 40° - 70 cl ou 150 cl. Distillation  continue avec un 
alambic armagnacais. Mise en bouteille sans coloration 
ni filtration à froid. Elevage en fût de chêne de la région 
d’origine.
• Code Tarif 1049 ou 1175– Avec étui - Disponibilité 
immédiate.
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ES LA BLANCHE D’ARMAGNAC
P R É S E N TAT I O N
La Blanche d’Armagnac est une nouvelle AOC. Elle est 
le résultat de la distillation des vins blancs, une eau de vie 
blanche conservée dans un récipient neutre.  Un contrôle 
qualité obligatoire autorise la commercialisation de la 
Blanche.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez fleur blanche, prune fraîche, toffee. Bouche douce, 
onctueuse où l’on retrouve le bonbon anglais avec une 
pointe d’amertume qui lui confère une certaine longueur.

À  D É G U S T E R
La déguster simplement frappée, ou avec un glaçon est un 
bon moyen de faire connaissance. 
Les plus audacieux pourront marier la Blanche Armagnac 
avec du caviar, des poissons fumés (saumon, hareng,..), 
avec des charcuteries d’exception (Porc Noir de Bigorre par 
exemple), du foie gras en terrine ou poêlé et de nombreux 
desserts, tarte au citron, tatin de poire… 
Elle permet bien sûr de concocter des cocktails inédits, très 
aromatiques… à son image.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 40° - 70 cl. Distillation continue avec un alambic 
armagnacais sans filtration à froid.
• Code Tarif 1307- Sans étui - Disponibilité immédiate.

102

DIVA France - 3, rue du Grenier à Sel - 21200 Beaune

103

DIVA France - 3, rue du Grenier à Sel - 21200 Beaune



A R M A G N A C A R M A G N A C

T I P S
LES MILLESIMES - Une collection depuis 1893  au sein de la Famille CASTAREDE.

Le millésime en Armagnac, c’est unique, à la fois proche des vins mais si différent. C’est le domaine du 
Cousu Main, du très Haut de Gamme. Chaque millésime est unique, chaque bouteille est différente. 

Chaque millésime  provient d’un fût d’une seule année, l’année de la récolte.  Aucun assemblage n’est 
permis sauf entre deux fûts de même millésime.  

La mise en bouteille est réalisée à la commande afin de prolonger au maximum la phase d’élevage et de 
vieillissement. En bouteille, et contrairement au vin, l’Armagnac ne vieillit plus. Pour cette raison nous 
indiquons toujours la date de mise en bouteille, date qui atteste de l’âge de vieillissement  de l’Armagnac.
L’Armagnac millésimé est bien souvent associé aux dates anniversaires de la vie.  Un anniversaire de 
naissance, de mariage est  fêté  avec le millésime de l‘année. Une manière avec l’Armagnac millésimé de 

remonter le temps, d’évoquer le chemin parcouru, de mesurer la maturité acquise. 

Pour cette raison nous indiquons toujours la date de mise en bouteille sur la contre-étiquette, date qui 
atteste de l’âge de vieillissement de l’Armagnac.

BAS-ARMAGNAC MILLÉSIME 1996
P R É S E N TAT I O N
Notre Bas Armagnac  1996 est un millésime de l’année de récolte 1996. Il 
provient du domaine de Maniban situé en plein cœur du Bas Armagnac, 
terroir de prédilection des connaisseurs.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez fruité prune blanche avec une finale délicate de brioche grillée 
Bouche généreuse aux tanins très présents mais enrobés et donnant une 
belle finale.

À  D É G U S T E R
En digestif  ou  avec un dessert, qui se partage avec des amis dans l’après-
midi, qui accompagne un cigare le soir …

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 40° - 70 cl. Distillation  continue avec un alambic armagnaçais. Mise en 
bouteille sans coloration ni filtration à froid. Elevage en fût de chêne de 
la région d’origine.
• Code Tarif 1380 – Avec étui - Disponibilité immédiate. 
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BAS-ARMAGNAC
MILLÉSIME 1992
P R É S E N TAT I O N
Ce Bas-Armagnac  1992 est un millésime de l’année de récolte 
1992. Il provient du domaine de Maniban situé en plein cœur 
du Bas Armagnac, terroir de prédilection des connaisseurs.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez délicat avec des arômes de pomme, de pruneau et de 
tabac. Bouche élégante avec une structure boisée fondue. 
Finale sur le cacao et la noisette.

À  D É G U S T E R
En digestif. Alliance parfaite avec un dessert.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 40° - 70 cl. Distillation  continue avec un alambic 
armagnacais. Mise en bouteille sans coloration ni filtration 
à froid. Elevage en fût de chêne de la région d’origine.
• Code Tarif 1057 – Avec étui - Disponibilité immédiate. 

O N  E N  A  PA R L É
Il a reçu la Médaille d’or lors du concours des Talents de 
L’Armagnac 2014/2015 à Eauze.

BAS-ARMAGNAC  
MILLÉSIME 1990
P R É S E N TAT I O N
Ce Bas-Armagnac  1990 est un millésime de l’année de récolte 
1990. Il provient du domaine de Maniban situé en plein cœur 
du Bas Armagnac, terroir de prédilection des connaisseurs.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez généreux avec des arômes de pomme et de pruneau. 
Bouche très agréable, équilibrée entre bois et fruits compotés.

À  D É G U S T E R
En digestif à tous moments.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 40° - 70 cl. Distillation  continue avec un alambic 
armagnacais. Mise en bouteille sans coloration ni filtration 
à froid. Elevage en fût de chêne de la région d’origine.
• Code Tarif 1051 – Avec étui - Disponibilité immédiate.

LE
S M

ILL
ES

IM
ES

LE
S M

ILL
ES

IM
ES

104

DIVA France - 3, rue du Grenier à Sel - 21200 Beaune

105

DIVA France - 3, rue du Grenier à Sel - 21200 Beaune
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BAS-ARMAGNAC 
MILLÉSIME 1986
P R É S E N TAT I O N
Ce Bas-Armagnac  1986 est un millésime de l’année de récolte 
1986. Il provient du domaine de Maniban situé en plein cœur 
du Bas Armagnac, terroir de prédilection des connaisseurs.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez délicatement fruité de pruneau compoté avec une finale 
vanille. Bouche très fondue évoluant vers une finale épicée.

À  D É G U S T E R
En digestif ou en dessert, dans un moment de partage.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 40° - 70 cl. Distillation  continue avec un alambic 
armagnacais. Mise en bouteille sans coloration ni filtration 
à froid. Elevage en fût de chêne de la région d’origine.
• Code Tarif 1367 – Avec étui - Disponibilité immédiate. 

BAS-ARMAGNAC 
MILLÉSIME 1976
P R É S E N TAT I O N
Ce Bas-Armagnac  1976 est un millésime de l’année de 
récolte 1976.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez riche et généreux soutenu par un boisé très équilibré 
évoluant vers la figue et le cacao. Bouche chaleureuse et 
longue aux tanins enrobés avec une finale torréfaction.

À  D É G U S T E R
En digestif – Il y a toujours une occasion pour déguster un 
tel millésime.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 40° - 70 cl.  Distillation  continue avec un alambic 
armagnacais. Mise en bouteille sans coloration ni filtration 
à froid. Elevage en fût de chêne de la région d’origine.
• Code Tarif 1176– Avec étui - Disponibilité immédiate.
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BAS-ARMAGNAC 
MILLÉSIME 1980
P R É S E N TAT I O N
Ce Bas-Armagnac  1980 est un millésime de l’année de récolte 
1980. Il provient du domaine de Maniban situé en plein cœur 
du Bas Armagnac, terroir de prédilection des connaisseurs.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez riche et ample avec des parfums de vanille, de fleurs 
blanches, et pruneau. Belle longueur en bouche révélant des 
goûts de noisette grillée et de fruits compotés.

À  D É G U S T E R
En digestif dans un moment de partage.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 40° - 70 cl.  Distillation  continue avec un alambic 
armagnacais. Mise en bouteille sans coloration ni filtration 
à froid. Elevage en fût de chêne de la région d’origine.
• Code Tarif 1053 – Avec étui - Disponibilité immédiate. 

BAS-ARMAGNAC 
MILLÉSIME 1970
P R É S E N TAT I O N
Ce Bas-Armagnac  1970 est un millésime de l’année de 
récolte 1970.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez délicat avec des arômes de vanille et de pruneau. Bouche 
très équilibrée avec des tanins fondus et des parfums de 
compote de pomme.

À  D É G U S T E R
En digestif – Il y a toujours une occasion pour déguster un 
tel millésime.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 40° - 70 cl.  Distillation  continue avec un alambic 
armagnacais. Mise en bouteille sans coloration ni filtration à 
froid. Elevage en fût de chêne de la région d’origine.
• Code Tarif 1027 – Avec étui - Disponibilité immédiate.
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BAS-ARMAGNAC MILLÉSIME 1966
P R É S E N TAT I O N
Ce Bas-Armagnac  1966 est un millésime de l’année de récolte 1966.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez soyeux au fruité pruneau et pêche blanche, évoluant vers le pain 
d’épices  avec un léger rancio. Bouche au boisé fondu et délicat où l’on 
retrouve les épices du nez dans une finale très élégante.

À  D É G U S T E R
En digestif – Il y a toujours une occasion pour déguster un tel millésime.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 40° - 70 cl.  Distillation  continue avec un alambic armagnacais. Mise en 
bouteille sans coloration ni filtration à froid. Elevage en fût de chêne de 
la région d’origine.
• Code Tarif 1181 – Avec étui - Disponibilité immédiate.
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BAS ARMAGNAC - FOLLE 
BLANCHE - FÛT N°43
P R É S E N TAT I O N
Cet Armagnac brut de fût est issu exclusivement du  domaine du Château 
de Maniban situé en plein cœur du Bas-Armagnac. Récolté puis distillé 
avec notre alambic armagnacais  en  novembre 2008  à 62°, il   titre six 
années plus tard 59°. 
Cet Armagnac  est composé à 100% du  cépage Folle Blanche qui apporte, 
fraîcheur et fruité dans les premières années de vieillissement en fût de 
chêne.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez délicat de fleurs blanches et de prune. Bouche fraîche et chaleureuse, 
notes de pruneaux et d’épices.

À  D É G U S T E R
En digestif.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 59° - 70 cl - Fût N°43. Distillation armagnacaise une seule fois et continue 
sans filtration à froid ni coloration. Elevage en fût de chêne de la région 
d’origine.
• Code Tarif 1153 - Avec étui – Disponibilité immédiate.
• Série limitée à 450 bouteilles.
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BAS ARMAGNAC - FOLLE 
BLANCHE - FÛT N°76
P R É S E N TAT I O N
Cet Armagnac brut de fût est issu exclusivement du  
domaine du Château de Maniban situé en plein cœur du 
Bas-Armagnac. Récolté puis distillé avec notre alambic 
armagnacais  en  2006  à 55°°, il   titre huit années plus tard 
52°. 
Cet Armagnac  est composé à 100% du  cépage Folle 
Blanche qui apporte, fraîcheur et fruité dans les premières 
années de vieillissement en fût de chêne 

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez chaleureux fleur blanche et pruneau avec une finale 
vanille. Bouche délicate aux tanins fondus avec des arômes 
de pain grillé et de noix.

À  D É G U S T E R
En digestif.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 59° - 70 cl - Fût N°76. Distillation armagnacaise une seule 
fois et continue sans filtration à froid ni coloration. Elevage 
en fût de chêne de la région d’origine.
• Code Tarif 1253 - Avec étui – Disponibilité immédiate.
• Série limitée à 450 bouteilles. 
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LES FILS D’EMILE 
PERNOT

VIEUX PONTARLIER SEC 45°
VIEUX PONTARLIER 45° SANS SUCRE
P R É S E N TAT I O N
Contrairement aux pastis, le Vieux Pontarlier est un apéritif anisé issu d’une 
distillation de plantes naturelles dont l’anis vert qui donne toute la puissance 
et la richesse de cette boisson rafraîchissante et aromatique. En version 
légèrement sucrée ou non.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez fin et très précis. Bouche anisée d’une grande pureté.

À  B O I R E
Diluée avec 3 à 5 volumes d’eau glacée, à l’apéritif.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
45° - 50cl. Distillation en une passe - Coloration naturelle par infusion de 
plantes.
• Code tarif 665 et 666 – Disponibilité immédiate.
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Plus que centenaire, La Maison Emile Pernot 
a une lignée directe ancrée dans les origines 
du fameux apéritif  nommé « absinthe », et 
vous allez découvrir que l’histoire est assez 
surprenante de coïncidences ! 

L’origine de l’absinthe reste mystérieuse et 
même joliment trouble comme cette divine 
boisson elle-même. Il semblerait que ce 
soit Henriette, l’une des deux sœurs de la 
famille Henriod, qui mit au point la formule 
magique. Et comme elle avait aussi le sens du 
commerce, elle vendit la recette à un certain 
Major Dubied. Celui-ci créa sa propre marque 
puis il établit la toute 
première distillerie 
d’absinthe à Pontarlier 

en 1805. Fleuriront par la suite plusieurs autres 
distilleries, et notamment en 1889, lorsque 
le jeune Emile-Ferdinand Pernot, fonde la 
maison « Emile Pernot et Cie » à Pontarlier. 
Ainsi débute la saga de la Maison Pernot qui se 
transmettra sur 4 générations.

S’étant rapidement forgé une excellente 
réputation pour la qualité de ses absinthes, 
la Distillerie les Fils d’Emile Pernot a réussi à 
faire face à l’interdiction de 1915 et a réussi à 
y survivre en donnant naissance à son anisé : 
Le Vieux Pontarlier. Garant du savoir-faire de 
la distillation et de l’alchimie des plantes, le  

« fils » de l’absinthe a 
su trouver sa place dans  
le monde des apéritifs.

Cependant, l’absinthe 
a su renaitre de ces 
cendres en faisant  son 
retour dans les années 
2000. Toujours aussi sulfureuse et délicieuse.

La Distillerie les fils d’Emile Pernot ayant su 
transmettre les savoirs faires ancestraux de 
générations en générations, a pu reproduire 
avec beaucoup de plaisir le fameux élixir de ses 
origines.

La distillerie les Fils d’Emile Pernot utilise 
de magnifiques alambics en cuivre vieux de 
plus d’un siècle pour la distillation d’absinthe 

mais aussi pour le Vieux 
Pontarlier et la liqueur de 
Sapin. Ils proviennent de 
la très célèbre fabrique 

Egrot et Grange, et ont été spécialement étudiés 
et construits pour la distillation d’absinthe. Ce 
sont les seuls alambics de ce type encore en 
fonction dans le monde, permettant ainsi à la 
Distillerie Les Fils d’Emile Pernot de produire 
des absinthes d’une qualité exceptionnelle 
selon des méthodes restées inchangées depuis 
plus de 100 ans.

De quoi découvrir les meilleures absinthes du 
pays de l’absinthe !

La Distillerie les fils d’Emile 
Pernot ayant su transmettre 

les savoirs faires ancestraux de 
générations en générations, a 

pu reproduire avec beaucoup de 
plaisir le fameux élixir de ses 

origines.

A B S I N T H E  &  A N I S E

05 A N I S E S  &  A B S I N T H E S

T I P S
La distillerie les Fils 
d’Emile Pernot utilise de 
magnifiques alambics en 
cuivre vieux de plus d’un 
siècle pour la distillation 
d’absinthe mais aussi 
pour le Vieux Pontarlier 
et la liqueur de Sapin. 
Ils proviennent de la 
très célèbre fabrique 
Egrot et Grange, et 
ont été spécialement 
étudiés et construits 
pour la distillation 
d’absinthe. Ce sont les 
seuls alambics de ce type 
encore en fonction dans 
le monde.
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A N I S E S  &  A B S I N T H E SA N I S E S  &  A B S I N T H E S

COUSIN JEUNE
P R É S E N TAT I O N
Cousin Jeune est la dernière absinthe blanche née de l’imagination 
de notre Maître Distillateur. Son étiquette reprend une affiche 
publicitaire très connue de la maison Cousin Jeune. Elle représente 
une jeune femme rousse aux formes voluptueuses portant un verre 
et une bouteille d’absinthe Cousin Jeune sur un plateau. Cette affiche 
et son slogan  : «  Demandez mon Cousin  » inscrit en grosse lettres 
vous invite à déguster cette absinthe au goût rafraîchissant allongée 
d’eau, à la manière traditionnelle. 

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Florale, puissante et étonnamment aromatique, elle plaira aux non-
initiés comme aux amateurs les plus avertis. Longue en bouche 
avec légère amertume en fin de bouche, elle ne vous laissera pas 
indifférent.

À  B O I R E
Diluée avec 3 a 5 volumes d’eau glacée, avec ou sans ajout de sucre. 
Elle peut également se boire en cocktail.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 65° - 70cl. Absinthe Blanche.
• Distillation en une passe.
• Code tarif 673 – Disponibilité immédiate.

UN EMILE VERTE 45°
P R É S E N TAT I O N
La tradition de la distillerie Emile Pernot au service d’une absinthe 
riche en arômes de leurs montagnes ! Un Emile 45 Verte, l’absinthe 
la plus ancienne de la distillerie Emile Pernot est le résultat de deux 
étapes soigneusement orchestrées par leur maître distillateur  : une 
distillation d’alcool, de grande absinthe (Artemisia absinthium), 
d’anis vert, de fenouil et autres plantes dans nos alambics du 20ème 
siècle. Une coloration méticuleuse qui consiste à infuser des plantes 
dans le distillat obtenu.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Le nez est doux et frais. La grande absinthe est présente avec des 
notes anisées et réglissées. Belle fraicheur minérale.

À  B O I R E
Diluée avec 3 a 5 volumes d’eau glacée, avec ou sans ajout de sucre. 
Elle peut également se boire en cocktail.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 45° - 70cl.
• Distillation en une passe - Coloration naturelle par infusion de 
plantes.
• Code tarif 764 – Disponibilité immédiate.

VIEUX PONTARLIER 65°
P R É S E N TAT I O N
L’absinthe Vieux Pontarlier 65° est un des fleurons de la gamme. 
C’est une absinthe aux arômes très complexes. Elle est distillée à 
partir d’alcool de vin, et d’un mélange de plantes rigoureusement 
sélectionnées pour leurs propriétés aromatiques. Une référence 
incontournable de la maison Pernot.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Le nez est puissant et frais. La grande absinthe est très présente. Le 
trouble est très marqué et donne une absinthe laiteuse aux reflets 
verts très élégants.

À  B O I R E
Diluée avec 3 à 5 volumes d’eau glacée, avec ou sans ajout de sucre. 
Elle peut également se boire en cocktail.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 65° - 70cl. Absinthe Verte - Base d’alcool de vin.
• Distillation en une passe - Coloration naturelle par infusion de 
plantes.
• Code tarif 671 – Disponibilité immédiate.

BOURGEOIS
P R É S E N TAT I O N
La Bourgeois est une absinthe distillée qui existait déjà bien avant 
l’interdiction de l’absinthe. Son étiquette très célèbre, dessinée par 
les Frères Mourgue représente un chat noir buvant dans un verre 
d’absinthe. Le tableau reprend les principales caractéristiques que 
celui que Charles Maire avait imaginé pour l’absinthe Pernod Fils, à 
savoir : la table, le verre, la carafe, sans oublier le journal de Pontarlier.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Une absinthe douce et anisée qui plaira aux néophytes comme aux 
plus avisés des amateurs d’absinthe.

À  B O I R E
Diluée avec 3 a 5 volumes d’eau glacée, avec ou sans ajout de sucre. 
Elle peut également se boire en cocktail.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 55° - 70cl. 
• Distillation en une passe - Absinthe Verte - Coloration naturelle 
par infusion de plantes.
• Code tarif 674 – Disponibilité immédiate.
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L I Q U E U R

Nées en France dans les monastères et chez 
des jésuites Italiens, les liqueurs ont connu 
un grand essor à compter de la fin du 18ème 
siècle et des marques connues de tous sont 
apparues, telles que Marie-Brizard, Cointreau 
ou Bénédictine.

Une liqueur doit avoir une teneur en sucre 
minimale de 100 grammes par litre, obtenue 
par aromatisation de l’alcool éthylique 
d’origine agricole (ou d’un distillat d’origine 
agricole) par des fruits ou des plantes. Plusieurs 
techniques sont possibles : la macération et 
l’infusion de fruits ou de plantes ajoutés à de 
l’eau de vie blanche ou non. Les liqueurs ayant 
un taux de sucre plus élevé (au moins de 250 
g/L) sont appelées « crèmes ». La crème de 
cassis doit avoir obligatoirement une teneur en 
sucre de 400 g/L minimum.

L’utilisation du sucre, dont le rôle est tellement 
déterminant, doit être parfaitement dosée et 
maitrisée. Il est donc indispensable de savoir 
encore dénicher les meilleurs artisans dans une 
offre pleine de « produits » saturés en sucre et 
en aromes de synthèse. Le résultat donne alors 
des liqueurs qui sont d’un délice absolu.

Et le mot de nectar est parfaitement adapté 
aux liqueurs de fruits de Gilles Joannet. Il s’est 
installé en 1984 à Arcenant. Cette pittoresque 
commune des Hautes Côtes de Nuits en 
Bourgogne est située à 337 m d’altitude. De part 
sa situation géographique, son exposition et 
les qualités de son sous-sol calcaire, Arcenant a 
acquis une réputation de terroir exceptionnel 
pour la production de fruits rouges aux 
parfums remarquables. En 1972, le village est 
reconnu comme la capitale européenne de la 
framboise. 

Gilles Joannet fabrique ses liqueurs, répétant 
chaque jour les gestes séculaires qui ont fait la 
réputation de ses produits. Il cultive le cassis, 
la framboise et la pêche de vigne, pratiquant 
au moment de la récolte un tri drastique. Il 
cueille dans les haies, les fruits sauvages que 
sont la prunelle, le cynorrhodon et la mûre. 
Son savoir-faire concentre les arômes, crée des 
robes flamboyantes et des saveurs raffinées. 
Gilles Joannet est un grand artiste du terroir 
bourguignon. Le succès commercial que 
nous connaissons avec lui est donc largement 
mérité !

De son côté, la distillerie Deniset-Klainguer 
fut fondée en 1895, à Pontarlier. Bien que 
productrice d’absinthe, c’est avec la finesse et la 
qualité de ses liqueurs, largement développées 
après l’interdiction de produire de l’absinthe 
en 1915, que la distillerie a construit sa solide 
réputation. La distillerie Deniset Klainguer, 
tire, encore une fois sa force de la transmission 
sur plusieurs générations qui permet une 
maitrise et un respect des savoirs faire mais 
aussi la connaissance et l’amour des produits. 

Gilles Joannet est un grand 
artiste du terroir bourguignon.
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GILLES JOANNET

L I Q U E U R S

CASSIS
P R É S E N TAT I O N
Les fruits macèrent pendant 30 jours avec de l’alcool neutre surfin 
à environ 96%. Les fruits remplis d’alcool sont ensuite pressés puis 
soutirés. A lieu une adjonction de sucre cristallisé puis la liqueur est 
mise en bouteille. 

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez fruité et intense, bouche fine et délicate. Douceur et fruité sur 
la crème 16%. Davantage de concentration en fruits et en alcool sur 
la crème 20%.

À  B O I R E
Trop bon pour être bu autrement que simplement pur avec un 
glaçon.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 16° (500 g de cassis par litre)  ou 20° (600 g de cassis par litre) - 
70cl.  Pas de filtration. Aucun autre ingrédient que sucre, alcool et 
cassis. Variété : 100 % Noir de Bourgogne récoltée à Arcenant.
• Code tarif 168  et 170– Disponibilité immédiate.
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ABRICOT
P R É S E N TAT I O N
Les fruits macèrent pendant 30 jours avec de l’alcool neutre surfin à environ 96%. Les fruits remplis d’alcool sont ensuite 
pressés puis soutirés. A lieu une adjonction de sucre cristallisé puis la liqueur est mise en bouteille.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez fruité et d’une grande finesse. Bouche précise et délicate.

À  B O I R E
A l’apéritif, en accompagnement d’un vin blanc sec ou pétillant. Se déguste également nature en digestif.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 18° (500 g d’abricot par litre) - 70cl.  Pas de filtration. Aucun autre ingrédient que sucre, alcool et abricot.  
Variété : 100 % Rosé du Lubéron récoltée à Buis Les Baronnies (Vallée du Rhône).
• Code tarif 172– Disponibilité immédiate.
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CERISE
P R É S E N TAT I O N
Les fruits macèrent pendant 30 jours avec de l’alcool neutre surfin à environ 96%. Les fruits remplis d’alcool sont ensuite 
pressés puis soutirés. A lieu une adjonction de sucre cristallisé puis la liqueur est mise en bouteille.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez fruité et intense, bouche fine et délicate. Persistance aromatique et gustative très longue, sur le fruit.

À  B O I R E
Belle association avec un vin blanc sec ou pétillant. Egalement en accompagnement de desserts ou en digestif avec un 
glaçon.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 18° (500 g de cerise par litre) - 70cl.  Pas de filtration. Aucun autre ingrédient que sucre, alcool et cerise.  
Variété : 100 % cerise noire et aigre récoltée en Bourgogne.
• Code tarif 171 – Disponibilité immédiate.
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FRAMBOISE
P R É S E N TAT I O N
Les fruits macèrent pendant 30 jours avec de l’alcool neutre 
surfin à environ 96%. Les fruits remplis d’alcool sont ensuite 
pressés puis soutirés. A lieu une adjonction de sucre cristallisé 
puis la liqueur est mise en bouteille.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez fruité et intense, bouche fine et délicate.

À  B O I R E
Pur avec un glaçon. Avec des desserts chocolatés.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 18° (500 g de framboise par litre) - 70cl.  Pas de filtration. 
Aucun autre ingrédient que sucre, alcool et framboise. Variété  : 
100 % Lloyd George (espèce rare demandant beaucoup de soins) 
récoltée à Arcenant.
• Code tarif 169 – Disponibilité immédiate.
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L I Q U E U R SL I Q U E U R S

GUIGNOLET KIRSCH
P R É S E N TAT I O N
Guignolet-Kirsch obtenu par macération de jus de cerise, de 
Kirsch et de sucre. Aucun additif ou colorant n’est ajouté.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez fin et intense. Joli texture équilibrée en bouche.

À  B O I R E
Pur, avec ou sans glace. Dans de nombreux cocktails, comme dans 
du Crémant ou dans des préparations de desserts.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 16° - 100cl. Macération - Coloration naturelle.
• Code tarif 677  – Disponibilité immédiate.

LIQUEUR DE SAPIN
P R É S E N TAT I O N
La liqueur de sapin est un Art, elle suit un protocole très strict 
en 2 étapes complexes  : une distillation minutieuse de plantes 
rigoureusement sélectionnées, une macération de bourgeons de 
sapin et de sucre.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Une liqueur légère et veloutée. Une douceur infinie sans 
saturation.

À  B O I R E
La liqueur de Sapin se consomme traditionnellement fraîche et 
sans glace, dans un petit verre à liqueur en fin de repas. Elle peut 
être utilisée dans des desserts ou la boire en grog afin de soulager 
des maux de gorges.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 40° - 50cl. Distillation + Macération - Coloration naturelle.
• Code tarif 680 – Disponibilité immédiate.
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DENISET-KLAINGUER 

T I P S
De part sa situation 
géographique, son 
exposition et les qualités 
de son sous-sol calcaire, 
Arcenant a acquis une 
réputation de terroir 
exceptionnel pour la 
production de fruits 
rouges aux parfums 
remarquables. En 1972, 
le village est reconnu 
comme la capitale 
européenne de la 
framboise. 
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LIQUEUR D’ABSINTHE
P R É S E N TAT I O N
La liqueur de d’absinthe est obtenue par 
assemblage d’absinthe seule distillée, de l’alcool 
de premier choix et du sirop de sucre.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez fin et délicat, puis de l’intensité. Bouche 
gourmande, fraiche, non saturante.

À  B O I R E
Elle se consomme pure, avec ou sans glace. 
Elle peut  être utilisée dans de nombreux 
cocktails, comme dans du Crémant ou dans des 
préparations de desserts.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 25° - 50cl.  Distillation - Coloration naturelle. 
• Code tarif 678 – Disponibilité immédiate.
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GENTIANA
P R É S E N TAT I O N
La Gentiana est un apéritif de Gentiane à base de macération de 
vin. 

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
D’abord, un goût sucré et légèrement citronné. La douceur laisse 
rapidement place à l’amertume de la gentiane qui lui donne tout 
son caractère.

À  B O I R E
Seul avec de glace, avec de la bière (pour changer du Picon par 
exemple) ou en cocktail.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 16° - 100cl. Macération- Coloration naturelle.
• Code tarif 682 – Disponibilité immédiate.

PONTIANE
P R É S E N TAT I O N
La Pontiane est un apéritif régional directement issu de l’eau de 
vie de gentiane. En effet, elle est le résultat d’une macération de 
racines de gentiane jaune additionnée d’eau de vie de gentiane et 
d’une pointe de sucre.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Robe d’un jaune intense. Bouche légèrement amère et boisée. 
Finale très rafraîchissante. 

À  B O I R E
Seul avec de la glace, une rondelle de citron ou d’orange. Avec du 
Prosecco pour le fameux Spritz, ou en cocktail.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 16° - 100cl. Macération - Coloration naturelle
• Code tarif 968 – Disponibilité immédiate.
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VIEUX MARC DE BOURGOGNE
Pinot Noir 

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
D’une belle robe dorée, cette eau de vie jeune (3  ans d’âge 
minimum) apportera des notes vanillées et de tabac blond. Très 
floral, elle garde une belle puissance et le bois y est peu présent ; 
La finale est très agréable pour finir sur des notes d’acacia. 

À  B O I R E
Idéal pour accompagner un café ou un cigare.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 45°d’alcool – 70 cl Elevage 3 ans en fûts de chêne Français. 
100% Pinot Noir PROVENANCE : BOURGOGNE – COTE DE 
NUITS.
• Code Tarif 1208 - Fourni sans étui .
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Les marcs & fines de Bourgogne ont une 
histoire vieille de 900 ans. Historiquement, ce 
sont les vignerons cisterciens (XIème siècle) 
qui mirent au point diverses techniques qui 
utilisaient ce marc. Ainsi, les années de piètre 
qualité, ils fortifiaient le vin avec l’eau-de-
vie de marc. Celle-ci pouvait également être 
additionnée d’un peu d’eau pour se muer en 
une boisson rafraîchissante et de goût léger : le 
“râpé ».

Depuis 2010, le Marc et la fine de Bourgogne ont 
obtenu après plus de 20 ans de « combat » auprès 
des autorités le droit à l’appellation d’origine 
contrôlée. Donnant ainsi une reconnaissance 
à ce produit auprès des amateurs d’eau de 
vie. La présentation du dossier « des climats 
de Bourgogne » au patrimoine mondial de 
l’UNESCO renforce l’image de  toute une 
région viticole et d’un savoir-faire dont le marc 
et la fine de Bourgogne font partie intégrante. 

Ainsi, Les marcs et les fines de Bourgogne 
rencontrent un nouvel engouement tant il 
est vrai que leur qualité a progressé. «Exit» 
les marcs râpeux, les fines sans finesse…
ces produits n’ont plus rien à envier à leurs 
concurrents et sont de plus en plus plébiscités 
par les barmen et gourmets du monde entier. 
En 2012, la production des marcs de Bourgogne 
était de 1100 Hl et 120 Hl de fine de Bourgogne 
(alcool pure). Ce sont donc encore des produits 
« de niche » qui raviront les amateurs de 
spiritueux bruns férus de saveurs authentiques, 
d’originalité et de nouveauté

Situés à Beaune et Bourguignons nous-mêmes, 
nous ne  pouvions qu’être très exigeants dans 
notre sélection de Fines et de Marcs. Laurent 
Noyer nous a convaincus.

Après plus de 20 ans passés à exercer son 
activité dans diverses maisons de spiritueux 
et fort d’expériences à l’international, il a 
créé sa propre activité dans l’univers des 
spiritueux. NOYER Frères est un négoce 
basé en Bourgogne (Dijon) dont la principale 
marque est REYON®. La chouette illustrant 
les étiquettes renvoie à la ville de DIJON qui en 
a fait son animal symbole. 

NOYER frères  produit (en association avec 
des distillateurs indépendants de Bourgogne 
et du Rhône) et recherche des eaux de vie de 
grandes qualités exclusivement sur le territoire 
Français. 

Le « sourcing » s’opère exclusivement auprès 
de « bouilleurs de cru » ou de petites distilleries 
indépendantes qui ont un savoir-faire 
ancestrale mais qui, hélas, se perd lentement 
au rythme du temps. La raison d’être de cette 
entreprise familiale et indépendante qu’est 
NOYER frères : Redonner ses lettres de 
noblesses à la distillation traditionnelle et être 
le garant de cette authenticité…
La gamme est bluffante de qualité et de plaisirs. 
Elle est présente dans les plus belles tables de 
Bourgogne.  Régalez-vous !

La gamme est bluffante de 
qualité et de plaisirs. 

A L C O O L  D E 
B O U R G O G N E

07

Ces marcs & fines hors d’âge et très vieux sont distillés par des bouilleurs de cru ancrés 
dans le terroir Bourguignon. Ce sont de véritables poètes, amoureux de leur terroir et ga-
rants d’un savoir-faire ancestral. Le vieillissement en fût de chêne Français donne toute sa 
puissance à ces eaux de vie de terroir. L’embouteillage se fait entièrement à la main dans 
la tradition du Luxe Français. La maison NOYER frères regroupe ses « élixirs » sous la 

marque REYON®.

NOYERS FRÈRES

A L C O O L  D E  B O U R G O G N E

FINES ET MARC DE BOURGOGNE 
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TRÈS VIEUX MARC DE 
BOURGOGNE
Pinot Noir 

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Une robe d’or avec un nez solide et puissant d’arômes de 
cannelle et de cuir. La bouche apportera un goût de miel 
et plus légèrement des notes d’acacia. La finale est bien 
équilibrée entre le fruit et le bois.

À  B O I R E
Sa puissance s’accordera parfaitement au chocolat noir.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 45 ° - 70 cl.  Distillation en alambic de type faucillon à trois 
vases  – Mise en bouteille en septembre 2014 sans coloration 
ni filtration. 
• Code tarif  832 Avec étui. Disponibilité immédiate.
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FINE DE BOURGOGNE HORS 
D’ÂGE
Pinot Noir 

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Sa robe couleur d’écorce  révélera un nez aux effluves boisées 
délicates avec des notes vanillées. La bouche apportera des 
notes de caramel et de confiture d’abricot. La finale est suave 
et ample avec une légère touche poivrée.

À  B O I R E
Accompagnera idéalement une fin de repas. Cette fine 
pourra être associée à différents cocktails.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 43 ° - 70 cl – Elevage 10 ans en fûts de chêne Français.
Distillation en alambics Bourguignons multi vases (3) – Mise 
en bouteille en septembre 2014 sans coloration ni filtration. 
• Code tarif  830  Avec étui. Disponibilité immédiate.
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NEMARC DE BOURGOGNE 
HORS D’ÂGE
100 % Chardonnay

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
A la robe ambrée foncée, il  révélera un nez solide et puissant 
de cuir et de rancio évoquant la boîte à cigare. La bouche 
apportera des notes de fruits confits. La finale est longue et 
confère à ce marc une belle structure de bois précieux.

À  B O I R E
Sa puissance et sa structure accompagneront idéalement un 
cigare puissant (Cuba).

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 43 ° - 70 cl – Elevage 10 ans en fûts de chêne Français. 
Distillation en alambics Bourguignons multi vases (3) – Mise 
en bouteille en septembre 2014 sans coloration ni filtration. 
• Code tarif  833 Avec étui. Disponibilité immédiate.

MA
RC

 D
E B

OU
RG

OG
NE

TRÈS VIELLE FINE DE 
BOURGOGNE
Pinot Noir 

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Sa robe ambrée. Le nez révèlera des arômes de caramel et de 
vanille. La bouche tout en rondeur apportera des notes de 
caramel et un goût légèrement épicé.  La finale est longue et 
révèlera des notes de tabac blond.

À  B O I R E
Son fruité agréable s’associera parfaitement avec un cigare 
léger (Saint-Domingue).

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 42 ° - 70 cl - Elevage 6 ans en fûts de chêne Français.
Distillation en alambic de type faucillon à trois vases  – Mise 
en bouteille en septembre 2014 sans coloration ni filtration. 
• Code tarif  828 Avec étui. Disponibilité immédiate.

FIN
E D

E B
OU

RG
OG

NE

A L C O O L  D E  B O U R G O G N E A L C O O L  D E  B O U R G O G N E
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08
ALCOOL 

DE FRUITS & 
DE PLANTES
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MIRABELLE DE LORRAINE 
HORS D’ÂGE
Appellat ion d ’Origine Réglementée 

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Robe transparente due à l’élevage en cuve, qui révèle un 
nez très frais avec des notes de fleurs blanches. En bouche 
le fruit est très présent et légèrement acidulé. Finale avec 
une belle fraîcheur ; de légères notes d’amandes confèrent à 
cette eau de vie un caractère original.

À  B O I R E
A déguster fraîche, sur un lit de glace ou en cocktail.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 46 ° - 70 cl – Elevage 10 ans en Dame-Jeanne – Variété  : 
Mirabelle de Nancy. Distillation en deux passes – Mise en 
bouteille en septembre 2014. 
• Code tarif  824 - Avec étui - Disponibilité immédiate.

A L C O O L  D E  F R U I T S 
&  D E  P L A N T E S  D E 

F R A N C E

 Les eaux de vie de France pâtissent trop souvent 
d’une mauvaise réputation du fait des qualités 
très disparates que l’on retrouve ici ou là au gré 
des rayons…
Et pourtant, la France jouit d’un savoir faire sans 
égal. Le Cognac, l ‘Armagnac et le Calvados en 
sont les meilleurs ambassadeurs. La qualité de ces 
produits n’est plus à démontrer et les quantités 
exportées dans de nombreux pays à travers le 
monde attestent de cette qualité reconnue.
 La France est riche de sa diversité  et son verger est 
en tout point extraordinaire. (Traçabilité, charte 
de qualité, AOC,  respect de l’environnement, 
etc.).
Les climats de Lorraine parfois rude seront 
excellents pour la Mirabelle (qui aura son 
AOC prochainement), les prunes (et le fameux 
pruneau d’Agen) trouveront un merveilleux 
terroir dans le sud-ouest, alors que les poires 
dans la vallée de la Valloire sont à n’en pas douter 
dans les plus savoureuses au monde. Le label 
« site remarquable » du goût en atteste. Nos 
Montagnes et le Jura notamment, sont propices 
pour d’excellentes plantes aromatiques dont la 
fameuse Gentiane, qui ne pousse qu’à partir de 
800 mètres et n’est récoltable qu’après de 7 à 10 
ans de maturité.
Et on pourrait en citer tant d’autres…

C’est pour toutes ces raisons, que les eaux de vie 
Françaises sont les meilleures lorsqu’elles sont 
issues de leur terroir de prédilection.
Pour les alcools de fruits, nous avons 
naturellement fait confiance au savoir-faire 
de Laurent Noyer dont les Fines et les Marcs 
sont si bluffants. Il a su dénicher dans nos 
meilleurs terroirs des qualités de fruits et de 
distillation exceptionnelles. Le résultat est d’une 
gourmandise et d’une fraicheur infinies : quels 
délices !

Pour les alcools de plantes, nous sommes allés 
dans nos souvenirs d’enfants Bourguignons car 
nos avons tous pris pour une journée de sports 
d’hivers la Gentiane Bleue, ce train reliant Dijon 
aux stations du Haut-Doubs. C’est au cœur de 
cette région que se trouve la Distillerie Marcel 
Michel. Forte d’une histoire remontant à 1888, 
ses descendants perpétuent la tradition pour 
produire la très rare et recherchée Gentiane. 
Tant de pays nous envient ces terroirs et les 
alcools qu’ils produisent. Il serait dommage de 
ne pas en profiter !

Le résultat est d’une gourmandise 
et d’une fraicheur infinies : quels 

délices !

08 A L C O O L S  D E  F R U I T S  E T  D E  P L A N T E S  D E  F R A N C E

NOYERS FRÈRES
LA MAISON NOYER FRÈRES REGROUPE 

SES « ÉLIXIRS » SOUS LA MARQUE 
REYON®. 
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A L C O O L S  D E  F R U I T S  E T  D E  P L A N T E S  D E  F R A N C E

POIRE WILLIAMS
Vallée de Valloire (Drôme)

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Robe transparente, nez d’une belle fraîcheur avec des notes 
de jasmin. En bouche, fruit légèrement acidulé très présent 
et naturel. Finale fraîche avec un bel équilibre alcool/fruit 
; fruit très présent donne à cette eau de vie un côté «très 
nature».

À  B O I R E
A déguster frappée sur un lit de glace ou en cocktail.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 45 ° - 70 cl. Fermentation 3 à 4 semaines - Distillation 
alambic quatre vases – Mise en bouteille en septembre 2014. 
• Code tarif  820 - Avec étui - Disponibilité immédiate.

FRAMBOISE
Drôme 

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Robe transparente, nez  sur des notes de rose et de lilas. 
Bouche avec un fruit très présent donnant à cette eau de 
vie un côté suave très agréable. Finale d’une belle fraîcheur, 
de légères notes de fraises des bois conférant une naturalité 
remarquable.

À  B O I R E
A déguster frappée sur un lit de glace ou en cocktail.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 43 ° - 70 cl – Variétés : Mecker et willamette. Fermentation 
2 à 4 semaines - Distillation alambic quatre vases – Mise en 
bouteille en septembre 2014. 
• Code tarif  823 - Avec étui - Disponibilité immédiate.
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EAU DE VIE DE GENTIANE SUPÉRIEURE
N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Robe transparente. Nez boisé avec des arômes de racines. Extrême longueur en 
bouche.

À  B O I R E
A déguster pour l’apéritif.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 45 ° - 35 cl ou 70 cl. Fermentation naturelle pendant six semaines - Distillation en 
alambics traditionnels avec une seule deux passes – Mise en bouteille sans ajouts ni 
filtration.
• Codes tarifs  683 et 684 – Sans étui -  Disponibilité immédiate.

DENISET-KLAINGUER 

A L C O O L S  D E  F R U I T S  E T  D E  P L A N T E S  D E  F R A N C EA L C O O L S  D E  F R U I T S  E T  D E  P L A N T E S  D E  F R A N C E

REINE-CLAUDE DU 
PÉRIGORD 
Hors d ’âge ( XO)

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Robe ambrée due à l’élevage en fût de chêne. Nez d’amande 
et d’acacia. Bouche sur des notes d’amandes douces, très 
suaves et féminines. Finale avec un fruit très présent et tout 
en finesse,  très léger boisé. Eau de vie très féminine qui 
ravira les amatrices de spiritueux.

À  B O I R E
A déguster chambrée ou en cocktail. Cette eau de vie 
accompagnera agréablement un café.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 42 ° - 70 cl – Elevage d’abord 4 ans en fûts de chênes de 
220 litres puis 6 ans en foudres. Fermentation naturelle d’un 
mois - Distillation en alambics traditionnels avec une seule 
passe – Mise en bouteille en septembre 2014 sans coloration 
ni filtration – Série limitée à 500 bouteilles.
• Code tarif  826 - Avec étui - Disponibilité immédiate.

PRUNE D’ENTE DU 
PÉRIGORD
Hors d ’âge ( XO)

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Robe ambrée due à l’élevage en fût de chêne. Nez de miel 
et de fruits confits. Bouche avec pruneau présent et boisé 
marqué. Finale sur le pruneau qui ne trahit pas les origines 
de cette eau de vie. Légères notes de miel.

À  B O I R E
A déguster chambrée ou en cocktail. Cette eau de vie 
accompagnera agréablement un café.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 46 ° - 70 cl – Elevage 10 ans en fûts de Cognac. Fermentation 
naturelle d’un mois - Distillation en alambics traditionnels 
avec une seule passe – Mise en bouteille en septembre 2014 
sans coloration ni filtration. 
• Code tarif  836 - Avec étui - Disponibilité immédiate.
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Quelle est la « boisson nationale russe » ? La  
« vodka », évidemment ! Mais quelle vodka les 
Russes buvaient-ils au temps d’Ivan le Terrible, 
de Pierre le Grand, de Dostoïevski, de Tchékhov 
ou de Pouchkine ? Et quelle «petite eau » faisait 
le délice des Rois, Reines et nobles européens ? Il 
s’agissait d’une boisson totalement différente de 
la vodka que nous consommons aujourd’hui.
À cette époque, les colonnes à distiller n’avaient 
pas encore été découvertes et l’éthanol n’était pas 
encore utilisé. Inventée en Europe de l’Ouest pour 
l’industrie chimique, la technique de rectification 
ne parvient en Russie qu’en 1870.

Toutes les vodkas du monde, produites entre 
1895 et 2012, le sont à base d’alcool pur rectifié et 
ne présentent aucun goût, ni arôme. Avant 1895, 
la vodka était un alcool 
de grain distillé dans des 
alambics en cuivre, tout 
comme le whisky single 
malt, et se nommait 
POLUGAR.

POLUGAR fut interdit en Russie en 1895 lors de 
l’introduction du monopole d’Etat. L’utilisation 
exclusive de l’alcool éthylique rectifié pour 
fabriquer la vodka fut alors imposée. Toutes les 
distilleries traditionnelles et leurs alambics en 
cuivre furent détruits. Les technologies modernes 
furent introduites. Les recettes de distillation au 
grain de la noblesse furent jetées aux oubliettes.

La législation russe actuelle interdit toujours la 
distillation au grain traditionnelle dans le pays. 
Seul un alcool de grain ultra-pur (96 %) peut être 
utilisé pour réaliser de la vodka.

POLUGAR est donc produit en Pologne dans 
une ancienne distillerie réhabilitée, Rodionov, 
située près d’un vieux palais dans une forêt, loin 
de tout autre site de fabrication, toute route ou 
grande ville.

Le terme POLUGAR signifie « vin de pain 
à moitié brûlé ». Lorsque les alcoomètres 
n’existaient pas encore et qu’il fallait déterminer 

le degré d’alcool d’une boisson pour en établir 
le prix, on procédait au test suivant : deux unités 
de l’alcool étaient portées à ébullition, puis 
enflammées. Au terme de cette procédure, il 
devait rester une unité d’eau. En d’autres termes, 
la moitié de la boisson était brûlée, ce qui explique 
son nom : « Polugar» (du russe, « à moitié brûlé »). 
Après l’invention des alcoomètres, les mesures 
effectuées déterminèrent le degré d’alcool du 
POLUGAR à 38,5 %. 

Grâce à une recette trouvée dans un ouvrage 
du XVIIIe siècle, Boris Rodionov, historien de 
la vodka renommé, académicien et écrivain, 
l’alcool prisé par la noblesse russe il y a 250 
ans, ce symbole de la gastronomie russe a été 
remis au goût du jour, s’inspirant des procédés 

traditionnels. POLUGAR 
utilise un seigle de 
ferme soigneusement 
sélectionné et de l’eau 
naturelle en faisant 
uniquement appel à des 

processus traditionnels pour le brassage. Au lieu 
d’adopter un long processus de vieillissement 
dans des barils de chêne, est respectée la 
méthode des propriétaires russes qui utilisaient 
des techniques de nettoyage progressives 
avec du blanc d’œuf naturel. Ainsi, le goût des 
matières premières est conservé, à savoir, pour le 
POLUGAR, une délicieuse saveur de grain. 

POLUGAR ne ressemble à aucune vodka 
moderne et fait l’unanimité chez les amateurs 
de spiritueux les plus exigeants parce qu’ils 
y retrouvent les mêmes qualités que dans les 
alcools de grain également distillé dans des 
alambics traditionnels en cuivre tels les Whiskys 
Ecossais. 

POLUGAR a des qualités gastronomiques 
reconnues par les plus grands chefs et vous 
trouverez forcément l’une de nos recettes  
POLUGAR pour vos apéritifs ou repas convivial 
entre amis. A vous désormais de découvrir le plus 
traditionnel des alcools russes à un niveau de 
qualité incroyable : le POLUGAR.

POLUGAR ne ressemble à 
aucune vodka moderne et fait 

l’unanimité chez les amateurs de 
spiritueux les plus exigeants 

P O L U G A R

09
POLUGAR

N° 1
SEIGLE E T BLÉ

P R É S E N TAT I O N
Mélange artisanal de grains de seigle et de blé soigneusement sélectionnés, qui 
est ensuite distillé à trois reprises dans un alambic en cuivre, conçu selon des 
dessins d’époque. Pour finir, le précieux liquide est raffiné au charbon de bois de 
bouleau naturel.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez de brioche maison. Bouche délicate, légèrement douceâtre. Saveur délicate 
chaleureuse du pain de seigle et du pain blanc, crackers et croûte de pain avec des 
notes de miel et de pain. Finale longue dominée par des touches de pain blanc, 
avec des notes de grains, herbes de prairie, foin frais, chapelure de pain chaud.

À  D É G U S T E R
Apéritif iodé et salé. En Dirty Martini avec une olive verte de Provence.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 38.5 ° - 50 cl ou 150 cl. Triple distillation dans des alambics – Traitement avec 
du charbon de bouleau.
• Code tarif 1037 ou 1039- Sans étui - Disponibilité immédiate.

P O L U G A R

A U X  O R I G I N E S  D E  L A  V O D K A

141

DIVA France - 3, rue du Grenier à Sel - 21200 Beaune

140



Polugar №5 Raifort.

Basée sur la recette des vodkas classiques  
russes aromatisées du XIXe siècle: la triple 
distillation de seigle et de blé dans un alambic 
de cuivre traditionnelle, à la troisième 
distillation est ajouté le raifort. La longue 
purification par le charbon de bouleau.

Arôme : Les feuilles et les racines de raifort, 
des tons legeres douceâtre 

Goût : frais, gastronomique, appétissant, 
brillant, aiguë, notes de feuilles et de raifort, 
les épices et l'herbe coupée.

Finale : notes herbacées, le poivre et le raifort

Recommandations : des zakuskies Russes 
traditionnelles - porc en gelée, langue de 
bœu f bou i l l i , l e po i sson en ge lée , 
champignons marinés, l'esturgeon, potage 
d'esturgeon, veau bouillie froide, soupe de 
poisson, halophyte poissons, soupe aigre.  Un 
remarquable aperitif et un composant exotique 
pour des cocktails sophistiques.

N° 2
AIL E T PIMENT

P R É S E N TAT I O N
Mélange artisanal de grains de seigle et de blé soigneusement sélectionnés, 
qui est ensuite distillé à trois reprises dans un alambic en cuivre, conçu selon 
des dessins d’époque. Pour finir, le précieux liquide est raffiné au charbon 
de bois de bouleau naturel et puis infusé aux gousses d’ail et de piments forts 
soigneusement sélectionnés.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez élégant d’ail cuit et de piment délicat. Saveur chaleureuse et aromatique, 
puis chaude du poivre. Des aromes de pain à base de blé et de seigle. Finale 
persistante avec des notes d’ail, d’épices et de lard et de légères nuances de grains 
et de pain.

À  D É G U S T E R
Parfait pour un Bloody Mary. Sur des Tapas. Repas conviviaux d’hiver : 
choucroute, potée, pot au feu.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 38.5 ° - 50 cl.
• Triple distillation dans des alambics – Traitement avec du charbon de bouleau.
• Code tarif 1040 - Sans étui - Disponibilité immédiate.

N° 3
CUMIN

P R É S E N TAT I O N
Cet alcool est fabriqué à partir d’un distillat de seigle auquel sont ajoutés du carvi 
(cumin des prés) et de la coriandre avant la troisième distillation, lui conférant 
ainsi le goût très familier du bien-aimé pain Borodinsky.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez riche de pain Borodinsky, épicé et dense. Des notes d’herbe sèche, de carvi 
abondant, de coriandre, d’aneth séchée, d’épices séchées, de fleurs sauvages, 
d’herbes coupées, de pain de seigle chaud. Des touches de lait et de beurre.
Des notes de pruneau. Des rappels de mûre, acacia, poivre noir, pâte à pain, 
soupçon de zestes d’agrumes. Bouche rafraîchissante, ouverte, délicate, 
complexe, équilibrée, gourmande, tendre, pleine, régulière, intense, légèrement 
sucrée, élégante. Finale légèrement sucrée également sur la croûte de pain noir 
et le pain de seigle.

À  D É G U S T E R
Rondeur en Bouche. Excellent comme sur apéritif dinatoire. En digestif avec 
un cigare très puissant. Refroidir légèrement avant de servir. S’allie à la cuisine 
Épicée. En Sour (dans un shaker, jus de citron jaune, sirop de sucre de canne, 
quelques feuille d’origan et un trait d’absinthe Bourgeois).

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 38.5 ° - 50 cl ou 150 cl. Triple distillation dans des alambics – Traitement avec 
du charbon de bouleau.
• Code tarif 1044 ou 1042 - Sans étui – Disponibilité immédiate.

N° 5
RAIFORT

P R É S E N TAT I O N
Mélange artisanal de grains de seigle et de blé soigneusement 
sélectionnés, qui est ensuite distillé à trois reprises dans un 
alambic en cuivre, conçu selon des dessins d’époque. Le 
raifort est rajouté au moment de la troisième distillation. 
Pour finir, le précieux liquide est raffiné au charbon de bois 
de bouleau naturel.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez de feuilles et de racines de raifort avec des notes 
légèrement douceâtre. Bouche fraiche, gastronomique, 
appétissante. Des notes d’épices et d’herbe coupée. Finale 
des notes herbacées, de poivre et de raifort.

À  D É G U S T E R
Surprenant ! Bon en cocktail comme sur glace.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 38.5 ° - 50 cl.
• Triple distillation dans des alambics – Traitement avec du 
charbon de bouleau. 
• Code tarif 1145 Sans étui - Disponibilité immédiate.

N° 4
MIEL E T EPICES

P R É S E N TAT I O N
Mélange artisanal de grains de seigle et de blé soigneusement 
sélectionnés, qui est ensuite distillé à trois reprises dans un 
alambic en cuivre. Sont ajoutés les arômes de piment fort 
à la troisième distillation. Pour finir, le précieux liquide est 
raffiné au charbon de bois de bouleau naturel et infusé au 
miel.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez sophistiqué, délicat et doux, agréable, de poivre 
aromatique et de miel de prairie. Touche de fleurs blanches, 
d’épices. Notes de poivre blanc, de feuille de laurier, de 
saumure, de produits de salaison, d’herbes et d’épices dans 
la saumure. Et encore des notes de pêches, d’abricots, de 
cannelle, de poivre, de persil séché, de gingembre. Pour 
finir : un soupçon de basilic et de noix de muscade. Bouche 
tendre, intense, épicée, raffinée. Saveur piquante agréable 
mais aussi de miel, rhum, de sirop de sucre doux, de poivre et 
autres épices, d’aneth, de gingembre. Des notes mentholées 
séduisantes. Finale ronde, douce, sucrée, épicée (gingembre, 
noix de muscade).

À  D É G U S T E R
Parfait avec tous les plats relevés et épicés et comme apéritif. 
Dans Un hot drink en hiver, sur une variation de Manhattan 
ou Brooklyn.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 38.5 ° - 50 cl. Triple distillation dans des alambics – 
Traitement avec du charbon de bouleau.
• Code tarif 1046  - Sans étui - Disponibilité immédiate.

P O L U G A RP O L U G A R

T I P S
POLUGAR a des qualités gastronomiques 

reconnues par les plus grands chefs
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WHEAT POLUGAR
P R É S E N TAT I O N
Le Polugar au blé est fabriqué par triple distillation du moût 
artisanal de grains de blés maltés et non maltés dans un alambic 
en cuivre. La troisième distillation s’ensuit d’un processus 
complexe et couteux de purification au blanc d’oeuf (alors très 
populaire chez les riches propriétaires russes du 18ème siècle) 
et d’une longue purification du distillat au charbon de bouleau.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez doux, rond, léger et délicat. Arôme de chapelure de blé 
chaude, puis des notes de grain et de pain, foin, herbe sèche, 
légèrement salé, chou mariné au vinaigre. Enfin de miel mi-sucré 
en arrière-plan. Bouche douce, directe, franche et complexe, 
mesurée et gourmande. Nuances légèrement salées et végétales 
dominées par le pain blanc. Le goût attire par son velouté, ses 
tonalités florales et fruitées et son jeu en bouche - l’élégante 
amertume rivalise avec les touches épicées, puis elle disparaît 
peu à peu pour laisser place à une touche de pain persistante et 
intense. En finale, un arrière-goût léger et doux avec des notes 
de grains, de pain blanc moelleux à base de blé.

À  B O I R E
Formidable boisson de fête, légère, belle rondeur, peut 
accompagner les repas. Donne l’envie d’en boire davantage. 
Boisson jamais ennuyeuse voire universelle. Refroidir 
légèrement. Avec un bitter lemon Gents sur glace avec deux 
tranches de citron vert (à boire au bord d’une piscine!).

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 38.5 ° - 70 cl. Triple distillation dans des alambics – Traitement 
avec du charbon de bouleau et du blanc d’œuf frais (selon la 
méthode russe authentique).
• Code tarif 1033 - Avec étui - Disponibilité immédiate.

BARLEY
P R É S E N TAT I O N
Cette eau-de-vie est élaborée sur une base de bière d’orge 
sélectionnée et brassée maison. Elle subit une triple distillation 
dans l’alambic de cuivre, après quoi le noble distillat est purifié à 
du blanc d’œuf frais et du charbon de bouleau. Dans la seconde 
distillation on coupe une quantité importante de «têtes» et 
«queues». C’est la troisième distillation qui va donner l’arôme et 
le goût du pain d’orge.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez légèrement piquant, et épicé, avec des notes de poivre. La 
bouche est souple, riche, réchauffante, douce, charmante. Notes 
feutrées de pains d’orge, les noisettes, les herbes des champs, 
meules de paille, gâteaux faits maison, miel de sarrasin, orge 
germé, son et mie de pain chaude. Finale longue sur des notes 
d’épices, biscuits à l’avoine.

À  D É G U S T E R
Sec ou « On the Rocks » après une journée de travail harassante. 
Sur un apéritif dinatoire rustique ou axé sur les produits marins.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 38.5 ° - 70 cl.
• Triple distillation dans des alambics – Traitement avec du 
charbon de bouleau et du blanc d’œuf frais (selon la méthode 
russe authentique).
• Code tarif 1035 - Avec étui - Disponibilité immédiate.

CLASSIC RYE
P R É S E N TAT I O N
Le Classic Rye est fabriqué avec du seigle malté broyé, 
soigneusement sélectionné, et de l’eau, sans aucun processus 
de purification chimique. L’alcool est distillé trois fois dans des 
alambics en cuivre fabriqués selon des modèles du 18ème siècle 
et traités avec du charbon de bouleau et du blanc d’œuf frais 
(selon la méthode russe authentique). Le Polugar single malt au 
seigle est mis en bouteille dans des contenants en verre très fins, 
fabriqués selon un modèle de flacon ayant appartenu à la reine 
Elizabeth, datant de 1745 et exposé au musée national russe.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez frais, intense, brioché, arôme de plats faits maison, pâte à 
base de seigle, pain de seigle, aneth, carvi et épices à marinade, 
touche de malt dense, miel de sarrasin, fraîcheur du pain, grains, 
herbes fraîches, fleurs sauvages et une douceur étourdissante, à 
peine perceptible. En bouche, un goût chaleureux et délicat du 
pain de seigle, légèrement sucré, quelque peu mielleux, épicé, 
une légère amertume herbacée, agréable. Finale persistante, 
chaude et chaleureuse, avec des notes intenses de pain de seigle, 
légèrement salé et poivré, une légère amertume d’armoise, 
noisettes, amande, miel.

À  B O I R E
A l’apéritif comme on le ferait avec un Rye Whiskey, en variante 
d’un Vesper par exemple.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 38.5 ° - 70 cl. Triple distillation dans des alambics – Traitement 
avec du charbon de bouleau et du blanc d’œuf frais (selon la 
méthode russe authentique).
• Code tarif 1031 - Avec étui - Disponibilité immédiate.

SINGLE MALT RYE
P R É S E N TAT I O N
Le Polugar single malt au seigle est fabriqué avec du seigle 
malté broyé, soigneusement sélectionné, et de l’eau, sans aucun 
processus de purification chimique. L’alcool est distillé trois 
fois dans des alambics en cuivre fabriqués selon des modèles du 
18ème siècle et traités avec du charbon de bouleau et du blanc 
d’œuf frais (selon la méthode russe authentique). Le Polugar 
single malt au seigle est mis en bouteille dans des contenants 
en verre très fins, fabriqués selon un modèle de flacon ayant 
appartenu à la reine Elizabeth, datant de 1745 et exposé au musée 
national russe.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez intense, brioché, arôme de plats chauds faits maison, 
crackers au seigle, coriandre, malt, miel, grains, herbes nouvelles 
et fleurs sauvages, légèrement sucré. En douche une douce 
saveur de pain de seigle frais, miel de tilleul, herbes de prairie et 
grains ; une légère amertume apportée par le seigle. Finale très 
persistante, s’estompant graduellement, chaude, chaleureuse, 
avec des notes intenses de pain de seigle, miel, amandes sucrées 
et fleurs sauvages.

À  D É G U S T E R
Sec en digestif pour se confronter aux plus élégants et aux plus 
rares Single Malts Ecossais.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 38.5 ° - 70 cl. Triple distillation dans des alambics – Traitement 
avec du charbon de bouleau et du blanc d’œuf frais (selon la 
méthode russe authentique).
• Code tarif 1029 - Avec étui - Disponibilité immédiate.

P O L U G A RP O L U G A R
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G I N

G I N

Après la péninsule Ibérique et le Royaume-Uni, la folie du 
Gin débarque France ! En dégustant notre Gin Néerlandais 
VL 92, ou notre nouveauté artisanale de la distillerie 
Bercloux vous comprendrez pourquoi. 

La production de gin a commencé dans les Pays-Bas et partie 
de la Belgique actuelle à la fin du XVIIe siècle pour ensuite 
s’étendre à l’international, notamment en Angleterre. En 
effet, le gin est assez proche de son ancêtre le genièvre qui 
est une boisson traditionnelle dans tous les anciens Pays-
Bas. Le gin est une obtenu en aromatisant de l’alcool rectifié 
d’origine agricole avec des baies de genévrier. La fabrication 
du gin commence par la fermentation d’une céréale (orge, 
seigle et maïs). 

 La saveur du gin ordinaire est celle d’un alcool très sec, ce 
qui fait qu’on le boit rarement pur. On le retrouve surtout 
dans la composition de nombreux cocktails quand il n’est 
pas déjà commercialisé dans une version aromatisée tel 
notre Polugar n°10 auquel sont rajoutées des herbes de la 
Taïga de Sibérie. 

Par le passé, le gin employé sur les bâtiments de guerre 
de la Royal Navy titrait à près de 50°, ce qui permettait de 
conserver les propriétés explosives de la poudre à canon si 
elle était mise en contact accidentellement avec la boisson 
(stockage en soute). Une histoire proche voire similaire au 
Rhum Jamaïque 5 ans Navy Strengh de la Compagnie des 
Indes ! L’usage du gin était aussi médical puisque la Quinine 
qu’il contient guéri la fièvre, comme l’explique l’histoire du 
Gin Horatio.

Avec son flacon d’une classe absolue, son registre 
aromatique très Latin, Generous est sans doute le Gin qu’il 
manquait au marché Français pour qu’il décolle enfin. Il 
vient compléter notre offre qui s’est par ailleurs étoffée d’un 
Gin Français. 
Bien entendu, tous ces Gins sont à déguster avec Gents, 
notre Swiss Roots Tonic Water.

Bien entendu, tous ces Gins sont à déguster 
avec Gents, notre Swiss Roots Tonic Water.

10
GIN GENEROUS

GIN GENEROUS
P R É S E N TAT I O N
Imaginez un Gin comme un jardin parfait ou un bosquet de rêve, 
riche d’essences multiples : les agrumes, des baies roses, des 
oranges sanguines, le poivre, des baies de sureau, le citron vert, 
le genévrier …
Tous les ingrédients de ce gin sont naturels. Certains sont 
obtenus par la macération, d’autres par des distillations dans un 
processus unique et complexe. 

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Un bouquet généreux de saveurs où les arômes d’agrumes sont 
dans  l’harmonie parfaite avec des notes épicées, des accents 
floraux et une présence gourmande de baies et le genévrier.

À  B O I R E
Pour un Gin Tonic frais et plein de caractère ! Mais aussi pur 
pour profiter de sa personnalité assez unique. 

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 44° - 70 cl- Elaboré et embouteillé en France
• Code tarif 1579 – Disponibilité immédiate
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G I NG I N

HORATIO DRY GIN
PRODUIT EN FRANCE

P R É S E N TAT I O N
1771, Nelson débute sa carrière comme simple mousse sur le « HMS 
Raisonnable ». Pendant 34 ans, il va permettre à la marine Anglaise 
de se rendre maître des mers et des océans. Cette domination n’est 
pas celle d’un Amiral audacieux bénéficiant d’excellents navires, du 
support de la plus grande puissance économique de ce temps pour qui 
le contrôle des voies de navigation était vital. Ces victoires sont celles 
de marins Anglais depuis peu préservés des maladies du temps grâce 
aux miraculeux remèdes que Nelson prescrit largement à ses hommes 
: du Gin avec la Quinine contre les fièvres et avec du Citron contre 
le scorbut. Cet incroyable secret fut gardé de nombreuses années ; 
jusqu’au 21 octobre 1805. Ce jour-là, au large de Trafalgar, le vaisseau « 
Le Redoutable» du Vice-Amiral Jean-Henry Dupotet a livré un combat 
héroïque contre les 100 canons du Victory mené par Nelson. Une telle 
bravoure suscita le respect des vainqueurs qui recueillirent 32 rescapés 
(sur 666 membres d’équipage). C’est en partageant des semaines de 
navigation avec leurs vainqueurs que ces quelques Français connurent 
et apprirent les vertus bénéfiques d’une boisson presqu’inconnue des 
troupes Napoléoniennes. Rapatriés au port de Bordeaux, proche de 
deux régions, celles du Cognac et de l’Armagnac, où la distillation est 
une tradition, c’est naturellement que certains se mirent patiemment 
à élaborer leur propre Gin. Plus de 200 ans après, cette tradition s’est 
perpétuée dans le Sud-Ouest de la France et permet d’apporter au 
Gin toutes les touches du génie Français : finesse, élégance, fraicheur, 
unicité. L’esprit des grognards de la Vieille Garde qui meurt mais ne 
rend pas et le mot de Cambronne révèlent certes un héroïsme admiré, 
mais surtout une immense grandeur d’âme.  Nos 32 marins rescapés 
n’auraient pas imaginé que le GIN élaboré par leurs descendants ne 
soit pas aussi une reconnaissance à leur vainqueur, décédé de ses 
blessures, ce lundi 21 octobre 1805. C’est ainsi que ce GIN Français 
s’appelle HORATIO.charbon de bouleau.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Couleur translucide avec une jolie brillance. Nez sur des notes 
d’agrumes très agréables. Belle fraîcheur avec des notes d’épices 
légèrement poivrées et très «nature». Bouche d’une belle texture et 
très expressive ; on est conquis par les parfums de citron, citron vert 
et de mandarine fraîchement cueillies qui apportent à ce gin une 
très belle typicité unique. Belle longueur en bouche où on retrouve 
également tout le bouquet caractéristique de grands GIN tel que la 
genièvre.

À  B O I R E
En tonic avec Gents, notre Swiss Tonic Water. Dans tout cocktail où la 
fraicheur des agrumes est recherchée.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 42 ° - 70 cl.
• Codes tarifs 1213 - Sans étui - Disponibilité immédiate.

VL 92 GIN 
Va n  To o r

P R É S E N TAT I O N
Le Gin est apparu 14ème siècle au Pays-Bas sous le nom Genever. 
Il s’est ensuite internationalisé et s’est dénommé Gin. VL92 Gin 
est né de la quête de deux Entrepreneurs, Leo Fontijne et Sietze 
Kalkwijk de trouver leur gin ultime. Construit sur une base de 
vin de malt, le VL92 a ses racines dans la tradition du genièvre 
Néerlandais. Le vin de malt lui donne tout son corps et sa 
rondeur, il est le support de son arome. Sa complexité provient 
de l’assemblage hors du commun d’espèces botaniques, comme 
la feuille de coriandre qui marque le gin d’une excentrique 
note citronné. Le gin est nommé d’après un voilier historique 
néerlandais  de la ville de Vlaardingen qui contenait des épices 
exotiques trop osées pour les recettes de genièvre locales 
mais parfaites pour le Gin VL92. Le 15 mai 2012, la première 
expédition de VL92 Gin a été réalisée en dehors des Pays-Bas, à 
Londres. VL 92 est un gin artisanal de grande qualité.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez intense sur la coriandre avec des arômes de zestes de citron 
vert. Il est équilibré par des notes vaporeuses voire crémeuse. La 
bouche est ronde et délicate pour une époustouflante harmonie 
aromatique, entre d’une part les notes épicées (poivre blanc, 
gingembre) ou d’agrumes, et d’autres part le côté crémeux 
et malté. La finale est longue, riche et opulente ; restant très 
précise. Un Gin époustouflant !

À  B O I R E
Tel quel en apéritif voir en digestif. En tonic avec deux tranches 
fines de gingembre ou avec le « Carice », cocktail créé par Marco 
Mathieux.. 

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 41.7 ° - 50 cl.  Base de 25% de vin de malt (distillat de plusieurs 
variétés de grains) puis nouvelle distillation. Distillé le 13 février 
2014 par la distillerie Van Toor, une des plus petites distilleries 
des Pays-Bas.
• Code tarif 505 – Disponibilité immédiate

VL 92 GIN HORATIO DRY GIN
PRODUIT EN FRANCE PAR PICKWICK ET REYON
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Polugar №10 Juniper. (Old Russian Gin)

Basée sur la recette des vodkas classiques  russes 
aromatisées du XIXe siècle: la triple distillation de 
seigle et de blé dans un alambic de cuivre 
traditionnelle, à la troisième distillation est ajouté les 
baies de genièvre. La longue purification par le 
charbon de bouleau.

Arome : notes épinette, pain sucré, frais, nuances de 
pin 

Goût : rafraîchissant, épicé, lumineux et saturé. Notes 
de genièvre parfumé, herbes de Taiga de Sibérie, 
épices rares, fleurs sauvages, le blé et le pain de 
seigle, des cereals de champs et des gâteaux faits 
maison.

Finale : durée moyenne, rafraîchissante, avec des 
notes de genièvre reconnaissables, notes de 
l'échéance 

Recommandations : potage russe aux nouilles et 
des champignons de foret, rôti aux herbes, le gibier, 
les steaks, les cailles, les pommes de terre cuites au 
four, champignons marinés, le chou, le gibier, le 
poisson fumé, gelée de baies. Un léger aperitif  et un 
element parfait  pour des cocktails.

N°10
OLD RUS SIAN GIN

P R É S E N TAT I O N
A l’instar des toutes les eaux-de-vie produites par la famille 
Rodionov et fils, cet Old Russian Gin est distillé dans des 
alambics traditionnels en cuivre. Seigle et blé y sont distillés 
deux fois. Ce n’est qu’au moment de la troisième distillation que 
les baies de genièvre et que les herbes de la Taïga de Sibérie sont 
rajoutées. S’en suit une longue purification par du charbon de 
bouleau.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez sur des notes épinette, de pain sucré et frais avec nuances 
de pin. Bouche très rafraîchissante, épicée et lumineuse. Notes 
de genièvre parfumé, d’herbes de Taiga de Sibérie, d’épices rares, 
de fleurs sauvages, de gâteaux faits maison. Finale d’une belle 
longueur rafraîchissante encore, avec des notes de genièvre 
reconnaissables.

À  B O I R E
Nature en premier verre apéritif. En tonic avec du citron vert.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 38.5 ° - 50 cl. – Elevage d’abord 4 ans en fûts de chênes de 220 
litres puis 6 ans en foudres. Triple distillation dans des alambics 
traditionnels en cuivre.
• Code tarif 1146 - Disponibilité immédiate.

GIN BERCLOUX
P R É S E N TAT I O N
La Distillerie Bercloux élabore ses eaux-de-vie en utilisant 
une méthode de distillation moderne grâce à son alambic 
STUPFLER ® . Fondé à Bordeaux en 1925, Alambics STUPFLER 
® s’est spécialisé dans la conception et la fabrication sur mesure 
d’alambics à la pointe de la technologie pour la distillation 
d’eaux-de-vie de qualité Ultra-Premium. Depuis presque un 
siècle au service des clients les plus exigeants, les Alambics 
STUPFLER ® ont peu à peu développé leur propre technologie 
qui surpasse désormais tous les autres modes de distillation. Le 
Système Exclusif STUPFLER® permet aujourd’hui d’obtenir en 
une seule distillation de très élégantes eaux-de-vie, sans aucun 
des défauts inhérents aux alcools issus des autres alambics à 
colonne (dureté,  brûlure, agressivité…) ou à repasse (pertes 
d’arômes). Riches, fines, étonnamment souples et douces, 
les eaux-de-vie auront conservé l’intégralité et la diversité 
aromatique des matières premières dont elles seront issues.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Ce Gin Bio se caractérise par une robe voluptueuse et limpide. 
La coriandre procure un nez frais et épicé, surmonté par des 
arômes herbacés grâce aux racines d’angélique et de calamus 
Bio. Les baies de genièvre apportent une grande longueur en 
bouche tout en restant délicate et suave.

À  B O I R E
Cocktail Green Life pour les barmen avertis : 3cl Gin, 1cl jus de 
citron jaune, 1 cl jus de citron vert, 3,5cl jus de concombre frais, 
1cl liqueur Thymus Citriodorus. Shakez tous les ingrédients 
et servez dans un verre à cocktail, ajoutez un fine tranche de 
gingembre frais et dégustez.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 45 ° - 70 cl. Simple distillation dans un alambic STUPFLER ®
• Code tarif 1580 - Disponibilité immédiate.

POLUGAR GIN BERCLOUX
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T E Q U I L A

C’est autour de la légende de la déesse Aztèque Mayahuel 
que se retrouvent les origines de la Téquila. Cette eaux-de-vie 
est issue de la fermentation puis de la distillation d’un moût 
composé d’au moins de 51% de sucres issus de jus d’agave.

David Ravandi, autre légende, mais bien vivante, de la Téquila, 
s’est installé dans la ville de Amatitan à 1 300 mètres d’altitude 
à 56 km de Guadalajara pour créer les Téquilas 123 dans une 
démarche très qualitative et soucieuse de l’environnement. 
Sa production est 100% issue de sucres d’agaves bleus élevées 
sur des sols volcaniques et certifiées bio. Leur coeur (pinas) 
n’est récolté à la main qu’à partir de la dixième année de la 
plante. Leur cuisson lente dans des fours traditionnels 
en pierre pendant 38 heures à température basse de 100° 
permet d’en rendre les sucres fermentescibles. Les pinas sont 
ensuite écrasés avec soin pour libérer leur jus sucré. Après 
une fermentation sans levures exogènes de 72 heures, David 
Ravandi utilise des alambics en inox avec plateau en cuivre 
traditionnels pour sa double distillation.

Les petits lots ainsi produits sont élevés jusqu’à 18 mois. La 
mise se fait sur place dans des bouteilles de verre recyclé 
soufflée à la main. Les étiquettes inspirées de l’histoire de la 
déesse Mayahuel sont produites avec du papier également 
recyclé et de l’encre de soja.

T E Q U I L A

11
123 ORGANIC

UNO
ORGANIC BLANCO

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez puissant et salin avec des notes de poivre 
blanc et de truffe blanche. Bouche en deux 
temps. D’abord douce et crémeuse puis avec 
notes épicées, de réglisse, et légère de clou de 
girofle. Finale fraiche et saline encore, puis des 
notes d’écorce de citron.

À  B O I R E
Une jeune Téquila d’une qualité exceptionnelle 
que l’on prendra plaisir a déguster seule ou en 
Margarita, dans un Negroni, dans un Bloody 
mary, et pour toute créations de vos envies.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T 
C O M M E R C I A L E S 
• 40 ° - 70 cl. Elevage en cuve.
• Code tarif 1203 - Sans étui - Disponibilité 
immédiate.

1 2 3  O R G A N I C

Mexique
Amatitan
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TRES
ORGANIC ANE JO

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Robe d’une belle couleur ambrée. Nez assez puissant avec des notes de bois 
précieux. Puis de notes de caramel et de chocolat noir.

À  B O I R E
Un grand spiritueux à boire.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 40 ° - 70 cl. Elevage de 18 mois en fût de chêne.
• Code tarif 1205 - Sans étui - Disponibilité immédiate.

T E Q U I L A

DOS
ORGANIC REPOSADO

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Robe discrètement tintée par l’élevage. Notes de vanille délicate, de caramel 
au beurre salé ou de caramel mou, de crème brulée. Des aromes d’agaves 
crus puis cuits qui se dissipent sur des notes gourmandes et pâtissières. Une 
finale longue, complexe avec des pointes anisées et citronnées.

À  B O I R E
Une Téquila complexe à boire seule ou en cocktails. Sur des variations de 
Old Fashion, Mahanttan ou sazerca et pourquoi pas Martini.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 40 ° - 70 cl. Elevage de 6 mois en fût de chêne.
• Code tarif 1204 - Sans étui - Disponibilité immédiate.
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S A K E12
S A K E

Le saké japonais est une boisson 
fermentée produite à partir de riz et 
titrant aux alentours de 15% d’alcool 
par volume. Sa production apparait 
au Japon au IIIème siècle de notre 
ère, durant la période Yayoï, peu 
après l’installation des techniques de 
riziculture venues de Chine.

Son élaboration se déroule en deux 
grandes étapes : la première consiste à 
exposer le riz poli et cuit à la vapeur à 
un champignon microscopique appelé 
Koji. Celui-ci libère les enzymes 
nécessaires à la saccharisation des 
macromolécules d’amidon et leur 
transformation en sucres simples 
fermentescibles.
La seconde étape est la fermentation 

proprement dite, avec intervention 
des levures. Elle se déroule sur 
quatre semaines environ, avec ajout 
régulier d’eau de source et de riz cuit 
au contenu des cuves. Elle se termine 
par le pressurage, la filtration et une 
pasteurisation douce avant la mise en 
bouteille.

Le saké se consomme à l’apéritif 
ou au cours du repas, servi 
traditionnellement dans de petits 
bols en céramique ou, de façon plus 
contemporaine, dans des verres à 
vin. Les associations avec la cuisine 
japonaise sont évidentes, mais le saké 
accompagne de très belle manière 
la cuisine occidentale et une infinité 
d’accords sont possibles. 

SHICHIKEN 

JUNMAÏ
P R É S E N TAT I O N 
La Brasserie de Yamanashi Meijo, producteur de Saké Shichiken, 
est situé au pied des Alpes japonaises, au Nord de la préfecture 
de Yamanashi, sur l’île de Honshu. Elle fût fondée en 1750 par 
le descendant d’une longue lignée de brasseurs. L’eau utilisée 
est d’une pureté exceptionnelle, elle provient de la fonte 
des neigesdu Mont Kaï Komagatake. Aujourd’hui, la 12ème 
génération soigne la production de saké, pratiquant notamment 
des fermentations longues, à basse température, dans le but de 
conserver la signature des sakés de Yamanashi Meijo : des sakés 
subtils et rafraîchissants, dans lesquels on trouve intacte la 
qualité de l’eau de source. 

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez puissant, vif et fruité, évoquant les agrumes, les fruits à chair 
blanche, la pêche, le melon. Fluide et désaltérant, on retrouve 
en bouche les notes d’agrumes et de fruits qui évoluent sur 
des sensations lactiques (yaourt, fromage blanc) et céréalières 
(orge). La finale est tendue, nette, sur des notes épicées et 
citronnée, ponctuée par une délicate amertume.

À  B O I R E
Frais, chambré ou chaud, en apéritif ou au cours du repas.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 16 ° - 72 cl. Se conserve jusqu’à 4 semaines après ouverture.  
Polissage du riz  : 70% - Riz utilisé type Hitogokochi et 
Asahinoyume.
• Code tarif 1586- Sans étui - Disponibilité 1er mai 2016.

Japon
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JUNMAÏ GINJO
P R É S E N TAT I O N
La Brasserie de Yamanashi Meijo, producteur de Saké 
Shichiken, est situé au pied des Alpes japonaises, au Nord 
de la préfecture de Yamanashi, sur l’île de Honshu. Elle fût 
fondée en 1750 par le descendant d’une longue lignée de 
brasseurs. L’eau utilisée est d’une pureté exceptionnelle, elle 
provient de la fonte des neigesdu Mont Kaï Komagatake. 
Aujourd’hui, la 12ème génération soigne la production de 
saké, pratiquant notamment des fermentations longues, 
à basse température, dans le but de conserver la signature 
des sakés de Yamanashi Meijo  : des sakés subtils et 
rafraîchissants, dans lesquels on trouve intacte la qualité de 
l’eau de source. 

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez délicat et frais évoquant la pomme verte, l’ananas, le 
melon jaune. En bouche, une belle puissance aromatique 
sur des notes de fruits juteux (poire, ananas), herbacées 
(résine de pin, bruyère), s’exprime sur un fond soyeux et 
relativement doux. Il reste vif et très désaltérant. Ce saké, 
remarquablement équilibré, a une finale fraîche, vive sur de 
jolies notes d’agrumes et une légère amertume.

À  B O I R E
Frais (5 à 15°c) en apéritif ou au cours du repas.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 15 ° - 72 cl. Se conserve jusqu’à 4 semaines après 
ouverture. Polissage du riz  : 57% - Riz utilisé type 
Yumesansui.
• Code tarif 1587- Sans étui - Disponibilité 1er mai 2016.

JUNMAÏ DAIGINJO
P R É S E N TAT I O N
La Brasserie de Yamanashi Meijo, producteur de Saké 
Shichiken, est situé au pied des Alpes japonaises, au Nord 
de la préfecture de Yamanashi, sur l’île de Honshu. Elle fût 
fondée en 1750 par le descendant d’une longue lignée de 
brasseurs. L’eau utilisée est d’une pureté exceptionnelle, elle 
provient de la fonte des neigesdu Mont Kaï Komagatake. 
Aujourd’hui, la 12ème génération soigne la production de 
saké, pratiquant notamment des fermentations longues, 
à basse température, dans le but de conserver la signature 
des sakés de Yamanashi Meijo  : des sakés subtils et 
rafraîchissants, dans lesquels on trouve intacte la qualité de 
l’eau de source.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Nez frais et vif, sur les fruits à chair blanche et les agrumes. 
La bouche est souple, riche, très fruitée (pomme verte, 
banane), avec des notes acidulées qui rappellent les bonbons 
Arlequin. IL évolue sur des notes céréalières, maïs, riz grillé, 
légèrement plus sèches, laissant deviner la pureté de l’eau de 
source. La finale est nette, les notes fruitées s’orientent sur 
davantage de maturité et de complexité. Le palais reste frais 
et joliment parfumé.

À  B O I R E
Frais (5 à 15°c) en apéritif ou au cours du repas. 

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 16 ° - 72 cl. Se conserve jusqu’à 4 semaines après 
ouverture. Polissage du riz  : 47% - Riz utilisé type 
Yamadanishiki.
• Code tarif 1588- Sans étui - Disponibilité 1er mai 2016.

S A K ES A K E

JUNMAÏ DAIGINJO OONAKAYA
P R É S E N TAT I O N
La Brasserie de Yamanashi Meijo, producteur de Saké Shichiken, est situé au pied des Alpes japonaises, au Nord de la préfecture 
de Yamanashi, sur l’île de Honshu. Elle fût fondée en 1750 par le descendant d’une longue lignée de brasseurs. L’eau utilisée est 
d’une pureté exceptionnelle, elle provient de la fonte des neigesdu Mont Kaï Komagatake. Aujourd’hui, la 12ème génération 
soigne la production de saké, pratiquant notamment des fermentations longues, à basse température, dans le but de conserver 
la signature des sakés de Yamanashi Meijo : des sakés subtils et rafraîchissants, dans lesquels on trouve intacte la qualité de 
l’eau de source.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Le nez est agréablement parfumé par des fruits frais (ananas, pêche de vigne, citron) et des fleurs (jasmin, thé blanc). En 
bouche, l’attaque est vive et désaltérante, sur un fond onctueux. Elle évolue sur le fruit et une impression de minéralité, avant 
une montée en puissance sur les épices et l’amertume, le tout sur une belle tension. Ce saké particulièrement bien équilibré et 
complexe, à une finale nette, sur la fraicheur de l’eau de source.

À  B O I R E
Frais (5 à 15°c) en apéritif ou au cours du repas.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 16 ° - 72 cl. Se conserve jusqu’à 2 semaines après ouverture. Polissage du riz  : 37% - Riz utilisé type Hitogokochi et 
Asahinoyume.
• Code tarif 1589- Sans étui - Disponibilité 1er mai 2016.
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GENMAÏ SHU
P R É S E N TAT I O N
La Brasserie de Kameman Shuzo est une brasserie 
familiale relativement récente puisqu’elle fut créée en 
1916 par Chinju Takeda, un jeune médecin, héritier d’une 
longue dynastie de docteurs de la région de Kuamamoto.  
La création de la brasserie fut décidé suite à un concours 
de circonstance assez cocasse ! En effet, il était courant à 
l’époque que les agriculteurs paient leurs consultations 
médicales en sacs de riz. A force de voir les sacs 
s’accumuler sans pouvoir en consommer la totalité, le Dr 
Takeda eu l’idée de créer une brasserie pour transformer 
le riz reçu contre bons soins en saké ! Cette production est 
aujourd’hui la plus méridionale (et la plus délicate à cause 
de la chaleur et du risque d’instabilité des fermentations) 
du Japon, et utilise toujours le riz local.

N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Sa couleur dorée aux reflets cuivrés est extraordinaire, son 
nez boisé évoque le miel, les céréales grillées et les fruits 
secs (abricot, datte, banane). La bouche est onctueuse et 
fruitée, et évolue sur des notes plus vives d’agrumes et l’on 
retrouve les fruits pressentis au nez, la pomme, la poire. 
Vif et chaleureux, les notes boisées s’expriment davantage 
au point de rappeler un whisky ! Des notes complexes de 
miel, et de foin apparaissent sur une finale longue et vive, 
évoquant le vin de paille avec une pointe d’amertume.

À  B O I R E
Frais, chambré, en apéritif ou au cours du repas.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• 15 ° - 50 cl. Se conserve jusqu’à 4 semaines après 
ouverture. Polissage du riz  : 0% - Riz cultivé selon la 
méthode Aïgamo, utilisé brut, le riz obtenu est appelé 
Genmaï Shu.
• Code tarif 1590- Sans étui - Disponibilité 1er mai 
2016.

KAMEMAN 

S A K E
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13
S E L E C T I O N 
B A R M E N

La sélection que nous vous proposons ici s’adresse 
plutôt à une clientèle qui recherche des éléments 
très qualitatifs pour composer les meilleurs 
cocktails, des plus classiques aux plus créatifs.
Sans aller jusque dans beaucoup de bars aux Etats-
Unis où les cocktails font depuis presque toujours 
l’objet d’une véritable folie, nos voisins de la 
plupart des autres pays Européens, en savourent, 
déjà depuis quelques années, de plus en plus avec 
une recherche constante de qualité. Les barmen 
y compris que pour exercer leurs talents et que la 
magie s’opère lors la 
préparation, ils devaient 
pouvoir compter sur 
des ingrédients de 
base irréprochables, 
variés, les plus naturels 
possibles, fabriquant parfois eux-mêmes les plus 
simples. Ainsi ils s’appuient par exemple sur une 
époustouflante variété de bitters, de sodas premium 
ou de tonics.

Après deux années passés à New-York auprès de 
bar tenders élevés au statut de stars, s’imprégnant 
de leur exigence, de leur créativité, de leurs recettes 
et des ambiances qu’ils savent créer, notre docteur 
ès-cocktails parcourt les continents depuis 
quelques mois pour nos proposer une sélection à 
la hauteur de notre portfolio de spiritueux. Le plus 
souvent les distilleries sont minuscules, les unités 
d’embouteillage n’existent pas, les étiquettes sont 
posées à la main, la logistique est rocambolesque 
et la France n’est pas une priorité commerciale. Il 
faudra encore quelques semaines avant que toutes 
les découvertes rapportées précieusement de ses 
voyages soient ici.

S E L E C T I O N  B A R M E N

Des ingrédients de base 
irréprochables, variés, les 
plus naturels possibles

Certains boivent leur eau tonique et amère pure mais la plupart la mélange avec du gin 
et confèrent ainsi le rôle principal à l’alcool. A la commande d’un Gin Tonic, on 

s’enquière peu sur le choix de tonic. Cela va changer avec de Gents.

Pour développer une boisson tonique totalement artisanale, le Suisse Hans Georg 
Hildebrandt a sollicité des spécialistes pour trouver une source d’amertume alterna-
tive à la quinine utilisée habituellement. Le choix s’est porté sur une préparation de 
racines de gentiane (gentiana lutea) cultivées dans le Jura et élaborée à Appenzell. Il 
explique sa volonté d’utiliser la gentiane jaune : « un Tonic suisse doit contenir un in-

grédient suisse. » La gentiane a ainsi donné son nom à la boisson : « Gents ».

L’essence de gentiane est un agent d’amertume intense. Hildebrandt lui a associé des 
arômes de citrons de Sicile et la douceur d’un sucre suisse pour créer une boisson plus 
subtile que les Tonics disponibles sur le marché mais avec une note d’amertume plus 
intense. Son créateur la décrit comme « corsée et mieux équilibrée, agréablement 

dense en bouche ». 

Depuis l’été dernier, les petites bouteilles d’eau tonique zurichoise sont sur le marché 
avec un logo simple et une illustration du dirigeable « Albatros » tiré du livre « Robur le 
Conquérant » de Jules Verne ornant les étiquettes. Un Bitter Lemon et un Ginger Ale 

complète la collection.

SWISS & AFRICAN ROOTS 
PREMIUM SODAS

SWISS ROOTS TONIC  WATER
N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Superbes bulles sublimant une amertume boisée sur des notes 
réglissées, notes d’agrumes et de citron vert, picotement très 
agréable. 

À  B O I R E
Frais, chambré, en apéritif ou au cours du repas.

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• Sans alcool - 20 cl.  Ingrédients principaux : eau, racines de gentiane 
jaune venant du Canton d’Appenzell, citron sicilien, sucre suisse. 
Fabriqué et embouteillé dans le canton d’Argovie.
• Code tarif 801- Sans étui - Disponibilité immédiate. Par carton 
de 24 bouteilles.

TONIC WATER, BITTER LEMON & 
GINGER ALE
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S E L E C T I O N  B A R M E NS E L E C T I O N  B A R M E N

SWISS ROOTS BITTER LEMON 
N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Une amertume raffinée comme dans aucun autre Bitter Lemon. 
Notes de réglisse (gentiane majeure) et d’amandes amères 
(Reine-des-Prés). Boisson aussi rafraîchissante que raffinée.  

À  B O I R E
La combinaison favorite est la Williams-Bitter-Lemon dans 
lequel on mixe la noble distillation de poire de Noyer Frères 
avec le Bitter Lemon. La carbonisation de la limonade donne 
une énorme force aux arômes de poire. En résulte un apéritif ou 
«after dinner» non conventionnel. Se combine aussi très bien 
avec un gin haute gamme. 

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• Sans alcool - 20 cl. Ingrédients principaux : eau, jus de citron, 
quinine, extrait de gentiane majeure et de Reine-des-Prés venant 
du Canton d’Appenzell,  sucre suisse. Fabriqué et embouteillé 
dans le canton d’Argovie.
• Code tarif 803- Sans étui - Disponibilité immédiate. Par 
carton de 24 bouteilles.

AFRICAN ROOTS GINGER ALE 
N O T E S  D E  D É G U S TAT I O N
Extrait frais de gingembre qui se combine avec de l’arome de 
mandarine qui donne a ce Ginger Ale une caractéristique très 
spéciale. Gout balancé de gingembre sans gratter dans le palais.

À  B O I R E
Se boit tel quel ou bien avec du Pisco, du Bourbon ou de la  
Vodka comme «Moscow Mule».

D O N N É E S  T E C H N I Q U E S   E T  C O M M E R C I A L E S 
• Sans alcool - 20 cl. Ingrédients principaux : eau, extrait de 
Gingembre importées directement en Suisse de l’Uganda, 
citron, sucre suisse, arômes naturels.. Fabriqué et embouteillé 
dans le canton d’Argovie.
• Code tarif  804 - Disponibilité immédiate – Par carton de 
24 bouteilles.

GOD FATHER
& AFRICAN ROOTS GINGER ALE
I N G R É D I E N T S 
•  5 cl. de bourbon God Father
• 20 cl. de Ginger Tonic water

R E C E T T E
•  Réalisez cette recette directment dans le verre 
• Ajoutez quelques glaçons et une demi-tranche d’orange
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CARIBBEAN
JULEP
I N G R É D I E N T S 
•  8 cl. de Rhum Caraïbes Compagnie des Indes
•  1 dizaine de  feuilles de menthe fraîches
• 0,5 cl. de Bitters
• 1 cuillière à café de scure de canne

R E C E T T E
• Réalisez cette recette directment dans le verre
• Ecrasez les feuilles de menthe avec un pilon, ajoutez 
la glace pilée et le reste des ingrédients puis remuez. 
Garnissez d’une feuille de menthe et/ou d’un zeste 
d’orange

COGNAC VSOP PETITE CIGÜE FOUGERAT
& AFRICAN ROOTS GINGER ALE
I N G R É D I E N T S 
•  5 cl. de cognac VSOP
• 20 cl. de Ginger Tonic water

R E C E T T E
•  Réalisez cette recette directment dans le verre 
• Ajoutez quelques glaçons un zeste de citron et une branche de romarin

S E L E C T I O N  B A R M E NS E L E C T I O N  B A R M E N
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GIN GENEROUS
& SUISS ROOTS TONIC WATER
I N G R É D I E N T S 
•  5 cl. de gin
• 20 cl. de Ginger Tonic Water

R E C E T T E
•  Réalisez cette recette directment dans le verre 
• Ajoutez quelques glaçons, des baies de genièvre, 1 demi tranche 
de citron jaune

S E L E C T I O N  B A R M E NS E L E C T I O N  B A R M E N

SPRITZ
& PONTIANE
POUR CHANGER !

I N G R É D I E N T S 
•  4 cl. d’eau gazeuze
• 4 cl. de Pontiane
• 6 cl. de Prosecco

R E C E T T E
• Réalisez cette recette directement dans le verre
• Ajoutez quelques glaçons 
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I N D E X

P. 32
P. 35
P. 41
P. 23
P. 49
P. 39
P. 36
P. 23
P. 44
P. 27
P. 39
P. 51
P. 50
P. 38
P. 36
P. 39
P. 54
P. 52

IODES/TOURBE
AUCHENTOSCHAN (Lowlands) 18 ans      Old Malt Cask
BOWMORE (Islay) 12 ans      Old Malt Cask 
BOWMORE (Islay) 18 ans      The First Editions
BUNNAHABHAIN (Islay) “FRUIT OF THE SEA”    Distiller’s Art
BUNNAHABHAIN (Islay) 22 ans      Old & Rare
CAOL ILA (Islay) 18 ans        Old Malt Cask Gift Series
CAOL ILA (Islay) 18 ans        Old Malt Cask
CAOL ILA (Islay) « Elegantly Peated »     Distiller’s Art
CLYNELISH (Highlands) 18 ans      The First Editions Author’s Series
GLENTURRET (Southern Highlands) “Peated Surprise”   Hepburn’s Choice
HIGHLAND PARK (Orkney) 16 ans     Old Malt Cask Gift Series
HIGHLAND PARK (Orkney) 18 ans     Old & Rare
LAPHROAG (Islay) 24 ans       Old & Rare
LAPHROAG (Islay) 9  ans       Old Malt Cask Gift Series
LAPHROAG (Islay) 15  ans       Old Malt Cask
LEDAIG (Mull)  9 ans        Old Malt Cask Gift Series
PORT ELLEN (Islay) 35 ans       Old & Rare
SPRINGBANK (Campbeltown) 17 ans      Old & Rare

NON TOURBES
ALLT’à BHAINNE (Speyside) 18 ans      The First Editions
AUCHROISK (Speyside) 12 ans       Douglas of Drumlanring
BENNEVIS (Highlands) 19 ans      The First Editions Author’s Series
BRAEVAL (Speyside) 12 ans       Old Malt Cask Gift Series
CAMERONBRIDGE 23 ans      Soverain
CRAIGELLACHIE  (Speyside) « A Perfect Beginner »      Distiller’s Art
FETTERCAIRN (Eastern Highlands)  « The Good Fella»    Distiller’s Art
GLENALLACHIE (Speyside) 7 ans      Hepburn’s Choice
GLEN GARIOCH (Eastern Highlands) 20  ans     The First Editions
GLEN GRANT (Speyside) 19 ans      The First Editions 
GLEN SPEY (Speyside) 9 ans       Douglas of Drumlanring
GLEN SPEY (Speyside) 10 ans       Old Malt Cask Gift Series
GLENCADAM (Eastern Highlands) 10 ans      Douglas of Drumlanring
GLENGOYNE (Southern Highlands) 8 ans     Hepburn’s Choice
GLENTURRET (Southern Highlands) 26 ans     Special Editions
INCHGOWER (Speyside) 7 ans      Hepburn’s Choice
INCHGOWER (Speyside) « Xmas Cake»      Distiller’s Art
INCHGOWER (Speyside) 25 ans      Old & Rare
INCHGOWER (Speyside) 19 ans      The First Editions
INCHGOWER (Speyside) 18 ans      Old Malt Cask
INVERGORDON 21 ans       Soverain
LINKWOOD (Speyside) 15 ans      Old Malt Cask
LONGMORN (Speyside) 16 ans       Old Malt Cask
MILTONDUFF (Speyside) 6 ans       Hepburn’s Choice
MORTLACH (Speyside) 7 ans       Hepburn’s Choice
ROYAL LOCHNAGAR (Eastern Highlands) 16 ans     Old Malt Cask
TAMDHU (Speyside) 9 ans       Douglas of Drumlanring
TEANINICH (Northern Highlands) 40 ans      Old & Rare

P. 41
P. 29
P. 45
P. 38
P. 47
P. 21
P. 22
P. 25
P. 43
P. 42
P. 30
P. 38
P. 29
P. 25
P. 55
P. 26
P. 22
P. 50
P. 43
P. 33
P. 74
P. 33
P. 34
P. 27
P. 26
P. 34
P. 30
P. 48

INDEX ALPHABÉTIQUE 
DES DISTILLERIES
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SPEYSIDE
ALLT’à BHAINNE (Speyside) 18 ans      The First Editions
AUCHROISK (Speyside) 12 ans       Douglas of Drumlanring
BRAEVAL (Speyside) 12 ans       Old Malt Cask Gift Series
CRAIGELLACHIE  (Speyside) « A Perfect Beginner »      Distiller’s Art
GLENALLACHIE (Speyside) 7 ans      Hepburn’s Choice
GLEN GRANT (Speyside) 19 ans      The First Editions 
GLEN SPEY (Speyside) 9 ans       Douglas of Drumlanring
INCHGOWER (Speyside) 7 ans      Hepburn’s Choice
INCHGOWER (Speyside) « Xmas Cake»      Distiller’s Art
INCHGOWER (Speyside) 25 ans      Old & Rare
INCHGOWER (Speyside) 19 ans      The First Editions
LINKWOOD (Speyside) 15 ans      Old Malt Cask
LONGMORN (Speyside) 16 ans       Old Malt Cask
MILTONDUFF (Speyside) 6 ans       Hepburn’s Choice
MORTLACH (Speyside) 7 ans       Hepburn’s Choice
TAMDHU (Speyside) 9 ans       Douglas of Drumlanring

HIGHLANDS
BEN NEVIS (Highlands) 19 ans      The First Editions Author’s Series
CLYNELISH (Highlands) 18 ans      The First Editions Author’s Series
FETTERCAIRN (Eastern Highlands)  « The Good Fella»    Distiller’s Art
GLENCADAM (Eastern Highlands) 10 ans      Douglas of Drumlanring
GLENGOYNE (Southern Highlands) 8 ans     Hepburn’s Choice
GLENTURRET (Southern Highlands) 26 ans     Special Editions
ROYAL LOCHNAGAR (Eastern Highlands) 16 ans     Old Malt Cask
TEANINICH (Northern Highlands) 40 ans      Old & Rare
GLENTURRET (Southern Highlands) “Peated Surprise”   Hepburn’s Choice

LOWLANDS
AUCHENTOSCHAN (Lowlands) 18 ans      Old Malt Cask

ISLAY
BOWMORE (Islay) 18 ans      The First Editions
BUNNAHABHAIN (Islay) “FRUIT OF THE SEA”    Distiller’s Art
BUNNAHABHAIN (Islay) 22 ans      Old & Rare
CAOL ILA (Islay) 18 ans        Old Malt Cask Gift Series
CAOL ILA (Islay) 18 ans        Old Malt Cask
CAOL ILA (Islay) « Elegantly Peated »     Distiller’s Art
LAPHROAIG (Islay) 24 ans       Old & Rare
LAPHROAIG (Islay) 9  ans       Old Malt Cask Gift Series
LAPHROAIG (Islay) 15  ans       Old Malt Cask
PORT ELLEN (Islay) 35 ans       Old & Rare

MULL
LEDAIG (Mull)  9 ans        Old Malt Cask Gift Series

CAMPBELTOWN
SPRINGBANK 17 ans        Old & Rare

P. 41
P. 29
P. 38
P. 21
P. 25
P. 42
P. 30
P. 26
P. 22
P. 50
P. 43
P. 33
P. 34
P. 27
P. 26
P. 30

P. 45
P.44
P. 22
P. 29
P. 25
P. 55
P. 34
P. 53
P. 27

INDEX GÉOGRAPHIQUE 
DES DISTILLERIES

P. 41
P. 23
P. 49
P. 36
P. 36
P. 23
P. 50
P. 38
P. 36
P. 54

P. 32

P. 39

P. 52
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2 0 0 9
MILTONDUFF (Speyside) 6 ans       Hepburn’s Choice

2 0 0 8
GLENALLACHIE (Speyside) 7 ans      Hepburn’s Choice
MORTLACH (Speyside) 7 ans       Hepburn’s Choice
INCHGOWER (Speyside) 7 ans      Hepburn’s Choice

2 0 0 7
GLENGOYNE (Southern Highlands) 8 ans     Hepburn’s Choice

2 0 0 5
GLEN SPEY (Speyside) 9 ans       Douglas of Drumlanring
TAMDHU (Speyside) 9 ans       Douglas of Drumlanring

2 0 0 4
GLENCADAM (Eastern Highlands) 10 ans      Douglas of Drumlanring
LAPHROAIG (Islay) 9  ans       Old Malt Cask Gift Series
LEDAIG (Mull)  9 ans        Old Malt Cask Gift Series
Fidji 10 ans        La Compagnie des Indes
Panama 11 ans         La Compagnie des Indes
Haiti 11 ans (43°)       La Compagnie des Indes
Haiti 11 ans (59.4°)       La Compagnie des Indes

2 0 0 3
La Barbade 12 ans        La Compagnie des Indes

2 0 0 2
AUCHROISK (Speyside) 12 ans       Douglas of Drumlanring
GLEN SPEY (Speyside) 10 ans       Old Malt Cask Gift Series
Martinique 13 ans       La Compagnie des Indes
Sainte-Lucie 13 ans       La Compagnie des Indes

2 0 0 1
BRAEVAL (Speyside) 12 ans       Old Malt Cask Gift Series

2 0 0 0
LAPHROAIG (Islay) 15  ans       Old Malt Cask

1 9 9 8
LINKWOOD (Speyside) 15 ans      Old Malt Cask
La Barbade 16 ans       La Compagnie des Indes
Cuba 16 ans        La Compagnie des Indes

1 9 9 7
LONGMORN (Speyside) 16 ans       Old Malt Cask
ROYAL LOCHNAGAR (Eastern Highlands) 16 ans     Old Malt Cask
HIGHLAND PARK (Orkney) 16 ans     Old Malt Cask Gift Series

1 9 9 6
CAOL ILA (Islay) 18 ans        Old Malt Cask
BOWMORE (Islay) 18 ans      The First Editions
HIGHLAND PARK (Orkney) 18 ans     Old & Rare
SPRINGBANK (Campbeltown) 17 ans      Old & Rare

1 9 9 4
LONGMORN (Speyside) 18 ans       Old Malt Cask

1 9 9 5
INCHGOWER (Speyside) 18 ans      Old Malt Cask
ALLT’à BHAINNE (Speyside) 18 ans      The First Editions
INCHGOWER (Speyside) 19 ans      The First Editions

1 9 9 4
CAOL ILA (Islay) 18 ans        Old Malt Cask Gift Series
GLEN GRANT (Speyside) 19 ans      The First Editions 

1 9 9 3
GLEN GARIOCH (Eastern Highlands) 20  ans     The First Editions

1 9 9 2
INVERGORDON 21 ans       Soverain

1 9 9 1
BUNNAHABHAIN (Islay) 22 ans      Old & Rare

1 9 9 0
CAMERONBRIDGE 23 ans      Soverain
LAPHROAG (Islay) 24 ans       Old & Rare

1 9 8 9
INCHGOWER (Speyside) 25 ans      Old & Rare

1 9 8 6
GLENTURRET (Southern Highlands) 26 ans     Special Editions

1 9 7 8
PORT ELLEN (Islay) 35 ans       Old & Rare

1 9 7 3
TEANINICH (Northern Highlands) 40 ans      Old & Rare

INDEX DES SINGLE CASKS  
(WHISKIES ET RHUMS) PAR 
ANNÉES DE DISTILLATION
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P. 29
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P. 76
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P. 77
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P. 34
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P. 49
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C O N D I T I O N S  G E N E R A L E S 
D E  V E N T E S

1 - FORMATION DE LA VENTE :
1.1. Toute commande de produits commercialisés par la société Diva 
France implique l’acceptation sans réserve par le client des présentes 
conditions générales de vente. Celles-ci annulent toute clause contraire 
figurant sur les documents ou la correspondance du client.
1.2. Le client est seul responsable de la fixation de ses prix de vente. 

2 - LIVRAISON :
2.1. Les délais de livraison ne peuvent être donnés qu’à titre indicatif. Le 
délai minimum de livraison à compter de la date de la réception de la 
commande est de 5 jours ouvrés. Le non respect de ces délais ne saurait 
donner lieu ni à l’annulation de la commande, ni à l’octroi de dommages 
et intérêts à quelque titre que ce soit.
2.2. Le destinataire de la livraison doit vérifier le bon état de la marchandise 
livrée. En cas d’avaries ou de manquants, le client doit conformément aux 
dispositions des articles 105 et 106 du Code du Commerce :
• inscrire sur les documents de transports des réserves claires, précises 
et complètes ;
• confirmer ces réserves au transporteur par lettre recommandée avec 
accusé de réception dans les 3 jours de la livraison ;
• et/ou requérir, le cas échéant, la nomination d’un expert judiciaire.
Le client doit, par ailleurs informer la société Diva France des dommages 
constatés et lui remettre tous justificatifs et moyens de preuve.

3 - PRIX PAIEMENT :
3.1. Le prix des produits figure au tarif communiqué à tout client pour lui 
permettre de passer commande. Le prix est établi en considération des 
clauses des conditions générales de vente. 
Le tarif s’entend hors droits, hors vignette et  hors TVA.
Il s’entend également franco de port pour tous produits vendus en France 
Métropolitaine, sous les conditions suivantes : commande minimum de 
72 bouteilles de 70 cl ou 750 € HT ; le tout panachable avec nos vins. Toute 
commande inférieure à ce franco donnera lieu au paiement des frais de 
port 
3.2. Toute commande sera facturée au prix du tarif en vigueur au jour de 
l’expédition des produits, connu du client, le jour de la commande.
3.3. Toutes les commandes sont payables, conformément à l’article 35 de 
l’ordonnance n° 86-1243 du 1/12/1986, à 30 jours après la fin du mois de 
livraison. 
3.4. Tout paiement effectué postérieurement à la date fixée ci-dessous 
peut donner lieu à l’application d’une pénalité de retard d’un montant 
légal à une fois et demie le taux de l’intérêt légal. Le règlement est réputé 
réalisé à la date à laquelle les fonds sont mis à la disposition du bénéficiaire 
ou de son subrogé.
En conséquence, tout paiement :
• par chèque doit parvenir à la société Diva France 3 jours ouvrés avant le 
terme de la facture ;
• par lettre de change doit parvenir à la société Diva France dûment 
signée et acceptée, dans les 10 jours qui suivent la réception de la facture 
(RIB client nécessaire)  ;
• par billet à ordre doit être émis et envoyé par le client à la société Diva 

France dans les 10 jours qui suivent la réception de la facture ;
• par virement à 30 jours fin de mois (RIB figurant sur la facture).
3.5. La société Diva France n’accorde aucun escompte pour paiement 
anticipé par rapport au délai stipulé à l’article 5.3. 
3.6. Tout défaut de paiement à l’échéance convenue entraîne, de plein 
droit  le paiement d’une pénalité de 12 % du montant de la facture et  la 
résolution immédiate des ventes en cours d’exécution, que la livraison 
ait lieu ou non, que les factures soient échues ou non et l’exigibilité d’un 
paiement comptant sur les ventes à venir.
3.7. En aucun cas, les paiements qui sont dus à la société Diva France ne 
peuvent être suspendus ni faire l’objet d’une quelconque réduction ou 
compensation sans son accord préalable et écrit. 
3.8. Dans l’hypothèse où le client est redevable de plusieurs paiements 
à l’égard de la société Diva France , il est convenu que l’imputation des 
paiements s’effectuera d’abord, le cas échéant, sur les dettes les plus 
anciennes.
3.9. Quelles que soient les réserves émises lors de la livraison ou de 
l’enlèvement, notamment en raison de bris éventuels, la fraction de 
livraison livrée en bon état et conformément à la commande sera payée au 
prix convenu et selon les modalités de paiement prévues à la commande.
3.10. En cas de modification de la situation juridique ou financière du 
client, ou pour tout nouveau client, la société Diva France se réserve le 
droit d’exiger un paiement comptant.

4 - RESERVE DE PROPRIETE-RISQUES :
4.1. Les produits sont vendus avec clause de réserve de propriété. Le client 
s’oblige à faciliter toute opération de constat diligentée par la société Diva 
France notamment en vue d’exercer une action de revendication.
4.2. Le client supporte les risques afférents aux produits à compter de 
leur expédition. Il s’engage à apporter tous ses soins à la garde et à la 
conservation des produits.

5 - RECLAMATIONS :
Aucun retour produit ne peut être accepté.
Tout produit retourné par le client sans l’accord de la société DIVA 
France ne donne lieu à aucun remboursement. Les frais de retour et les 
risques afférents aux produits lors du retour sont à la charge du client.
Un litige livraison quel qu’il soit ne donne droit à aucune indemnité ou 
dommages - intérêts, de quelque nature que ce soit.

6 - COMPETENCE JURIDICTIONNELLE :
Le Tribunal de Commerce de Dijon est seul compétent pour connaître 
tous litiges pouvant exister entre la société Diva France et ses clients, 
même en cas de pluralité de défendeurs ou d’appel en garantie.

NOUVEAUX CLIENTS :
Paiement uniquement par lettre de change doit parvenir à la société 
Diva France dûment signée et acceptée, dans les 10 jours qui suivent la 
réception de la facture (RIB client nécessaire).
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